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Uvodni slovo

Neuvéfitelny rozvoj minipivovarli u nds i ve svété je reakci béznych lidi na
globalizaci pivovarského priimyslu, kterd jesté ani nebyla dokoncena. | kdyz se
uvddi, ze myslenka navratu k femesiné, klasické vyrobé piva pochazi z Anglie ze
sedmdesatych let minulého stoleti, rychly nastup minipivovar( zacal paradoxné
v zemich, které se nemohou pysnit dlouhou pivovarskou tradici, jako jsou
Spojené staty americké. Ale i tam koncentrace vyroby piva a jeho unifikace otravila
tolik konzument(, Ze zacali investovat do tradi¢ni vyroby, oznacované jako craft
breweries.

Velikostné nebo umisténim se pak odlisuji mikropivovary, nanopivovary nebo
farmarské pivovary, které mohou zpracovavat i své suroviny. Rada minipivovard
v zahraniéi uz prevysuje svym vystavem nase malé priimyslové pivovary, hranice
je do 180 000 hl. Vsichni provozovatelé maji ale spole¢nou snahu vyrabét nova
piva pro zpestieni trhu a klasicka pfi maximalni snaze dodrzet historickou techno-
logii vyroby vcetné pouzivani i netradi¢nich surovin.

Archetypem ceského minipivovaru je Pivovar u Flekd, ktery byl zaloZzen v roce
1499. Stfedovékd vyroba piva byla samoziejmé odlisna od té dnesni, ale tento
pivovar je symbolem femesiné vyroby piva s vyuzitim vsech postupd, které pfi-
nesla primyslova revoluce v 19. stoleti. Prvnimi modernimi minipivovary u nas byl
pokusny médény minipivovar ve Vyzkumném ustavu pivovarském a sladaiském
v Praze a pokusny nerezovy minipivovar ve Sladaiském ustavu v Brné.

V dobé vydani této publikace se pocet minipivovarii v Ceské republice
odhaduje na asi 400. Tézko odhadovat, na jakém poctu se tento boom zastavi.
Stejni odbornici, ktefi pred lety predpokladali, ze absorpéni kapacita CR je asi
200 minipivovar(, dnes posuzuji konecné cislo na 1000. Ale to uz je tak velky pocet,
Ze i v tomto femesle za¢nou platit zékony globalizace a velci budou pozirat malé.

Nez tato situace nastane, uzijme si vsichni rozmanitost chuti, které ndm minipi-
vovary pfinaseji. Nékdy je to i kvlli nezkusenosti sladkd, protoze zadné skolstvi by
nedokazalo reagovat zvysenym poctem absolventd na tuto pivovarskou revoluci.

RNDr. Karel KOSAR, CSc.
feditel
Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladafsky, a.s.



Slovo autora

Zmapovat osudy jihomoravskych minipivovarli jsem se rozhodl v listopadu
2017, tedy v roce kdy dva z nich — brnénsky Pegas a senticky Kvasar oslavily vyroci
Ctvrtstoleti od svého vzniku. Pétadvacet let let uz je pro historika pivovarnictvi
precejen dostate¢né dlouhd doba, kdy ma smysl se nad timto pomérné mladym
segmentem trhu pozastavit. Cilem této publikace, s chronologickym fazenim
pivovarli podle jejich vzniku, neni nabidnout jen piehled viech funkénich provoz
v jednom kraji, jejich adresy, fotografie a kontakty. Cilem bylo zmapovat na pfikla-
du jizni Moravy, co se na trhu zejména v poslednich letech déje, jak barevny je,
kdo vsechno se rozhodl si pofidit vlastni minipivovar a prostfednictvim ptibéhu
lidi z oboru mozna i ukazat jak rozdilné jsou osudy jednotlivych majiteld a sladka.
Jako historik pivovarnictvi, ktery obvykle objizdi region a hleda co zbylo z nékte-
rého starého pivovaru, pfizndvam, Zze nebylo od véci potkat se namisto zbytkl
starych sklepl, humen, hvozdi a varen s nové se tvoficimi technologiemi a svym
zpusobem byt pfi tom, jak minipivovary rostou jak houby po desti. Pfipoustim, ze
mne velice potésily pfedevsim néavstévy mist, kde novi podnikatelé navazuji na
sldvu davno minulou a vafi pivo ve starych pivovarskych arealech, jako je zno-
jemsky Hostan, brnénska Moravia s dnesni pivovarem Lucky Bastard, Pfedklastefi,
Lomnice u TiSnova, Sokolnice nebo Oslavany. Moje toulky mne ale zavedly i na
dvorky nepfeberného mnozstvi rodinnych domd, do hoteld, byvalych mlynd, na
jatka, do byvalé vojenské kuchyné nebo do areéld byvalych JZD - ano i tam nasly
jihomoravského minipivovary své misto.

Na jihu Moravy bylo v dobé uzavérky priivodce, ktery pravé drzite v ruce, pies-
né 50 funk¢nich minipivovard. Tim poslednich zahrnutym do tohoto souboru
je projekt v Satové, ktery spustil vyrobu letos na Tfi krale. Pocet je to uctyhod-
ny, vzdyt jesté pred deseti lety jich nebylo ani 10. Na jizni Moravé je dnes pfitom
stejny pocet minipivovard jako na celém Slovensku, vyjmeme-li z tohoto celku
Bratislavu, ktera je kapitolou sama pro sebe.

PInd pétina jihomoravskych minipivovart vznikla za uplynulé Ctvrtstoleti
v Brné. Potencial tohoto mésta pfitom jisté neni jesté u svého konce. V okre-
su Brno-venkov je pak dalSich 14 minipivovard, region Brnénska tak tvofi skoro
polovinu celkového poctu krajskych provozi. Na Hodoninsku, kde se nachazi
i velké mnozstvi firem, které se podili na vyrobé pivovarskych technologii, je osm
minipivovard, stejné jako na Znojemsku. Nasleduje Bfeclavsko se Sesti provozy,
Vyskovsko se tfemi a Blanensko s jedinym (Visky). Potencial dalsiho réstu tak maji
predevsim pravé okresy na sever od Brna, kde je ale i nizsi kupni sila a také slab-
$i pivni kultura, od té brnénské natolik odlisnd. To v3e ilustruje napfiklad upadek
vyskovského primyslového pivovaru, oviem hostince v tomto mésté toci piva
z minipivovarl jen vyjime¢né.

Cilem knihy je oproti jinym podobnym publikacim nebo Pivovarskému kalen-
dafi, ktery vydava Vyzkumny Gstav pivovarsky a sladafsky (VUPS) nabidnout
Ctendfi dosud vétsinou nezvefejnéné pivovarské statistiky. Tykd se to zejména
vystavl za jednotlivé roky, jmen sladkd nebo dodavateld technologii. Tyto
udaje nejsou samoucelné a pivovarskym historikdm snad v budoucnu pomo-
hou v béadani, protoze oproti periodikim typu Kvas a Pivovarské listy, které
vychézely koncem 19. a v prvni poloviné 20. stoleti a dobové statistiky obsaho-
valy, jsou soucasna pivovarskd data prakticky nedohledatelna. Ne u kazdého
hesla jsou ale informace kompletni i v mé knize. Vie zaviselo na ochoté majitell
jednotlivych provozl. Sbér dat se uskute¢nil na pielomu let 2017 a 2018.
Timto dékuji majiteldm i sladkdm, ze mi ve velké vétsiné umoznili do jejich
vyrobnich prostor nahlédnout a fada z nich mi i poskytla potfebné informace. Tam,
kde se to nepovedlo, ¢erpam z pivovarskych webd, stranek jednotlivych provozl
a Pivovarskych kalendard, které vydava Vyzkumny uUstav pivovarsky a sladaisky.

Minipivovary na jihu Moravy maji fadu spole¢ného, presto jsou si v nécem roz-
dilné. Na jedné strané jsou tu provozy typu unanovského Dratenika s minimalnim
vystavem a na strané druhé vétsi projekty, které se rozristaji a Casem mozna pre-
kroci i hranici minipivovar(, tedy vystav 10 000 hl. Jmenujme napfiklad slavkovsky
pivovar, brnénského Hauskrechta, Moravii piipadné znojemsky pivovar. Valna vét-
sina minipivovarl na jizni Moravé ale ziejmé zlistane jen restauracnimi, které svou
vyrobu produkuji pro vlastni Senk — miizeme jich nyni napocitat kolem 20.

Zajimavy je pohled na strukturu podnikateld v oboru. Jsou mezi nimi sladci,
ktefi presli zjinych pivovarl na vlastni podnikani (Hauskrecht), vyrobci technologii
(Mazak, Ratiskovice, Slavkov), dfivéjsi homebrewefi, hospodsti, ale i takovi nadsen-
ci, ktefi vsechny tyto kategorie preskocili a na svdj sen si vzali hypotéku (Lomnice).
Na to, Ze ne kazdému se podaii svoje podnikani ustat, upozoriuje kapitolka
Uzaviené pivovary. Jak se trh bude koncentrovat a kam se bude vyvijet jsem se
navic zeptal tii zkusenych sladkl a stejného poctu ,mladych pusek”. Tomu, ze
boom minipivovarli bude jesté nékolik let pokracovat, nasvédcuje konkurence
technologickych firem, konjunktura ekonomiky, tedy ochota bank pujc¢ovat peni-
ze na podobné projekty i zména spotiebitelského chovani lidi, zejména ve velkych
méstech. Co se tyce poctu minipivovarQ tak v zlatém véku oboru na konce
16. stoleti jesté zdaleka nejsme. Doba spise ptipomina boom pivovarQ v druhé
poloviné 19. stoleti.

K tomu at pozitivni naladéni investor(, nadsenct a sladkd dlouho vydrzi nezby-
va nez konstatovat: Dej Blih stésti

Filip Vrana
filip.vrana@email.cz




Tabulky

Pocet funkénich minipivovart v JM kraji v jednotlivych letech

(ke konci kazdého roku)

Rok Pocet minipivovaru
1992 3
1993 2
1994-2003 3
2004 5
2005-2006 7
2007-2009 8
2010 9
2011 13
2012 18
2013 22
2014 29
2015 39
2016 41
2017 49

Zdroj: autor

Pocet minipivovart v celé CR

Rok Poéet minipivovara Zaplacena spotrebni dai (v mil. K¢)
2010 96 14,7

2011 117 17,2

2012 144 22,3

2013 192 26,4

2014 236 33,5

2015 291 42

2016 345 52

2017 395 57,6

Zdroj: Ceskomoravsky svaz minipivovard

Rozhovory s odborniky

Jan Suran, prezident Ceskomoravského svazu minipivovarti

1. Jak vnimate sou¢asny boom minipivovari v Ceské republice, na jakém éisle
se podle Vas zastavi (poctu pivovart) a kdy se zacne trh koncentrovat?

Boom minipivovari resp. ,craft breweries” je celosvétovy a Cesko pouze sleduje
tento trend. Mdme vsak pro jeho posilovdni vynikajici predpoklady v tradici a his-
torii pivovarnictvi v ¢eskych zemich, kdy zde byval pivovar prakticky v kaZzdé vétsi
vesnici ¢i méstecku. TakZe rozhodné mdme na co navazovat a pivovary porostou
i ddle. Trh se koncentrovat prakticky nezacne, nebo je to v nedohlednu. Ze zahrani-
¢i jsou sice zndmy pripady skupovdni pivovari a jejich retézeni do obchodnich siti.
Okamzité viak vedle nich vznikaji dalsi, takZe trh se pFilis necisti.

2. Na jizni Moravé je uz vice nez padesatka minipivovart a dalsi vznikaji. Jak
vnimate situaci vtomto regionu?

Je skvélé, Ze i v tak vinarském regionu, jako je jizni Morava si nasly minipivovary
svoje misto a jsou vyznamnym partnerem vinardm. Vznikaji kombinace vinar-
skych a pivovarskych stezek, které multiplikuji turisticky vyznam jizni Moravy.
Zcela jisté budou ddle pribyvat.

3. Na trhu je nedostatek sladku. V nékterych provozech casto vafi nadsenci,
ktefi potfebuji odborné garanty. Jaky to miize mit vliv na vnimani kvality piv
ze strany odbérateli?

Pokud je garant opravdu garantem, a pokud md onen nadSenec snahu se ddle vzdé-
Idvat a zdokonalovat, tak se nic nedéje. Horsi je kdyz je dozor nad vyrobou pouze
formdini a nadsenec, pod ndvalem prdce, ztrdci nadseni. Nase skolstvi vsak pomérné
rychle zareagovalo na danou situaci, vznikly stfedni skoly s vyukou pivovarstvi a byla
obnovena nékterd ucnovskd strediska. O budouci situaci tak nemdm obavy.

4. Co byste pral pivovarskému oboru do budoucna, pfipadné konzumentim
na jizni Moravé?

Aby prosperovaly, varily dobré pivo a vyuZivaly kooperaci s tradicné silnym vinarstvim.
Aby tak vznikl pro konzumenta pestry trh s nepfebernym mnoZstvim pfileZitosti, jak
a kde ochutnat zajimavé a dobré pivo ¢i vino.




Rozhovory se sladky

Josef Brauner

1. Jak vnimate souéasny boom minipivovard v Ceské republice, na jakém ¢isle
se podle Vas zastavi (poctu pivovari) a kdy se za¢ne trh koncentrovat?

Na toto téma padd kazdou chvili néjakd progndza, vétsinou nepresnd, tak konecné
cislo neodhaduji, ale boom se zastavi, aZ si pivo nenajde své konzumenty (své misto
natrhu).

2. Na jizni Moravé je uz vice nez padesatka minipivovard a dalsi vznikaji. Jak
vnimate situaci v regionu, kde vafite. Podle ¢eho si zakaznik pivo vybira?
Pivovary v regionu si dle mého ndzoru nevadi, kazdé dobré pivo si svého zdkaznika
zatim najde.

3. Na trhu je nedostatek sladku. V nékterych provozech casto vafi nadsenci,
ktefi potfebuji odborné garanty. Jaky to miize mit vliv na vnimani kvality piv
ze strany odbératelti?

Zdklady ceského pivovarstvi poloZily generace erudovanych, ceskych sladkd. Pivo-
varské remeslo se preddvalo z generace na generaci, mladi vZdy nabirali zkusenosti
od starsich. Sladkem se nikdo nenarodi, ale miize se jim stdt na zdkladé svych odbor-
nych znalosti a zkusenosti.

Nejsem sijisty, Ze pouhé nadseni nahradi odbornost a zkusenost. Pokud se kvalita piva
bude vyvijet, jako v nékterych pfipadech, smérem od zdi ke zdi, urcité to zdkaznici da-
nému pivovaru spocitaji. Dobré pivo se samo nevyrobi, musi se mu na svét pomdhat
a to mize pouze ten, ktery to sdm umi. A zdaleka neplati, Ze maly pivovar = dobré
pivo. Dobré pivo se vyrobi vsude tam, kde se vyrobé fddné vénuji. A jak se déld dobré,
Ceské pivo je ddvno vymyslené, zde neni potfeba néco vymyslet, je spise potreba to
tak délat.

4. Co byste pral pivovarskému oboru do budoucna, pfipadné konzumentim
na jizni Moravé?

Pivovarskému oboru preji, at je sladovnické femeslo stdle prestizni, at se vyrdbi jenom
dobré pivo, at je spokojeny zdkaznik na ceské pivo hrdy. VZdyt jenom pitelné pivo
konzumenta oslovi a vyvold chut opét se napit.

Josef Brauner

Narozen:
Kounice okr. Nymburk, 16. 7. 1946

Vystudoval:
SPSPT 1961-1965, Statni energeticky institut 1968-1971

Pivovarské Stace:

pivovar Kutna Hora, pivovar Kolin 1966-1972 ved. laboratofe, mistr vyroby
pivovar Uhersky Brod 1972-1975 sladek

pivovar Jarosov 1975-1990 sladek

pivovar Uhersky Brod 1990-1995 feditel

pivovar Starobrno 1995-1997 investice

pivovar Uhersky Brod 1997-2000 feditel

fa Bilek filtry, Destila Brno 2000-2008 technolog

uvadéni do provozu 2010-2018 pivovar BMP Bratislava 2x, Ostravice, Vranik
Trnava, Hodoninsky Vojacek, Kyjovsky pivovar

Aktualné vafim:
Kyjovsky pivovar od roku 2014

Oblibené pivo (od konkurence):
kazdé dobré pivo, znacku nepreferuji

Nejradéji vatim (vlastni znacka):
Ceska piva plzeriského typu
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Karel Canék

1. Jak vnimate soué¢asny boom minipivovari v Ceské republice, na jakém ¢isle
se podle Vas zastavi (poctu pivovart) a kdy se zacne trh koncentrovat?

Mdj odhad je, Ze celkové cislo se zastavi nékde kolem 700 pivovard. Ddl si myslim, Ze
urcity stupen koncentrace probihd jiz v soucasné dobé, respektive jiz muzeme sledovat
nejenom boom mikropivovart - restauracnich pivovard, ale i ndstup malych primy-
slovych pivovard, které jsou svou utovni technologie schopny hrdt roli regiondlnich
znacek.

2. Na jizni Moravé je uz vice nez padesatka minipivovarQ a dalsi vznikaji. Jak
vnimate situaci v regionu, kde vafite. Podle ¢eho si zakaznik pivo vybira?

Na Znojemsku je v soucasné dobé 7 minipivovard. Predpokldddm jesté vznik
3-4 dalsich. Pii vybéru piva je pro mé klicovd chut a kvalita jako asi pro kazdého.
Zdkaznik si pivo vybird predevsim podle své chuti a kvality.

3. Na trhu je nedostatek sladku. V nékterych provozech casto vafi nadsenci,
ktefi potfebuji odborné garanty. Jaky to miize mit vliv na vnimani kvality piv
ze strany odbératelii?

V pripadé, Ze se tento nedostatek znalosti a zkusenosti slddku projevuje na nevyrov-
nané kvalité vysledného produktu, doporucil bych méné zkusenému slddkovi vybrat
siz nékterych vzdéldvacich kurzd, které se na tuto problematiku zaméruji. A nebo lépe
znalostné vytéZovat daného garanta.

4. Co byste pral pivovarskému oboru do budoucna, pfipadné konzumentim
na jizni Moravé?

Standardné vysokou kvalitu vyrdbénych piv, vice odborného persondlu jak v pivovar-
skych provozech tak i v pohostinskych zarizenich.

12
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Karel Canék
Narozen:
20.11.1947
Vystudoval:
1962-1965 Obor sladovnik, Budvar Ceské Budéjovice
1976-1979  SPSP Prazdroj Plzen, pivovarnictvi
Pivovarské Stace:
1965-2009 pivovar Znojmo
1965-1976 pracovnik ve vyrobé
1976-1980 Mistr varny a spilky
1980-2003 Podsladek
2004-2005 Sladek
2006-2009 Manazer
Aktualné vafim:
Znojemsky méstsky pivovar, od roku 2015 emeritni sladek
Oblibené pivo (od konkurence):
Harrach 12%
Nejradéji vatim (vlastni znacka):
Znojemska 12%
\ J
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Petr Hauskrecht

1. Jak vnimate souéasny boom minipivovard v Ceské republice, na jakém ¢isle
se podle Vas zastavi (poctu pivovari) a kdy se za¢ne trh koncentrovat?

Tak, jak cesky zdkaznik stdle vice preferuje riznorodost a lokdlIni produkty, roste i po-
ptdvka po pivu z minipivovard. Nerad bych uddval jakékoliv ¢islo, protoZe vse zdvisi
na dalsim ekonomickém rozvoji nasi zemé a samoziejmé i na tom, budou-li vznikat
minipivovary restauracni, kterych muZze logicky vzniknout obrovské mnozstvi, nebo
minipivovary zamérené na prodej mimo vyrobni prostor.

2. Na jizni Moravé je uz vice nez padesatka minipivovard a dalsi vznikaji. Jak
vhimate situaci v regionu, kde vafite. Podle ¢eho si zdkaznik pivo vybira?
Kazdy zdkaznik se fidi predevsim vlastni chuti (spektrem svych chutovych pohdrkd)
avzhledem k tomu, Ze co ¢lovék, to jind chut, kaZdy si dfive nebo pozdéji to své sprdv-
né pivo najde. Kromé toho je tu i urcitd vrstva zdkaznikd, ktefi radi experimentuji
a snaZi se ochutnat co nejvice riznych znacek a styld. | pro né je soucasny trend jisté
poZehndnim. Rddi bychom, aby v budoucnu narostl i zdravy lokdlIni patriotismus, tedy
aby lidé ddvali prednost potravindm ze svého regionu. V takovém pfipadeé se miizete
se svym slddkem, feznikem, nebo pekarem osobné sezndmit a vytrdci se dnes rozsire-
nd anonymita, spojend s masovosti vyroby.

3. Na trhu je nedostatek sladku. V nékterych provozech casto vafi nadsenci,
ktefi potfebuji odborné garanty. Jaky to mdize mit vliv na vnimani kvality piv
ze strany odbératelt?

V nasem oboru je dnes klicovd osoba ZKUSENEHO slddka. Pivovary, které takového
slddka nemaiji, vétsinou okamZité pozndte, a to podle kvality piva, které vyrabéji.

4. Co byste pral pivovarskému oboru do budoucna, pfipadné konzumentim
na jizni Moravé?

Co nejméné restrikci ze strany stdtu a Evropské unie, mnoho dobrych pivovari s roz-
manitymi pivy a posileni vnimdni piva, jako ndrodniho kulturniho dédictvi, které ale,
podobné jako dobré vino, md svou cenu a hodnotu. Na pocdtku prece bylo slovo, to
slovo bylo od Boha, to slovo bylo pivo!
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Petr Hauskrecht
Narozen:
25.1.1959, Praha
Vystudoval:
SPST v roce 1979
Pivovarské Stace:
1979-1981 v pivovaru u Flekd, v Prvnim prazském méstanském pivovaru
a v pivovaru Staropramen
1983-1994  Prvni prazsky méstansky pivovar — mistrovska funkce, mistr od-
borného vycviku, mistr sladovny, ved. stacirny lahvi, podsladek,
sladek
1994-2009 pivovar STAROBRNO - vrchni sladek (BBAG/Heineken)
2002-2005 ¢len védecké rady VUPS, a.s.
2009-2011 pivovary Velké a Krasné Brezno - vrchni sladek (Heineken)
2011-2013 pivovar Velké Bfezno - vrchni sladek (Heineken)
2013-2014 pivovary Velké Biezno a Krusovice - vrchni sladek (Heineken)
Aktualné vafim:
Brnénska pivovarnicka spolecnost, s.r.o. — od roku 2014
Oblibené pivo (od konkurence):
vsechna dobra piva
Nejradéji vatim (vlastni znacka):
PH 13 Black Flek a Limitovana edice Brnénské 12 s ¢erstvym chmelem
J/
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Jivi Cejka

1. Jak vnimate soué¢asny boom minipivovari v Ceské republice, na jakém ¢isle
se podle Vas zastavi (poctu pivovart) a kdy se zacne trh koncentrovat?

Vnimdm ho jako pozitivni jev, zejména po strdnce rozsifovdni nabidky na pivnim trhu
a zvysovdni povédomi konzumentt o pivu jako takovém. Nicméné nese s sebou i jistd
negativa, predevsim v pripadech, kdy v pivovaru funguje nekvalifikovand pracovni
sila. To se potom miZe projevit i na kvalité piva. Konecny pocet pivovari si netroufdm
odhadovat, ale je jisté, Ze minimdlIné na jizni Moravé jesté trh nasyceny neni, a Ze je zde
stdle prostor pro dalsi, které budou jisté ddl vznikat.

2. Na jizni Moravé je uz vice nez padesatka minipivovarti a dalsi vznikaji.
Jak vnimate situaci v regionu, kde vafite. Podle ¢eho si zakaznik pivo vybira?
Nabidka piva v regionu je pestrd, dd se vybirat jak z leZdkd, tak ze svrchné kvasenych
piv. Myslim, Ze zdkaznik je, stejné jako ve zbytku republiky, ve vybéru nejvice ovlivnén
cenou. Ddle muze mit vliv i to, zda je konzument spiSe konzervativni a ddvd pred-
nost tradic¢nimu ceskému leZdku, nebo je naopak ochoten experimentovat a zkouset
i netradicni piva. Néktefi zdakaznici mohou byt také vérni znacce a kupovat pivo
zdsadné pouze z jednoho, nebo nékolika mdlo pivovard.

3. Na trhu je nedostatek sladkd. V nékterych provozech casto vaii nadsenci,
ktefi potfebuji odborné garanty. Jaky to mdize mit vliv na vnimani kvality piv
ze strany odbérateli?

Nemyslim si, Ze by pro odbératele bylo az tak zdsadni, kdo konkrétné v pivovaru pivo
vari, pripadné aprobace jeho zaméstnancu. Rozhodujici by pro odbératele mélo byt
Jjednoduse to, jestli mu pivo chutnd ¢i nikoliv. Zndm fadu prikladd, kdy pivo vari lidé
bez odborného vzdeéldni a vysledny produkt je na velice dobré drovni.

4. Co byste pral pivovarskému oboru do budoucna, pfipadné konzumentim
na jizni Moravé?

Predevsim to, aby bylo pivo a jeho vyroba adekvdtné ohodnocena. V porovndni se
zbytkem svéta se u nds pivo proddvd za nepomérné nizsi ceny a neziidka mdize byt
v restauraci levnéjsi, nez napi. balend voda. To je bohuzel ddno jednak historicky
a konzument také vnimd zvysovdni cen velice negativné. Konzumentdim pak, aby se
zajimali o to kde pivo, které piji vznikd, z ceho se vari atd. Je také vhodné védét, jak md
konkrétni pivni styl vypadat a co od néj mdm ocekdvat. V neposledni fadé také preji,
aby moravské pivo i naddle chutnalo vsem, kdo jej piji :-)
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JiFi Cejka

Narozen:
3.6.1989 v Ivancicich

Vystudoval:
Mendelova univerzita, obor Chemie a technologie potravin, 2013

Pivovarské Stace:
2013-2016 Pegas Brno
2016-doposud Lisensky pivovar

Aktualné vafim:
Lisensky pivovar, od roku 2016

Oblibené pivo (od konkurence):
Duck & Dog, Mazék, Tisnovsky pivovar

Nejradéji vatim (vlastni znacka):

\Eliﬁka 14 (vidensky lezak)
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Jan Grmela

1. Jak vnimate soué¢asny boom minipivovari v Ceské republice, na jakém ¢isle
se podle Vas zastavi (po¢tu pivovari) a kdy se zaéne trh koncentrovat?

Rozvoj pivovar na jizni Moravé i jinde v Cesku jsem, vzhledem k rostoucimu zdjmu
o femesiné pivo ocekdval. Nepiekvapilo by mé, kdyby se pocet zastavil na tisicovce,
nicméné se soucasnym tempem rustu, které je viceméné stabilni, vidim realisticky
pocet nékde kolem 700. Koncentrace uz nastdvd, konkurence v hospoddch je citit
zejména mezi vétsimi minipivovary, ackoli je vse zatim v prdtelském duchu. Béhem
pristich dvou, tri, let budeme urcité castéji slychat o pivovarech, které zkrachovaly
pro nedostatek poptdvky. Rostouci pocet pivovar( md totiz velmi pozitivni efekt na
rist kvality vystavovaného piva. To, co by drive zdkaznik bez problémd vypil a jesté si
pochvaloval, jak dobré pivo pije, tak dnes vraci.

2. Na jizni Moravé je uz vice nez padesatka minipivovarti a dalsi vznikaji.
Jak vnimate situaci v regionu, kde vafite. Podle ¢eho si zakaznik pivo vybira?
Nemyslim si, Ze by situace v tomto kraji byla néjak odlisnd od zbytku zemé. Snad
mé jen prekvapuje stdle nizky pocet pivovart piimo v Brné, zejména s ohledem na
obrovsky pocet ochutndvkovych pivnic a velmivysokou kvalitu zde proddvaného piva.
Casto slychdm od pivovarii z Cech, Ze maiji problém se do Brna dostat, Ze jsou tu
hospodsti hodné vybiravi. Zdkaznik tedy dostane na stl, v prevdzném poctu pripa-
dd, kvalitni pivo a sdm si miize vybirat spise podle chuti nez podle kvality. Hospody
zde tedy pini roli jakéhosi filtru a kultivuji pivni nabidku v Brné. S tim se v ostatnich
meéstech aZ tak casto nesetkdte. Na pocet obyvatel (a pravdépodobné i v absolutnich
Cislech) je tu urcité nejvyssi pocet hospod s nabidkou Femesiného piva v Cesku.

3. Na trhu je nedostatek sladkd. V nékterych provozech casto vafi nadsenci,
ktefi potrebuji odborné garanty. Jaky to mize mit vliv na vnimani kvality piv
ze strany odbérateli?

Nedostatek kvalitnich slddkd vidim jako nejvétsi hrozbu pro rozvoj femesiného pivo-
vovarnictviv Cesku. Institut garanta je bohuZel definovdn tak, Ze se tato osoba nemusi
viibec vyroby ucastnit a za nic neodpovidd. Soucasné je vsak zdkon zbytecné svazujici,
jelikoz uz ddvno neplati, Ze kdyZ nékdo nemd pivovarnické vzdéldni, tak neumi
varit pivo. Vzniklo zde mnoho dobrych pivovard, kde vari slddkové, kteri plvodné varili
doma a zpoddtku tieba ani Zddné odborné vzdeéldni nebo zkusenosti neméli. Ocenil
bych zménu zdkona, kterd by bud ziidila odpovédnost garanta za vyrobu nebo z va-
feni piva udélala Zivnost volnou. Cdste¢nym fesenim jsou rekvalifikacni kurzy, kde se
clovék dostane do redlného prostredi pivovaru, vyzkousi si vyrobu, ziskd védomosti
od zde plisobiciho slddka. Kurz tvrd pul roku a jsem presvédcen, Ze pokud si tcast-
nik doplni jesté povinnou roéni praxi, tak je schopen samostatné varit kvalitni pivo,
aniz by pro to musel studovat 5 let stiedni nebo vysokou skolu. Avsak stejné jako zde
existuje mnoho dobrych pivovart bez odbornikii za varnou, tak zde existuje mnoho
trvale Spatnych pivovard, které ¢asto vznikaji jen jako podnikatelsky zdmér bez zdjmu
o pivo samotné. Tam pak vaii kdekdo bez hlubsich znalosti a povédomi o kvalité piva.
Zatim to zdkaznik vypije, nicméné béhem pdr let budou tyto provozy témi prvnimi,
které zaviou.

4. Co byste pral pivovarskému oboru do budoucna, pfipadné konzumentim
na jizni Moravé?

Popfdl bych mu pivovarské dej Bih stéstil Stésti na dobré slddky se zdjmem o Femeslo,
pro néz neni vyroba piva jen zaméstndni a erudované konzumenty, ktef budou stdle
dokola vracet vycepnim zkazZend nebo nedobre vyrobend piva a naopak chvdlit piva
dobrd a kvalitni. Jediné tak se bude nds pivni trh posouvat na stdle lepsi trover.
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Jan Grmela

Narozen:
Brno, 1987

Vystudoval:
VOSES a SPSPT Podskalska, 2015

Pivovarské stace:
2013-dosud Lucky Bastard
2016-dosud Pivovar Moravia

Oblibené pivo (od konkurence):
Dudak Klostermann

Nejradéji vatim (vlastni znacka):

\Lucky Bastard Blond
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Pavel Machan

1. Jak vnimate soué¢asny boom minipivovari v Ceské republice, na jakém ¢isle
se podle Vas zastavi (poctu pivovari) a kdy se zacne trh koncentrovat?
Soucasny boom minipivovart vnimdm velice pozitivné. Ddvd lidem Sirokou moznost
volby piv riznych styli v pojeti vice a vice slddkd. Neodhadnu si tipnout pii jakém
poctu minipivovaru se zacne trh koncentrovat. Kolik minipivovari trh snese, zdlezi
na pivovarech samotnych a jejich vnimdni spotrebiteli. Bylo by zajimavé dosdhnout
prvorepoblikového mnozstvi pivovard.

2. Na jizni Moravé je uz vice nez padesatka minipivovard a dalsi vznikaji. Jak
vnimate situaci v regionu, kde vafite. Podle ¢eho si zakaznik pivo vybira?
Trend, ktery se odehrdvd i na jizni Moravé reflektuje postoj zdkaznikd. Ti chtéji pit
i néco jiného, neZ unifikovany ndpoj s ndlepkou europivo. Lidé obecné ocekdvaji vice
od potravin, vnimaji kvalitu a plvod. Chtéji prozkoumdvat nové chuté a minipivovary
Jjim to umoznuji. Samy o sobé rozsituji nabidku velkych zaZitych znacek nejen o Zivd
piva tradicniho sortimentu, ale i o doposud nebézné styly. Obecné se lidé rddi u piva
a pivem bavi. Pro nékoho muZe byt Idkadlem pivni styl, intenzita aroma, odlisnd
horkost, pripadnd kyselost, nebo tfeba i pribéh s pivem spojeny.

3. Na trhu je nedostatek sladku. V nékterych provozech casto vafi nadsenci,
ktefi potfebuji odborné garanty. Jaky to mdze mit vliv na vnimani kvality piv
ze strany odbératelti?

Samoziejmé neodbornost slddka mize pro odbératele znamenat zménu uhlu
pohledu. Rekl bych, Ze situace je ale skute¢né individudini. | pfesto, Ze to pomdhd, tak
uspésné dokonceni studia z vds automaticky odbornika neudéld.

4. Co byste pral pivovarskému oboru do budoucna, pfipadné konzumentim
na jizni Moravé?

Pivovarskému oboru na jizni Moravé preji rozsiteni femesiné produkce, udrZeni kvality
a novd zajimavd piva.
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\Duck&Dog IPA 14

Pavel Machan

Narozen:
Komarno, 24.7. 1984

Vystudoval:
Mendelova univerzita v Brné, 2015

Pivovarské Stace:
Pivovar Duck&Dog, Rajhrad, od r. 2016

Aktualné vafim:
Pivovar Duck&Dog

Oblibené pivo (od konkurence):
napf. Frank APPA, LP Alfa 11, Hradni 11, Bratcice 12, LB Coco a mnoho dalsich.

Nejradéji vafim (vlastni znacka):
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Jihomoravské minipivovary
(v chronologickém razeni)



1992

Brno Pegas

Minipivovar Pegas je nejen nejstarsim brnénskym minipivovarem, ale také
patii ke tfem nejstars$im dodnes funkn¢im minipivovarim v republice. Projekt
minipivovaru v centru Brna se zacal rodit uz v roce 1990 ve spojeni majitele ob-
jektu zchatralého domu na Jakubské ulici Oto Rinchenbacha a Miroslava Honka,
ktery mél zkusenosti s restauracemi a kontakty na némecké firmy, které dodaly
pivovarské technologie. To byla také v té dobé jedind moznost, protoze tuzemské
firmy jesté nebyly na minipivovary pfipravené a napfiklad v Senticich na TiSnovsku
si museli nékteré ¢asti provozu sami vyrabét.

Pocatky Pegasu ale provazely i jiné problémy. Pfi rekonstrukci se naptiklad
zfitila ¢ast domu, coz paradoxné novému minipivovaru umoznilo vétsi rozvoj
zazemi smérem do dvora.

Pegas podobné jako napfiklad senticky Kvasar piisel ve stejné dobé na konzer-
vativni pivni trh s nefiltrovanym pivem, na které si museli konzumenti zvyknout.
,Nefiltrované pivo je zakalené, na coz nebyli lidé zvykli a nékdo pivo vnimal jako
zkazené. Svym zplisobem jsme byli prikopnici,’ vzpominad Rinchenbach. Také
cena byla pfi vyssich nakladech na vyrobu logicky vyssi. Lidé ale zacali objevovat
nové druhy piva a zachutnalo jim i pseni¢né, které dodnes v Pegasu vafi. Dnes je
na trhu bézné, ale v 90. letech $lo o raritu.

Prvni pivo z Pegasu lidé ochutnali v roce 1992, tedy ve stejné dobé kdy
pfislo na trh kralovopolské pivo z Domaciho pivovaru HBH. Zatimco pre-
investovany kralovopolsky provoz ale za rok zavrel, Pegas se pije dodnes i diky
pivovarské pivnici ve sttedu mésta. Dalsi znackové restaurace Briéaci pamatuji na
Jaselské a Jiraskové ulici.

Viyroba prvniho brnénského minipivovaru se od doby jeho vzniku pfilis
nezménila. | dnes vyrabi 2000 az 2500 hektolitrli piva, pfitom horni hranice pro
minipivovary je 10 000. Tam se ale Pegas patrné nikdy nedostane, protoze je
limitovan svymi prostory, tedy kapacitou varny, kterd je pfimo v restauraci,
a zejména sklepa. ,Podkopat historicky diim a rozsifit sklep prosté nejde,” uved!
Rinchenbach.

Srdcem pivovaru je klasickd dvounadobova varna, umisténa v prostorach
pivnice. Objem jedné varky cini 20 hl, varny proces trvé cca 8-10 hodin. Hlavni
kvaseni probihd v nerezovych cylindro-kénickych tancich, podle typu piva
pfiblizné 7 dni pfi teplotach od 8 do 22 °C. Mladé pivo poté dozrava v lezackych
tancich o kapacité 20 nebo 40 hl pfi teploté 3 °C, v pfipadé spodné kvasenych piv
minimalné 30 dni.

Témér 80 % produkce se zkonzumuje v pivovarské restauraci. Zakladni nabidku
piv predstavuje Svétly lezdk, Oatmeal Stout, svrchné kvasené PSeni¢né pivo
a polotmavé specialni pivo Gold. Mimo to jsou v pribéhu roku pfipravovana
specidlni piva v limitovanych mnozstvich 20 nebo 40 hl, které se stfidaji na paté
pipé. Takto jiz byly uvareny napt. Weizenbock, Roggenbier, Amber Ale, Porter, |.PA.
a dalsi.
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Pegas

Rok vzniku: 1992

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 — 2200 hl, 2014 — 2340 hl, 2015 - 2100 hl,
2016 - 2120 hl

Chronologie sladka: Ladislav Stejskal, Milan Travnicek, Karel Vavrecka, Jifi Cejka
(2013-2016), Jan Radek (od roku 2016)

Velikost varny: 20 hl

Dodavatel technologii: Caspary-Schulz-Ziemann, Nerez Blucina

Pocet zaméstnancu: 3

Staly sortiment piv: Svétly lezék, PSenicné pivo, Special Gold, Oatmeal Stout
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: brnénsky méstsky pivovar

Pegas

Jakubskd 4, Brno

telefon: +420 542210 104
https://brnopivovar.hotelpegas.com
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1992

Senticky Kvasar

Jednim ze t¥i nejstarsich minipivovart v Ceské republice, ktery stale vafi pivo,
je senticky Kvasar. O jeho slavu se stara rodina Jelinkd. Prvnich 25 let pivo vafila
podomacku ve dvore svého domu. Az od konce roku 2017 ma Kvasar novou
moderni varnu na jiném misté stejné obce u Tisnova.

Historie pivovaru se vlastné zacala psat uz v roce 1961, kdy Jifi Jelinek starsi
nastoupil na potravinaiskou stfedni $kolu v Praze Podskalské. O ctyfi roky pozdéji
odmaturoval a pak kratce plsobil i v pivovarském vyzkumaku v Brné. ,Pracoval
jsem v laboratofi, ale penéz bylo malo, takze jsem obor rychle opustil. Bavilo mne
jezdéni, proto jsem presel do sluzeb CSAD;" popisuje svoje rozhodnuti Jelinek st.
Sam pak jezdil zhruba 20 let na mistnich i mezinarodnich linkach. Ke vzniku mini-
pivovaru pomohl prevrat v roce 1989 a ndhoda, kdy Jelink(v syn nasel jako tfinac-
tilety otcova skripta tykajici se technologie vyroby piva a sladu. Byl piekvapeny, co
jeho tata vystudoval, a presvédcil jej, aby uvafil doma pivo.,Sel jsem na vyzkumak
do Brna, poshanél jsem ingredience a uvafil jsem prvni zkusebni varku. Ta lidem
zachutnala, kazdy byl prekvapeny, ze doma na plotné v pétilitrovém mnozstvi jde
uvatit pivo, které je pitelné,” vzpomina Jelinek starsi.

0Od Vanoc 1991 varil pro sebe a od dalsiho roku zacal vyfizovat riizna povoleni,
aby vyrobu legalizoval. Postupné zajem o sentické pivo nar(stal.,,Od roku 1995
jsem zGstal doma a vafil jsem na Zivnostensky list, néco se prodalo, néco se vypilo.
Zakladni kapitél na zivobyti jsme méli diky manzelce, co chodila do prace,” uved|
Jelinek.

Pivovarské nacini shanél, kde se dalo. Podobné minivyrobny ale nikde neexisto-
valy, proto musel improvizovat. Prvni zcezovani tak bylo pfes nerezové sito v rdmu.
,Délal jsem si to sam s kamarady, to byly pionyrské pociny. Prvni kvasné tanky se
délaly z nerezového plechu metr krat dva metry. Pllmetrovy pas se ufizl, pak se
to stocilo a svaftilo. Dnes vidim, ze v tom bylo velké fandovstvi, dnes by to nikdo
nedélal, protoze to bylo absolutné prodélkové,” vzpomina Jelinek, ktery prvni rok
prodal 20 hl a druhy 40 hl.

Zacatkem 90. let jesté zakaznik navic nebyl zvykly na nefiltrované pivo, ve
kterém padala sedlina. Lidé v samoobsluhach obraceli sklenice. Jak v nich néco
plavalo, tak to povazovali za zkazené. Jelinek navic svoje pivo daval do petek, coz
byl pivu nepratelsky obal, alespon tak to lidé vnimali, véetné prezidenta Vaclava
Havla, ktery senticky pivovar v roce 2003 navstivil. Podle Jelinka ale jind moznost
nebyla. Sklo je drahé a znamena mycku, kterou si nemohl poridit. Nakonec si petky
trh oblibil nebo je minimalné akceptoval.

Do vétsiho povédomi se dostal senticky Kvasar diky licenci, kterou Jelinek prodal
na pivo stejné znacky ¢ernohorskému pivovaru. Kvasar lidé ochutnali na tradi¢ni
Pivni pouti a tak jim sedl, ze se oba pivovary mezi sebou domluvily na licenci.
Tehdy piitom je$té specialy nebyly na trhu pfilis obvyklé. Cernohorsky pivo-
var vlastni Kvasar uvafil koncem roku 1997. .,V poloviné prosince se to dalo do
samosek, varka zmizela a Vanoc se nedozila. Trh byl na to natéseny a tak to zacali délat
pravidelné” uvedl Jelinek. Po zhruba deseti letech se ale dostaly oba pivovary do
sporu o penize za licenci a vztahy byly na bodu mrazu. Po zméné vlastnika cer-
nohorského pivovaru se ale problémy urovnaly a licence funguje uz pres 20 let.
Sentickému pivovaru pfitom piijmy pomahaji modernizovat vlastni provoz.
,Kvasar dnes znaji lidi hlavné jako produkt Cerné Hory. Dnes je to spojeni malého
s velkym pro nas spise hendikepem,” mysli si Jelinek st. Toho, ze uzaviel licen¢ni
smlouvu ale nelituje.

Original Sentické pivo se dal prodava ve vesnici nebo u silnic. Vzhledem ke
konkurenci na trhu si ale rodina Jelink( za¢ind uvédomovat, Ze se bez rozvozu
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neobejde. Koncem roku 2017 konecné prestala vafit v dnes uz historickych
podminkach dvorku svého domu a presidlila do moderni varny na jiném misté stej-
né vsi. Diky tomu bude mit uz vic ¢asu starat se i o distribuci. Do budoucna pocita,
ze vyroba bude dal kolem 1100 hl ro¢né. ,Nikdy jsem nebyl ten podnikatel, ktery
se neboji a vezme si pUjcky. Mozna kdybych byl vice odvazny, byli jsme na jinych
Cislech. Nemdm povahu na to byt dravec a nelituji toho,” fika dnes Jifi Jelinek
starsi, ktery uz predal provoz synovi s dcerou. Podle néj jesté vzestupny trend
minipivovarQ bude pokracovat.,Hodné vlki je ale zajicova smrt,” tvrdi dnes nestor
jihomoravského minipivovarnictvi.

Senticky Kvasar

Rok vzniku: 1992

Datum prvni varky: 1992

Majitel: Rodina Jelinkd

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 - 990 hl, 2014 — 1112 hl, 2015 - 1132 h,
2016-1171hl,2017- 1227 hl

Chronologie sladka: otec a syn Jelinkovi

Velikost varny: pvodni 10 hl, od roku 2017 20 hl

Dodavatel technologii: M.B.S. Prostéjov (novy pivovar)

Pocet zaméstnancu: 2

Staly sortiment piv: viz. webové stranky

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Veverska Bityska, Vohancice

Pivo Kvasar, s.r.o.

Sentice 219, 666 03 Tisnov 3
telefon: +420549416 117
e-mail: pivokvasar@gmail.com
www.pivokvasar.cz

T
KVASAR
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1994

Hodonin minipivovar Kunc

Minipivovar Kunc patfi dnes k nejstarsim funkénim provozim svého druhu na
jizni Moravé. Na svém misté v centru Hodonina funguje uz od roku 1994. Je tedy
pouze o dva roky mladsi nez dva nejstarsi jihomoravské pivovary - brnénsky Pegas
a senticky Kvasar.

Pojmenovani pivovaru souvisi s historii domu, ve kterém se naléza. Jan Kunc,
rodédk ze Senetarova u Boskovic, byl vyuceny cukrér a voskar. V roce 1905 koupili
manzelé Kuncovi od Leopolda Carského diim na tehdejsi Ringgasse ¢p. 264. Kunc
zde vybudoval prosperujici cukrafstvi a ¢ast objektu pronajimal jinym obchod-
nikdim. | po roce 1948 byla v levé ¢asti Kuncova domu na Narodni tfidé dlouho
cukrarna, kterou pozdéji nahradil Tuzex. V pravé casti byla i nadale prodejna,
prevazné s textilnim zbozim, ostatné jeden z potomkd Kuncovych v tomto oboru
podnikal.

Po restituci domu bylo v zadni ¢asti objektu v dubnu roku 1994 zapocato
s vystavbou minipivovaru, v témze roce v srpnu 1994 se tam pivo jiz vafilo
a restaurace byla pro vefejnost oteviena 24. 9. 1994. Technologickou c¢ast
pivovaru, tj. varné kotle, kvasné a lezacké tanky vyrobil strojirensky podnik
ZVU a.s. Hradec Krélové, ktery se zaslouzil i o rekordni montéaz a vcasné uvareni
prvni varky piv v dnech 24.-27. 8. 1994.

Pivovar vafi svétlé nefiltrované pivo Svihak lezak (11°), kvasené kulturou
spodnich pivovarskych kvasnic. Spektrum rozsituje tmavé nefiltrované pivo.
Pivovar vaii i piva ochucend napf. s pfirodnim zazvorem, skofici, kdvou, medem.
Prodavaé je vyhradné v pivovarské restauraci U Svihaka v centru Hodonina.

Ve mésté pivovaru Kunc kratce konkuroval nékolik let pivovar Vojacek, ktery uz
ale zanikl. Novou konkurenci je minipivovar Kfikloun, ktery se zac¢atkem roku 2018
chystal na otevieni novych prostor po zkrachovalém Vojackovi“.
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Minipivovar Kunc

Rok vzniku: 1994

Datum prvni varky: 24.-27.8. 1994

Majitel: Petr Zizlavsky

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 - 950 hl, 2014 - 950 hl, 2015 - cca 950 hl,
2016 - do 900 hl

Chronologie sladka: Jaroslav Skrabal

Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: ZVU a.s. Hradec Krélové
Region odbytu v roce 2018: zejména vlastni restaurace
Staly sortiment piv: Svihak, Cerny Svihak

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: pansky Hodonin

Minipivovar Kunc

Ndrodni tf. 264/10, 695 01 Hodonin
telefon: +420731 092 508

e-mail: minipivovar.kunc@seznam.cz
www.minipivovarkunc.cz
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Zamecky pivovar Bratcice

Spole¢nost ZAMECKY PIVOVAR, a.s. zacala s vyrobou piva v Bratéicich v Iété
2012.V aredlu byvalého zemédélského druzstva vybudovala tzv.,na zelené louce”
moderni minipivovar. Historie podniku je ale o néco starsi a zacala se psat jiz v roce
2004 v prostorach oslavanského zémku, pficemz svym soucasnym nadzvem na toto
misto dodnes odkazuje.

V arealu starobylého klastera a zamku v Oslavanech doslo k renesanci vareni
zlatavého moku po dlouhych staletich, pficemz u tohoto znovuzrozeni stal
jako sladek Petr Zak, tedy osoba, ktera do dne$nich dnd vafi pivo v Brat¢icich.
Plvodni pivovarska technologie, stejné jako prostory, v nichz byla umisténa,
byly pouze predmétem pronajmu, pticemz az do roku 2010 se vystfidalo nékolik
najemcd, nicméné osoba sladka zGstavala stejnd. V lednu 2011 se ujal provozu
podniku jako novy najemce spole¢nost ZAMECKY PIVOVAR, as., kterd zacala
postupné navysovat vystav piva z ddvodu rostouci poptavky, takze plvodni
technologie ani prostory jiz prestaly kapacitné vyhovovat. Provozovatel se rozhodl
k radikalnimu feseni, a to presunu vyroby piva do nové vybudovaného moderniho
provozu v Bratcicich.

V roce 2012 postupné konci vyroba zameckého piva v Oslavanech a paralelné
je zahdjeno vareni piva v nové technologii bratcického minipivovaru. S pfesunem
vyroby souvisi i nutnost se vyporadat s plvodnim oznacenim produkt(i pivovaru,
ale nakonec je registrovana ochranna znamka zachovéana a novy provoz funguje
nadéle pod nédzvem Zamecky pivovar. V aktualizovaném logu pivovaru se
objevuje napis ,Bratcice”, ale také rok 1623 odkazujici na ptvodni misto vzniku,
stejné jako pohled na oslavansky zamecky aredl - pro heraldika dost mozna
trochu ofisek, ale tady jde hlavné o dobré pivo.

Bratcicky pivovar ma dvojnasobnou kapacitu varny oproti té plvodni. Jedna
obvykld vérka ma objem 20 hektolitrd, CK tanky pak dvakrat tolik, takze se do
jednoho vejdou hned dvé varky. Otevienou spilku provoz nema a je dale vybaven
pretla¢nymi tanky o objemu 20 hl, do kterych putuje prokvasené a odlezené pivo,
jez ve findle odbératelim nabizeno v pet lahvich a nerezovych sudech.

Vlajkovou lodi podniku jsou restaurace U Trech certl na ulici Dvorakova
a Starobrnénska v centru Brna, k dispozici je rovnéz pivovarska pivnice pfimo
v areélu. Pivovar v Bratcicich produkuje rocné vystav okolo 2500 hl. Dodavatelem
sladu je hodonicka sladovna, kvasnice podnik nakupuje od Budéjovického Budva-
ru, slad se v Bratcicich $rotuje specidlné na kazdou varku. V portfoliu pivovaru je
Zameckd desitka, jedenactka, dvanactka (svétla i ¢erna) a polotmava tfinactka.
K tomu se prilezitostné pridavaji rizné specialy. VSsechna piva jsou vyrabéna
spodnim kvasenim.
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Zamecky pivovar Bratcice

Rok vzniku: 2012 (pfesun do Bratcic)
Datum prvni vérky: 2012

Majitel: Zdmecky pivovar, as.

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 — cca 1000 hl, 2014 — cca 2000 hl, 2015 - 2000 hl,
2016 - 2500 hl, 2017 - cca 2500 hl
Chronologie sladka: Petr Zak

Velikost varny: 20 hl (v Oslavanech 10 hl)
Dodavatel technologii: Nerez Blucina
Pocet zaméstnancu: 3

Region odbytu v roce 2018: Brno a okoli
Staly sortiment piv: Zémeckd 10, 11,12, 13
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Rajhrad

ZAMECKY PIVOVAR, a.s.

PIVOVAR BRATCICE

AREAL ZEMEDELSKEHO STREDISKA
AGROKRUT s.r.o.

664 67, Bratcice 106
www.pivovarbratcice.cz
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Brno-Zebétin Richard

Pivovar Richard v Zebétiné zac¢al svou historii zménou vlastnika mistni restau-
race. Rodina Kobzikova koupila investi¢né hospodu a na doporuceni pratel se na
Risové ulici 12 pustila i do minipivovaru. Podnik tehdy ved| milovnik piva Alois
Kobzik, jehoz syn Petr v té dobé dokoncoval gymnézium, aby se vrhl na studium
chemie a technologie potravin na Mendelové univerzité. Prvni pivo zebétinsky
pivovar uvafil v roce 2004.

Technologie dodala prostéjovska spole¢nost MBS. V prvni fazi Slo o maly
restauracni pivovar s varnou 3 hl. ,Kdyz jsme uvarili prvni piva, museli jsme
z gruntu vysvétlovat co je nefiltrované pivo, pro¢ je kalné. Siroka verejnost se na to
divala skepticky,” vzpomina na zacétky Kobzik mladsi, ktery sam absolvoval néko-
lik stazi napiiklad ve Starobrnu. Informace sbiral, kde se dalo.,Byla to spiSe cesta
pokus omyl, prvni vérky byly vselijaké,” fika Kobzik.

Povédomi o druzich piva se pak podle néj exponencialné sitilo, ale zacatek byl
pry peklo. Nové zakazniky zebétinsky Richard hledal také metodou pokus omyl.
,Sem tam se nasel nékdo osviceny. Drtiva vétsina restauraci byla ale pod smlouva-
mi velkych spolec¢nosti. Pro distribuci nebyly podminky, nikdo nevédél jak s pivem
pracovat pfi uskladnéni a prodeji,” uvedl Kobzik. Trh se podle néj otevrel v roce
2007 a za dalsich pét let se zvrhl v plnou manii, zejména v Brné od té doby rostou
ochutnavkové a nezavislé pivnice a,s tim ruku v ruce i nekontrolované mnozstvi
pivovar(”.

Zebétinsky Richard ma od roku 2006 varnu 10 hl, rozsitovaly se i spilky a lezacké

sklepy, na dnesnich 320 hl. Efektivni vystav se pohybuje mezi 2000 az 2200 hl.
V roce 2017 se pohyboval na drovni 2100 hl.
Soucasnou situaci Kobzik oznacuje jako klid pred bouti.,Situace je dost nekom-
fortni. Velké pivovary se ted mohou jen tiSe smat, minipivovarl je strasné moc
auzjen pivo umistit na trh, aby byl pivovar profitabilni neni jednoduché. Na druhé
strané zacinad pokulhavat kvalita. Pivo vaii kazdy druhy a mysli si, Ze to mlze
prenést do odbytového svéta. Chybi odborné znalosti a spoluprace s dalsimi
subjekty. Mlze tim utrpét povést minipivovar jako takovych, hodné jich uz
pohorelo,” fikd Kobzik. Podle néj se néktefi provozovatelé do novych projektd
pousti bez zpracovaného byznys planu.

,My jsme vyrostli z vlastnich zdrojG a nebrali si Gvéry. Délame vse jen z vlastnich
penéz, ¢lovék nevi dne ani hodiny. Cas ukaze, kam se bude trh vyvijet. Podle mne
by se minipivovarnictvi mélo ubirat stejnym smérem jak malé vinarstvi. Péstovat
si okruh svych vérnych zakaznik(, nedélat to na silu. My jsme také méli ambice,
ale uz se nebudeme rozsifovat. Clovék pak ztrati kontrolu s vyrobou samotnou
a zakaznikem," fika Kobzik.

Vlajkovou lodi podniku je dodnes zebétinska pivovarské restaurace, coz se
ménit nebude. Hlavni odbyt je v Brné a okoli. Zajimavosti je spoluprace
Richarda s pivovarem v Raciné na Vysociné. Majitel tamniho hotelu je sousedem
provozovatelt Richarda, ktery na Vysocinu nejdiive pivo zavazel, ale pak
partnerovi doporucil, aby si vybudoval vlastni minipivovar. Podniky jsou
majetkové oddélené, ale sdili napfiklad nakup surovin.
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Pivovar Richard

Rok vzniku: 2004

Datum prvni vérky: 7. 7. 2004 svétla vycepni desitka

Majitel: Kobzik s.ro.

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 — 2390 hl, 2014 — 2670 hl, 2015 - 2040 hl,
2016 - 2180 hl, 2017 = 2100 hl

Chronologie sladka: 2004-2007 Petr Kobzik, 2007-dosud Milan Travnic¢ek
Velikost varny: 10 hl (od roku 2007)

Dodavatel technologii: Mini Brewery System s.r.o.

Pocet zaméstnancu: 3

Region odbytu v roce 2018: Brno a okoli

Staly sortiment piv: 11° penicné pivo, 11° Svétly lezak BITTER, 12° svétly lezak,
12° visnovy lezék, 15° IPA, 15° medovy specidl

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Veselka (Troubsko)

Minipivovar Richard Zebétin
Risova 64/12, 64100 Brno-Zebétin
telefon: +420777 845 371

e-mail: pivovar@pivo-richard.cz
www.pivo-richard.cz
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Blucina Pivovar Xaver

Blucina dostala v roce 1559 od Vratislava z Pernstejna privilegium k vyrobé piva.
Mistni mohli pivo Senkovat také mimo dominium s vyjimkou okolnich pernstejn-
skych vsi. Pivo se v historickém provozu, ze kterého zbyly jen sklepy, varilo jesté
za sladka Vojtécha Roda, ktery pivovar prevzal v roce 1868. Najemce Schwarz
pivovar nasledné prebudoval na sladovnu, kterd roku 1884 vyhotela. Objekt byl dal
vyuzivan jako chudobinec nebo obecni bykovna, pozdéji ke skladovani. Zboren
byl v roce 2004.

Tehdy uz se ale zacala psat nodoba historie bluc¢inského piva. Zaslouzil se o ni
Svatopluk Strava, majitel pivovaru a sladek v jedné osobé. Pivo je jeho vasni, i kdyz
se prolina s jeho hlavni zivnosti, kterou je autodoprava. Strava zacal tim, Ze nasel
recept v kucharce z Prvni republiky, podle kterého varil pivo jeho déda za valky.
JTak jsme to chtéli zkusit a samoziejmé to neslo. Mozna by to nékdo pil za valky,
ale ted' uz urcité ne,” vzpomina Strava na svoje zacatky.

K tomu jak se pivo vafi se priucil na svych cestach do Treboné.,Sladek Dufek nas
vzal na exkurzi a od néj jsem dostal poprvé lepsi suroviny, z kterych se pivo dalo
varit a také se uz celkem povedlo,” uved| Strava, ktery zacal vafrit na sklonku 90. let
a postupné svoje zkusenosti rozsifoval. Pivovarskou zivnost si definitivné pfihlasil
v roce 2005. Od pocatku varil ve dvore svého domu a v nddobach, které si upravil
s kamarady. PGvodni varna méla kapacitu néco malo pres 100 litrd. Ta aktualni ma
kapacitu 450 litra.

,Kotel je koupeny dvouplastovy, patrné byvaly feznicky, dodélali jsme tam
s kamarddem michadlo, nddoby mam také udélané, scezovaci kad, tlakové
nadoby mam jeden plast a chladim cely prostor, mam dvé mistnosti spilku
a lezacky prostor,” fika Strava, ktery ma na spilce dvé vany, jednu o 400 litrech,
druhou na 750 litrG. Limitovan je ale objemem tlakovych nadob o 650 litrech.

Pivovar podle néj nemél zadnou pretrzku, jak avizuji nékteré pivovarské weby.
Vyroba je ale nepravidelnd, protoze Strava se vénuje i autodopravé. ,Mél jsem
nakladni auta, kamiony, délal jsem kamionovou dopravu, ktera mne zivila.
Pivovar jsem odsunul bokem, ale vafit jsem nepfrestal. Pretrzka tam nebyla, vafil
jsem tieba v malém ale porad. Mél jsem napiiklad zajezdovy patrovy autobus
avsechno jsem prodaval vném.Vsechno co jsem uvaril, jsem si prodal sém a nebylo
potieba byt vidét v néjaké restauraci nebo pivotéce. V Bluciné jsem mél pro-
najatou restauraci mych rodi¢i. Po tu dobu se tam moje pivo prodavalo.
Jednu dobu se vozilo také hodné do Prahy,” fika Strava. Do budoucna chce aby ho
zaliba také zivila, jde ale v postupnych kriiccich a investuje jen ze zisku. V soucas-
né dobé jej limituje kapacita lezackého sklepa.,Neminim prehnané riskovat. Byl
meésic, kdy jsem délal osm varek, protoze se hodné prodalo a zase je mésic, kdy
udélam jen jednu, protoze byl plny lezacky sklep, kterym jsem omezeny. Nemohu
udélat varek, kolik bych chtél,” fika Strava.

Objemy mu rostly zejména v roce 2017, kdy zacal kontaktovat restaurace
v Bluciné a okoli i v Brné.,Odezva je takova, ze byli vsichni spokojeni. Jsou dvé
nebo tti hospody, které berou moje pivo pravidelné. Vafim pro rockovou hospodu
m13 v Brné. Je to ¢erna horka dvanactka s kardamonem, s aromatickym kofenim.
Libila se jim moje 18, ale ta byla pfilis silna, tak jsme se domluvili, Ze pouze pro
né budu vafit ¢ernou 12, kterou prodavaji pod jménem klubu,” fika Strava, ktery
pravidelné vaii Ctyfi piva - dvanactku Xaver, osmnactku Oldfich, dvaadvacitku
Vladimir a patnactku Frantik.

,Mam rad nase Ceské spodnékvasené lezaky, u mne Ale nedostanete. Mam rad,
kdyz je pivo kofenéné, ma svou vini. Do Frantikovy patnactky davam vanilku,
kterou si nechdavam posilat z Madagaskaru. Do cerné osmnactky davam
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kardamon do jednadvacitky zazvor. Mam rad, kdyz pivo nema jen aroma chmele
a chut sladu a je tam néco navic. Kazdému to ale nemusi chutnat,” ptiznava Strava,
ktery produkci za rok 2017 odhaduje na zhruba 3500 litrG s rostouci tendenci
do dalsich let. ,Nestihd lezacky sklep, tlakové nadoby. O tom budeme muset
popfemyslet, prostory jsou kam se rozsitovat mame velkej dvar a jesté vétsi
stodolu,” sméje se Strava.

Xaver Blucina

Rok vzniku: 2005

Majitel: Rodina Stravova

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 - 140 hl, 2014 — 140 hl, 2015 - 140 hl, 2016 - 35 hl
Chronologie sladku: Svatopluk Strava

Velikost varny: 120 |, nyni 450 |

Dodavatel technologii: samovyroba

Region odbytu v roce 2018: Blucina, Brno a okoli

Staly sortiment piv: Xaver 12, Oldfich 18, Vladimir 22 a Frantik 15 - polotmavé
s prichuti vanilky.

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Bluc¢ina

Pivoxaver s.r.o.

Havlickova 99, 664 56, Bluéina
telefon: +420 737 301 811
e-mail: pivovarxaver@seznam.cz
www.pivoxaver.eu

Xaver
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Ponétovice Santon

Jednim z nejmensich pivovarid na Brnénsku je Santon. Pivo této znacky vzniklo
v Méniné, ale v posledni letech se vafi v Ponétovicich. Tradice pivovarku saha az
do roku 2005, kdy s nim zacal vzdélanim chemik Zdenék Kadlc. Pojmenovani je po
kopecku u Tvarozné, znamém z napoleonské bitvy z roku 1805.,Na Santonu jsme
se dfive schazeli, coz byl jeden z dlivodil zvoleného nazvu. Prvni pivo jsme pili na
vyrodi bitvy u Slavkova, coz byla ale spi$ nahoda,” fika s odstupem let Kadlc.

K vareni piva ho to pry tdhlo dlouhé roky. ,Jsem chemik, uvazoval jsem
o tom uz za komunismu, kvalifikaci na to mam, zkusenosti se mi hodily,”
uved| Kadlc, ktery je profesné fyzikalni chemik se specializaci na plasty, délaval ale
i v potravinaiském provozu.

Kadlc zacal v Méniné s vyrobou piva v roce 2005, ale bylo to spise na bazi
homebreweringu. O dva roky pozdéji vyrobu ,zlegalizoval”. Plvodni vybaveni
pivovarku dodal Nerez Blucina. Varna byla na 200 litrd, v roce 2014 si ji sladek
rozsitil na dvojnasobek.

Santon se dlouhé roky vafil v Méniné v aredlu zemédélského druzstva. V roce
2015 ale pivovar majitelé prestéhovali na dvorek svého vikendového domu
v Ponétovicich. ,Diivod byl pomérné vysoky najem v areélu. Prestéhovanim
jsme si pomohli,” uvedl Kadlc. Na rozsifenou varnu nyni navazuji tfi CKT stejného
objemu, tedy po 400 litrech. ,Spilku neméame, jsem zastancem toho nazoru, ze je
to spiSe nestésti,” fika Kadlc. Vystavy pivovarku se pohybuji okolo 100 hektolitrd.
Loni pfisel o jednu hospodu.,Délame to spiSe pro zabavu. Pofad mame prodejnu
ve Slapanicich na Jirdskové 50, ale tam jsme jen v patek. Prodavame to nyni spise
po kamaradech. Ta hospoda pro nés byla trochu na hrané, nevim, jestli do néjaké
hospody jesté pljdeme,” fikd Kadlc.

Ambice rozsifovat provoz podle néj nese sebou velké riziko. Lepsi je pry
provozovat pivovarské femeslo jako konicka s mirnym pfivydélkem.,Pivo je jedna
znejhorsich komerénich komodit v CR. je to jeden z nejhorsich byznysti. Kdyz jsem
s tim zacal bylo to docela pozitivni, vstupy nebyly tak drahé. Cena piva pfitom
skoro neroste, ale vstupy ano. Kromé toho je to strasna dfina, proti tomu délat
treba amatérsky zednika je mnohem jednodussi,” fika Kadlc.
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Pivovar Santon

Rok vzniku: 2005

Datum prvni vérky: listopad 2005

Majitel: Zbynék Kadlc

Viystavy za jednotlivé roky: kolem 100 hl
Chronologie sladkd: Zbynék Kadlc

Velikost varny: 400 | (ptvodné 200 I)

Dodavatel technologii: Nerez Blucina

Region odbytu v roce 2018: Brnénsko

Staly sortiment piv: svétlé specidlni pivo nefiltrované nepasterizované
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Slapanice pansky

Pivovar Santon

Ponétovice ¢.p. 50

telefon: +420 777 943 064
e-mail: pivosanton@seznam.cz
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Bzenec Pivovar pod Knézi horou

Jednim z nejstarSich minipivovarQ na jizni Moravé je bzenecky minipivovar
pod Knézi horou. Okolnosti jeho vzniku jsou ale ponékud odlisné od ostatnich.
Jeho zakladatel a majitel Radomil Patak sam pivo nepil skoro 20 let, ale vazné
onemocnél. V nemocnici mu vyoperovali ledvinu se zhoubnym nadorem. ,Primar
mi doporucil, abych zacal pit pivo,” vzpomina dnes Paték.

Lékati mu po operaci davali prognézu, Ze se dozije maximalné tfi let s vlastnim
pivovarem uz ale dobfe funguje pres deset. Jeho minipivovar ma omezenou
kapacitu, vznikl vlastné na kolené. Patakovi, ktery se Zivi inzenyringem staveb,
zpocatku pomahal Josef Balounek, ktery mél pivovar v Bél¢i nad Orlici. Vafril ale
také v Kazachstanu, Italii nebo ve Vietnamu.

Pivovaru pod Knézi horou ve Bzenci ,bylo pravo véare¢né udéleno Celnim
uradem Brno v roku 2007“ Vyrabi polotmavé piva z moravského je¢cmenného,
pseni¢ného i zitného sladu, chmele a bylin. ,Nase pivo je nefiltrované a nepaste-
rizované, osobité viiné i chuti s vysokym podilem Zivych kvasinek z plvodniho
hlavniho kvaseni, obsahuje vitaminy, mineraly a stopové prvky nezbytné pro
lidsky Zivot,” fiké Paték, ktery dnes tvrdi, ze by ho minipivovar ziejmé uzivil, ale
nechce zakrnét a vafit jen pivo.

,Zacal jsem to délat kvali zdravi a ne abych zbohatl, fika Patak, ktery dnes
vafi jen tolik, kolik sam zvladne. Jeho pivo odebiraji zejména pratelé do deseti
kilometr(i, od pivovarského komina®“.

,PFi moji praci bych toho vice nestihl navarit, mé to staci,” uvedl Patdk, ktery vita
soucasny boom minipivovart. Podle néj by mohly byt v kazdé vesnici, jak tomu
bylo v minulosti u cihelen.

Vzhledem k tomu, ze zacal v regionu varit mezi prvnimi, potykal se s rozdilnymi
reakcemi konzument(. ,Lidi fikali, Zze je to kalné a zkazené. Za téch 11 let jsou
uz aspon nauceni jak ma pivo vypadat. Aby minipivovar filtroval pivo, tak to uz
podle mne neni minipivovar,” dodal Paték, ktery je pro uvolnéni trhu a minimum
ingerenci statu. At si kazdy domovarnik uvafi kolik piva chce a nemusi to nikde
hlasit,” preje si Patak.
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w n
Bzenec

Rok vzniku: 2007

Datum prvni vérky: srpen 2007

Majitel: Radomil Patak

Viystavy za jednotlivé roky: 2015 — cca 70 hl, 2016 — cca 70 hl, 2017 — cca 70 hl
Chronologie sladka: Radomil Paték

Velikost varny: 500 |

Dodavatel technologii: samovyroba

Region odbytu v roce 2018: pratelé a znami do vzdélenosti 10 km

Staly sortiment piv: 12, 10, speciély zazvorové, medové
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Bzenec pansky

vy

Bzenec Pivovar pod Knézi horou
Partyzdnskd 1012, 696 81 Bzenec
e-mail: knezihora@gmail.com
www.knezihora.cz
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Ratiskovice Na Mlyné

Ratiskovicky pivovar Na Mlyné vznikl v budové byvalého mlyna v roce 2010.
Jde o typicky restauracni provoz, ktery zasobuje z valné vétsiny pouze restauraci,
s niz pivovar sousedi. Majitelem pivovaru je Jifi Fanta, ktery je jednatelem
spole¢nosti GF Technologic, tedy spolec¢nosti zabyvajici se vyrobou pivovarskych
technologii.

Fantova firma délé mj. varny od péti do 50 hl. Mezi jeji referencni zakazky patii
samoziejmé domovsky pivovar, starobélsky pivovar v Ostravé, ale také zakazky ve
Svédsku nebo slovenskych Kosicich.

Ratiskovicky piovar ma varnu na 400 litr(, takze slddek musi délat dvé
varky v jeden den, které se pak v CK tancich spoji dohromady. Kapacita CKT je
1600 litr(i. Vystav pivovaru se ve stejné dobé pohyboval kolem 500 hektolitrd
s tim, ze kolem 90 procent uvareného piva najde uplatnéni v domovské restauraci.
V minulosti pfitom pozadavky mistnich milovnikd pénivého moku ani nedoka-
zal pokryt a ratiskovické pivo tak bylo v domovském provozu jakymsi specidlem
k produkci velkych pivovar(. To se v roce 2017 zménilo, mj. s pfichodem nového
sladka Martina Tétha, ktery byl jako pomocny slddek predtim v Kyjovském pivo-
varu.

,Jinou hospodu nemame, jsme jesté na basketbalu v Hodoning, v pivotéce
v Petrové, sem tam vozime Prahu,” uved| sladek k situaci v odbytu. Kazdopadné
nabidka piv se postupné rozsifuje. Namisto jednoho druhu jsou standardem
12 svétla RatiSkovice, 11 jantarovy lezék Wainhara a 12 polotmava. K tomu se
pridavaji specidly, takze sladek planuje bézné vafit kolem péti druhi piv.

Kazdopadné i tak zlistane ratiskovicky pivovar spiSe jen restauracnim provozem.
Za ambicemi napfiklad dolnobojanovického Mazéka spise pokulhava, a to
i presto, Zze v obou piipadech jsou majitelé vyrobci pivovarskych technologii.
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Pivovar Na Mlyné

Rok vzniku: 2010

Majitel: Jifi Fanta

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 - cca 180 hl, 2014 — cca 180 hl, 2015 - cca 180 hl,
2016-cca 3501

Chronologie sladka: Martin Téth

Velikost varny: 400 |

Dodavatel technologii: GF Technologic

Region odbytu v roce 2018: vlastni hospoda

Staly sortiment piv: 12 svétla RatiSkovice, 11 jantarovy lezék Wainhara
a 12 polotmavé

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Bzenec pansky

Pivovar Na Mlyné

Za Miynem 382, 696 02 Ratiskovice
telefon: +420 518 367 462
www.namlyne.com
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Brno Lisensky pivovar

Lisensky pivovar byl zalozen v roce 2011. Zémér plvodnich vlastnik{i byl jasny.
Nabidnout v prostoru panelového sidlisté, kde Zije vice nez 20 000 obyvatel néco
nového, co zaujme. Pivovarskou technologii také dodala jedna z nejznamé;jsich
firem z oboru - Destila. Minipivovar byl budovan jako restauracni a jeho kapacita
také ani neumoziiovala dodavat jinam.

Od 1. kvétna 2016 prevzali minipipovar novi majitelé, ktefi z brnénského
Pegasu ziskali sladka Jifiho Cejku. Zakladnifilosofie provozu se nezménila, pocet piv
a speciall ale ano. Tento, a¢ mlady, tak zkuseny sladek ma znalosti i praxi k vyrobé
siroké skaly pivnich styld, které zpestiuji stalou nabidku piv. Vznikaji tak predevsim
svrchné kvasené specidly typu IPA, APA, EPA apod., na které si mistni Stamgasti
velmi rychle zvykli.

Pivovar mé varnu na 500 litr(i, oteviené i uzaviené kvasné nadoby, dva CKT
a dvé oteviené kadé na spilce, pficemz kvasné nadoby objemové pokryvaji 5000 I.
Lezacky sklep je prostorové zachlazeny a méa objem 70 hl.,V podstaté jedeme
skoro na 100 procent, vystav se pohybuje pod hranici 1000 hl,” fikal na konce roku
2017 lidenisky sladek Cejka. Od té doby, co v pivovard pdsobi, majitelé nakoupili
jedno CKT a chystaji dalsi rozsiteni. Pokud se podali realizovat, preroste liserisky
pivovar hranice ¢tvrti. Dnes vice nez 90 procent dodéava do své restaurace a hledat
odbyt jinde az na vyjimky v podobé specialt nedava prakticky smysl. ,Pokud se
podati roziiteni, tak budeme muset vétsi ¢ast zavazet ven,” mysli si Cejka.

Podle jednoho z majitel pivovaru Pavla Sedlacka se Lisensky pivovar odlisuje
vlastni hospodou a specialy. ,Nejvétsi rozdil u minipivovar( je ten, ze kazdy vari
trochu jiné specialni pivo. Brno je na nejvyssi trovni v kultufe piva v republice.
Proto je trh tak otevieny a neni nasyceny, jsme basta gastronomie. Ted' uz zbyva
spise ukrajovat velkym pivovar(im, které maji jesté hodné hospod. Jsme pro né
nebezpecni,” mysli si Sedlacek.

Trh se méni ve prospéch malych a stfednich pivovarG. Ti velci na to musi

reagovat stejné jako na propad celkové spotieby sudového piva na ukor
lahvového. ,Velci Ziji z produkce do plechovek, petek, do skla a exportu do
zahranici,” tvrdi Sedlacek a véri, ze se minipivovardm bude dal dafit ukrajovat jesté
vétsi kolac spotreby piva. Proto i v Lisni planuji dalsi investice, aby mohli dodévat
i do jinych hospod.
Zakladni nabidku piv z LiSné nyni tvoii ceské lezédky Marvan 11 a PePa 12. Nazev
,PePa” vznikl slozenim prvnich dvou slabik jmen obou majitelG (Petr a Pavel) a je
to prvni nova receptura, ktera vznikla za jejich piisobeni. Dale tmavy lezak Cerné
13 a svrchné kvasené p3enicné pivo Psenice 12 LP. Z jedenactky a ¢erného potom
na ¢epu vznika fezané pivo Lezan 12.
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LiSensky pivovar

Rok vzniku: 2011

Majitel: Liserisky pivovar spol. s r.o.

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 — do 500 hl, 2014 - do 500 hl, 2015 - do 500 hl,
2016 — do 500 hl, 2017 - do 500 hl

Chronologie sladkd: 2011-2016 Iva Kremitovska, od roku 2016 Jifi Cejka
Velikost varny: 500 |

Dodavatel technologii: Destila

Pocet zaméstnancu: 2

Region odbytu v roce 2018: Brno

Staly sortiment piv: Marvan 11, PePa 12, Cerné 13, Pseni¢né 12
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: pansky Liser

Lisensky pivovar

Kotlanova 5, 628 00 Brno-Lisen

telefon: +420 603 763 211 T

e-mail: restaurace@lisenskypivovar.cz xh i
elisenskyp LISENSKY

www.lisenskypivovar.cz PIVOVAR
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Brno Domaci minipivovar Magistr

Minipivovar Magistr rozsitil nabidku brnénskych pivovarskych provozi v roce
2011. Tedy nékdy na po¢atku velkého boomu minipivovarG v regionu i celé Ceské
republice. Minipivovar mé od svého zacatku zejména restauracni charakter.

Pri vstupu do objektu navstévnika kromé reklamniho poutace zaujme plastika
pivni kvasinky, kterou vytvofil Vlastimil Dvorék z Razové. Plastice pozehnal v fijnu
2012 brnénsky dékan Vaclav Slouk.

Pivovar vyrabi pénivy mok inspirovany nazvy z rudolfinské doby. Lezék Scotta
12° si dokonce odnesl z prehlidky v Tabore v roce 2015 prvni misto a Zlatou pecet
v kategorii Svétly lezak Premium z minipivovaru.

V roce 2016 jeden ze spole¢nikii pivovaru oznamil odchod z provozu. Cést
majiteld se od té doby zménila. Pivovar dél produkuje zejména piva pro vlastni
restauraci, kterd je trochu stranou centra Brna. Zajimavosti je, ze hned péar metr(i
od ni je znamy obchod se surovinami pro homebrewery.
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Domaci minipivovar Magistr

Rok vzniku: 2011

Majitel: Piccola Birreria s.r.o.

Viystavy za jednotlivé roky: 2013 — 453 hl, 2014 — 455 hl, 2015 - cca 450 hl,
2016 - 450 hl

Chronologie sladkd: Jan Svoboda

Velikost varny: 600

Dodavatel technologii: M. B. S. Mini Brewery System s.r.o.

Region odbytu v roce 2018: zejména vlastni restaurace

Staly sortiment piv: 10° Katefina Svétla, 11° Magistr Kelly Polotmavy, 12° Magistr
Scota Sveétly Lezék, 12° Tmavé pivo, 14° Cisarsky Weizen

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Moravia

Domdci minipivovar Magistr
HrnciFskd 813/23, 602 00 Brno-Veveri
telefon: +420 727 868 024

e-mail: pivovarmagistr@email.cz
www.pivovarmagistr.cz
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Dolni Bojanovice Mazak

Minipivovar Mazak z Dolnich Bojanovic patfi aktualné k nejvétsim a nejpopu-
larnéjsim minipivovarim na Hodoninsku. Je majetkové propojeny s vyrobcem
technologii pro pivovary Bohemia Mini Breweries s.r.o. podnikatele Jifiho
Michalovice.

Pivovar byl oficidlné zprovoznén 29. tnora 2011, kdy zacalo platit rozhodnuti
Celniho dfadu. Prvni varka byla uvarena 3. biezna 2011 a ,vypila se na to Sup”
S tim jak rostla popularita tohoto piva, museli majitelé uvazovat o rozsiteni vyroby.
Proto ze skromnych prostor v obci Dolni Bojanovice, ktera lezi jen par kilometrd
od silnice spojujici Bfeclav a Hodonin, museli majitelé presunout provoz do areélu
mistniho zemédélského druzstva. Tam se podnik s vice nez deseti zaméstnanci
prestéhoval v roce 2017. Obyva vétsinu prostor velké skladovaci haly, které k tomu
byly specialné upravené. V jedné mistnosti je varna, v dalsich pak tanky, spilka
a dalsi prostory pro vyrobu a skladovani piva. Moderni provoz umoznuje dalsi rdst
uz zavedené znacky.

Vroce 2017 se vystav podniku pohyboval uz pres 3000 hl. Odbyt Mazéka je nejen
v okoli a na Hodoninsku, ale toto pivo se vozi pravidelné i do Brna, Prahy,
Bratislavy, Olomouce, Plzné nebo Liberce.

Da se fici, ze Mazak je hlavni technologickou referenci jiz zmifiované spole¢nos-
ti Bohemia Mini Breweries, ktera byla zaloZena v roce 2014, tedy pozdéji nez mistni
minipivovar. Obé ¢innosti se v podobé jednoho majitele doplnuji, protoze vznik
technologické firmy predchazel vyvoj pivovarské techniky pro pivovary.

JVlastni vyroba piva pfispéla ke koncepci jednoduché, uzivatelsky snadno
ovladatelné, varny a dalSich procesné navazujicich komponentd minipivovaru.
V dnesni dobé vyrabime a zprostiredkovavame Sirokou skalu komponentl pro
pivovarnictvi (varny, spilky, tanky, mycky, plnicky, CIP stanice a dalsi.),” uvedI
Michalovi¢. Firma se podle néj snazi zdokonalovat svoje technologie. Dikazem
toho je i mnozstvi ocenéni ziskané za kvalitu piva v domovském pivovaru Mazak.
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Pivovar Mazak

Rok vzniku: 2011

Datum prvni varky: 3. bfezna 2011

Majitel: Jifi Michalovi¢

Vystavy za jednotlivé roky: 2015 — 2150 hl, 2016 - 3150 hl, 2017 - 3560 hl
Chronologie sladka: Jifi Michalovi¢, Miroslav Dobes, Martin Vaculik
Velikost varny: 14 hl

Dodavatel technologii: Bohemia Mini Breweries s.r.o.

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Hodonin méstansky

N

Mazdk Dolni Bojanovice

—
Hodoninskd 1110, Dolni Bojanovice =
telefon: +420 775 000 697 a ﬂ H
www.pivovarmazak.cz PiIVoVaRr
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Mikulovsky Mamut a Wild Creatures

Mamut je prvni z fady mikulovskych pivovarskych podnikd. Vznikl ve skrovnych
podminkach a diky nad$eni homebrewer(. Kdyz mikulovsky Mamut v roce 2011
zacal vafit, byl tehdy jedinym minipivovarem na Bieclavsku. Nadsenci nehleda-
li nic nového a vsadili na nefiltrovany a nepasterizovany lezak plzenského typu,
i kdyz uz na zacatku méli v myslenkadch a planech ¢asem délat i spontanné
kvasena piva.

O pivo byl brzy velky zajem. Zakladni zna¢ku Mamut rozsitil special Mastodont
nebo pseni¢ny Venous, odvozeny od Véstonické Venuse. Vse nazvy navozujici az
pravékou dlouhovékost okoli Palavy. Na historii navazuje ostatné i dnesni adresa
provozu na Venusiné ulici, kam se pivovar presunul v roce 2016.

Od té doby majitelé pivovaru rozviji vedle Mamuta i specialni zna¢ku Wild
Creatures, pod kterou vyrabi spontanné kvasena piva. Manzelé lI¢ikovi se timto
pivnim sortimentem zabyvaji nyni jako jedini v republice a vyuzivaji svych
zkusenosti s vinaistvim.

»Spontanné kvasena piva jsme ochutnali v Belgii, kde se jim fika lambic. Zaujala
nas jejich ovocna chut,” uvedl sladek Libor lI¢ik. Podle néj spontanni kvaseni piva
zatim v Cechach a na Moravé tradici nema, proto za nim musi ¢asto vyrazet do
zahranici. Wild Creatures postupné prerdsta svého starsiho bratra, se kterym ma
spole¢nou varnu.

V ¢em je spontanni kvasenijiné?,Jesté teplou mladinu vylijeme do kvasné kadé,
kde zchladne a zaockuje se volné Zijici mikroflérou. Poté mladé pivo sto¢ime do
sudd, kde kvasi a zraje v fadu mésicl i let. Na sekundarni kvaseni se pridava riizné
ovoce. Davame napfiklad svatovaviinecké hrozny, visné nebo merunky. Nékteré
verze mame ale i bez ovoce,” fikd Jitka ll¢ikova. V jednom pripadé uz licikovi
pouzili na sekundarni kvaseni i vinné kvasinky. ,Zakladni rozdil je, ze ve spontan-
nim kvaseni nepouzivame laboratorné separované kvasnice, zadny cisty kmen. Je
to neuvéfitelné dlouha zélezitost, v praméru 12 az 18 mésica,” vysvétluje li¢ikova.
Pivo pod znackou Wild Creatures se podle ni prodava dobfe v zahrani¢i. Pivni
konzumenti jsou tam zvyklejsi na jiné pivni styly.,Premiéru prodeje jsme méli na
veletrhu v Turiné. Setkali jsme se zde se zahrani¢nimi pivovary, které mély zdjem
o nase zkusenosti. Absolutné nejvétsi trh je v tomto sméru v USA, kde prodavaji
i belgické pivovary. Jsme radi, Ze jim také nase pivo chutnd,” uvedla li¢ikova.

Pivo zna¢ky Wild Creatures je k dostéani ale i v CR, zejména v Praze a Brné.
Obchodnici tretinku prodavaji za 140 az 150 korun. Vétsina jde ale do zahranici.
,Snazime se pracovat i tady na ¢eském trhu. Jsme radi, kdyz se nase pivo dostane
kmistnim.Nejdfive jeale dilezité, aby lidi védéli co piji,” myslisill¢ikova. ZnackaWild
Creatures se také diky technologickych podminkam vatii jen v chladnych mésicich
v roce, pak zraje v dievénych sudech. Do budoucna chtéji li¢ikovi spise stavét na
spontanné kvasenych pivech.,U lezak( neni k vyvoji moc prostor. Je pro nas vétsi
zabava vénovat se spontannimu kvaseni, kde je na vyzkum a vyvoj spousta mista.”
fika ll¢ikova.

Spojené pivovary Mamut a Wild Creatures maji nyni varnu na 550 |, spilka ma
kapacitu 2000 | (4x500 I). K tomu jsou na novém misté na Venusiné ulici
v Mikulové tanky na 8000 | a 20 dfevénych sudd po 225 1.
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Pivovary Mamut a Wild Creatures

Rok vzniku: 2011

Datum prvni varky: [éto 2011 (na novém misté bfezen 2017)

Majitel: rodina li¢ikova

Vystavy za jednotlivé roky: 2014 - 160 hl, 2015 cca 160 hl, 2016 — cca 160 hl,
2017 - cca 160

Chronologie sladka: Libor I1¢ik

Velikost varny: 550 |

Dodavatel technologii: svépomoci

Region odbytu v roce 2018: Mamut Mikulovsko, Wild Creatures zahranici
Staly sortiment piv: Mamut 12, Tears of Saint Laurent, Fly with Me
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: pansky Mikulov

Pivovary Mamut a Wild Creatures

Venusina 1804/1, Mikulov =~

telefon: +420 777 859 438, +420 774 859 438 -

e-mail: jitka@wildcreatures.cz f—“‘-\
www.pivovarmamut.cz }Vlﬁ'ﬂf

www.wildcreatures.cz
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2012
Moravsky Zizkov

V srdci vinaiského regionu jen par kilometrG od nejvétsi vinaiské obce
Velkych Bilovic vznikl v roce 2012 minipivovar. V Moravském Zizkové jej vybudoval
Miroslav Sraga se synem. Doplnil tak vlastni hospodu u rybnika. Za svym snem si Sel
i presto, ze zacatky byly tézké.

,Pracoval jsem osmadvacet let v energetice, pak ale doslo k likvidaci malych
spolec¢nosti, coz byl i maj ptipad. Mezitim jsem uz pracoval na tom, aby pivovar
mohl vzniknout,” vzpomina Sraga. Vzniku pivovaru pry sam obétoval zejména
Jtrochu nerv(”. Jeho pivo se ujalo, protoze prvotni kapacitu lezackého sklepa osm
tisic litrd musel brzy navysovat.

Nerezovou varnu nového pivovaru vyrobili v Pacové a pocet a velikost
lezackych tankd navrhl sladek Mojmir Valihrach, ktery pétadvacet let vafil pivo
v bfeclavském Podluzanu. Ve jméné sladka, ktery v Moravském Zizkové vafi
dodnes, se znovu snoubi pivo s vinafskym regionem. Znalci si hned vybavi
jméno snad nejslavnéjsiho moravského vinare Jozky Valihracha z Krumvite na
Breclavsku, ktery sbird ceny po evropskych soutézich. Sladek z Moravského
Zizkova je jeho pFibuzny.

Zazité poradky a tradice se zrcadlily i pfi otevieni minipivovaru v ¢ervenci 2012,
které probéhlo vcetné vysvéceni.,Hospod je spousta, je potieba nabidnout lidem
néco vic, opakuje p¥i spusténi pivovaru i dnes Miroslav Sraga ddvod, pro¢ se pustil
do vareni vlastniho piva.

Pivovar v Moravském Zizkové je vybaveny dvounadobovou nerezovou varnou,
kterd je pfimo v restauraci. Zbytek vybaveni je v pfilehlych mistnostech. Sladek
vafi pivo na dva rmuty. Pivo nechéva zrét v tancich zhruba jeden mésic.
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Pivovar Moravsky Zizkov

Rok vzniku: 2012

Datum prvni varky: 15.6.2012

Majitel: rodina Srag(i

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 - 835 hl, 2014 - 900 hl, 2015 - 610 hl,
2016 -610hl, 2017 - 612,5 hl

Chronologie sladka: Mojmir Valihrach

Velikost varny: 500 |

Dodavatel technologii: HD Servis - Doubek Milan, Kovo Janci
Pocet zaméstnancu: 1

Region odbytu v roce 2018: Jizni Morava, Olomoucko, Praha
Staly sortiment piv: Divocak 10, Zizkovsky lezék

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Bfeclav

Pivovar Moravsky Zizkov

Chalipky 485, 691 01 Moravsky Zizkov 8 0
telefon: +420 607 562 306 "'"'f??'{ 4
e-mail: info@pivovar.in

PIVOVAR

MOBAVEEY FITEOV
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2012

Sedlesovice - minipivovar U Dyje

Pad znojemského Hostanu a ukonceni vyroby v roce 2009 nepiimo ved| ke
vzniku nékterych minipivovart na Znojemsku. Prvnim z nich byl ten v Sedlesovicich
u feky Dyje. Ve sklepé rodinného domu ho vybudoval Michal Volf - povolanim
sladovnik, ktery na hlavni ivazek pracuje v hodonické sladovné.

,To, Ze se Hostan zavrel je velka $koda, protoze pivovar byl na vrcholu, a mél
dobrého sladka, ktery byl také na vrcholu. Bylo to poctivé a dobré pivo, ale kdyby
Heineken pivovar nezavrel, tak bych do svého projektu asi nesel. Netroufl bych
si na to, protoze Hostan lidem chutnal a chtéli ho,” fika dnes Volf. Hostan se dnes
vyrabi v Brné a znacka je v regionu stéle silnd. Ti, ktefi maji pivo radi, ale podle Volfa
pry poznaji, ze je jiné.,Je to jina technologie, i voda déla svoje,” fika o Hostanu Volf.
Kdyz se svym minipivovarem zacinal, lidi se pry divili do ¢eho se pousti
a kroutili hlavami, ale jeho pivo se hned od pocatku prodavalo dobre. Vystav
se ale béhem let pfilis neméni a pohybuje se kolem 250 hektolitrli ro¢né.
Pivovar ziskal pojmenovani po mistu, kde se nachazi - tj. u feky Dyje, v obci
Sedledovice, kterd se nachazi v sousedstvi historického mésta Znojma. ,Pivo
vafime klasickym zpGsobem, hlavni kvaseni probihd v otevienych kadich
a dokvasujeme ve stojatych tancich zhruba po dobu minimalné jednoho mésice.
Pivo nefiltrujeme ani jinak neupravujeme,” fiké Volf.

Viysledny produkt pojmenoval po svém dédeckovi Josefovi, kterého ma
spole¢ného se sestrenici, se kterou s pivovarem zacinal. K Josefovi pridali
pridomek Zlaty, ktery se vaze k barvé piva i vlastnostem dédecka. U Dyje maji
Volfovi dvounadobovou kombinovanou varnu s objemem 500 litrG, deskovy
chladi¢, oteviené spilky (dvé 1000 | a dvé 500 I) a stojaté lezacké tanky
(6x1000 | a 2x500 ). ,Vafime dvouvéarku. Na tmavé pivo a polotmavé jsme
si poridili 500 | nadoby, abychom méli jednu varku,” fika Volf.

Na Znojemsku byl se svym projektem po konci Hostanu v jeho znojemské
podobé prvni, ale nikoliv posledni. ,Vnimdm to pozitivné, protoze si lidé
mohou vybrat. Velké pivovary se postavily ke kvalité, jak se postavily. Netvrdim, ze
vsechny minipivovary délaji dobré pivo, ale snazi se délat néco jiného, aby
si zakaznik, ktery chce mohl vybrat,” dodal Volf.
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Minipivovar U Dyje

Rok vzniku: 2012

Datum prvni vérky: za{ 2012

Majitel: Michal Volf

Viystavy za jednotlivé roky: kazdorocné necelych 250 hl
Chronologie sladka: Michal Volf

Velikost varny: 500 |

Dodavatel technologii: GEMMET TOOL s.r.o.
Region odbytu v roce 2018: Znojemsko
Staly sortiment piv: Zlaty Josef, Tmavy Josef
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Hostan

Minipivovar U Dyje

Sedlesovice 95, 671 81 Novy Saldorf
telefon: +420 603 578 855

e-mail: mechalv@seznam.cz
www.minipivovarudyje.cz
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Slavkovsky pivovar

Jednim z mist, kam se po letech vrétila vyroba piva, je Slavkov. Téméf po sto
letech, co v roce 1917 prestal vafit pansky pivovar, obnovila vyrobu ve mésté
hned ve vedlejsi budové byvalého panského mlyna spolecnost Destila — znamy
producent pivovarskych technologii. Na poc¢atku byla myslenka zkouset inovace
a technologicky vyvoj ve vlastnich prostorech. Prvni na fadé byla v provozu
palirna a po ni nasledoval pivovar.

Firma najala na rozjeti vyroby v prosinci 2012 mladého sladka Jana Némecka,
ktery do té doby pGsobil v Koutu na Sumavé. V zac¢atcich mu s rozjezdem pomohl
zkuseny sladek Josef Korbel, ktery patii mezi svétovou $picku ve svém oboru. Cty-
fiatficet let pracoval v plzeriském pivovaru a jeho uméni sladka si pozdéji vyzadaly
pivovary ve Vietnamu, Azerbajdzanu, Rusku a dalsich zemich svéta. V produkci
pivovaru byla tehdy tradi¢ni desitka nebo dvanéctka. Z pseni¢ného sladu sladek
vyrobil ,Slavkovské bilé”. Kapacita provozu byla stanovena na asi 4000 hektolitrd
ro¢né.

Od zaii 2013 ma pivovar jako hlavniho slddka Karla Vavrecku, ktery pGsobil
dfive v pivovaru Dalesice, v brnénském minipivovaru Pegas ¢i v Breclavi. S jeho
ptichodem se Slavkovsky pivovar rozhodl vkrocit do svéta pivnich specialli a rozsifil
nabidku varenych piv. Zakladni sortiment piv tvofilo v roce 2015 vycepni pivo
Slavkovska desitka 10%, lezak Slavkovskd dvanactka 12%, tmavy Slavkovsky
kancléf 13%, psenicné Slavkovské bilé 12% a Cisaiské pivo 13%, které je vareno
k 210. vyroci bitvy u Slavkova.

,V ramci osvéty pivovarnického femesla vafime v nasem pivovaru kromé
zakladnich typicky ceskych piv ndrazové i piva rdznych svétovych styld, jak
spodné, tak i svrchné kvasena a snazime se na kazdy mésic pfijit s ochutnavkou
jednoho az dvou druhl téchto speciald,” uved| feditel spolecnosti Slavkovsky
pivovar, s.r.o. Jiti Hofava.

Roc¢ni vystav pivovaru se v prvnim Uplném roce (2013) pohyboval okolo
2000 hl, o rok pozdéji 2 500 hl a v roce 2015 se zvysil na 3 500 hl a v roce 2016 na
3 800 hl. ,Z tohoto objemu se zhruba 20% piva spotiebuje v nasi pivovarské
restauraci a zbytek putuje do okolnich obci, do Brna a do Prahy. Slavkovské pivo
prorazilo i na irském trhu, konkrétné dodavame do restauraci v Dublinu. Jako
u vétsiny malych pivovar( je i u nas pii vyrobé zastoupen vyrazny podil ru¢ni
prace. Rovnéz se snazime udrzet si ,rodinny” vztah s nasimi odbérateli a kazdého
peclivé seznamit se zdsadami péce o pivo, sanitaci pivniho vedeni a jinymi nezbyt-
nostmi ddlezitymi pro kazdy podnik, ktery chce nabizet opravdu kvalitni produkt,”
uved| Horava.
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Slavkovsky pivovar

Rok vzniku: 2012

Majitel: Slavkovsky pivovar s.r.o.

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 — 2000 hl, 2014 - 2500 hl, 2015 - 3500 hl,
2016 — 3800 hl, 2017 - 4000 hl

Chronologie sladka: Jan Némecek (2012-2013), Karel Vavrecka (2013-dosud)
Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: Destila

Pocet zaméstnancu: pivovar 7, restaurace cca 15

Region odbytu v roce 2018: Slavkovsko, Vyskovsko, Brno, Praha

Staly sortiment piv: Slavkovska desitka, Slavkovska dvanactka, Slavkovsky kanclér,
Biere De L’Empereur, Slavkovsky TNT ALE, Austerlitz IPA

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: pansky Slavkov

Slavkovsky pivovar Pl
U Mlyna 1422, 684 01 Slavkov u Brna WE@.‘%&_
www.slavkovskypivovar.cz | PIVOVAR
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Syrovin Syrovar

Prvni zminky o vareni piva v rodu Kolaju sahaji az do roku 1938, kde svoje prvni
varky zacinal vafit Jan Kolaja, dédecek a pradédecek dnesnich sladkdi ze Syrovina.
Tenkréat se ale jako zakladni surovina pouzivala namisto sladu cukrova fepa a misto
chmele dubova kdra, pfipadné byliny. Vafilo se jenom parkrat do roka pouze pro
potiebu rodiny, zejména v zimé, kdyZ nebyla prace na poli.

V obci to védél malokdo. Pivo bylo svrchné kvasené, nebo také mohlo byt kvase-
no divokymi kvasinkamia dozravalo vkomore vlahvich.,Obcas se stavalo, ze néjaka
lahev neudrzela vysoky tlak a roztrhla se. Pak byla viiné piva po celé komore.
Vétsinou se vafrilo jenom svétlé pivo, protoze v té dobé nebyly v Syroviné dostupné
zadné slady - ani svétlé, ani tmavé. Za néjaky cas se pivo prestalo vafit Uplné/”
vzpomina na rodinnou tradici Vojtéch Kolaja starsi.

Po asi Sedesétileté odmice se u Kolaji v roce 2007 zacaly délat pokusné vérky
vareni piva. Surovinou jsou sladové vytazky, chmelové nahrazky.,Po neuspokojivé
chuti pénivého moku zac¢indme vafit z klasickych surovin. Od té doby se uz jenom
piluje kvalita, aby ta vyvazena horkost byla ta nejlepsi,” uvedl Kolaja.

Na pielomu roku 2011 a 2012 probéhly u Kolajl v Syroving, ¢p. 31, stavebni
Upravy, aby se mohlo zacit s legalizaci minipivovaru. Od 16. 7. 2012 bylo vydano
oficialni povoleni k vareni piva u Kolajd. Pivo dostalo jméno po vesnici svého
vzniku Syrovar.

Minipivovar ze Syrovina technologicky vybavila rodina Kolajova od dvou
firem. Varnu dodala spole¢nost Durativa z Ostrozské Nové vsi a vybaveni sklepa
pak ZAMMA - SUDY, s.r.o.V roce 2017 se vystav pivovaru pohyboval kolem 300 hl,
kapacita varny je stéle stejna a ma 450 litrGi. Prestoze Syrovar byl jednim z prvnich
podnikd na jihu Moravy, konkurenci okoli uz vyrazné pocituje. ,S odbytem je to
diky boomu minipivovara stéle slozitéjsi’, fika Kolaja starsi, kterému pfi vareni piva
pomaha jeho syn stejného jména.
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Syrovin Syrovar

Rok vzniku: 2012

Datum prvni varky: ¢erven 2012

Majitel: Vojtéch Kolaja

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 — 130 hl, 2014 - 130 hl, 2015 - 200 hl,
2016 - 400 hl, 2017 - cca 300 hl

Chronologie sladka: Vojtéch Kolaja st.a ml.

Velikost varny: 450 |

Dodavatel technologii: ZAMMA - SUDY, s.r.o. (chlazeni), Durativa s.r.o. (varna)
Pocet zaméstnancu: 2

Region odbytu v roce 2018: Jihomoravsky kraj

Staly sortiment piv: 10, 11, 12 plzefiského typu

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: pansky Bzenec

Pivovar SYROVAR
Syrovin 31, 696 84 Témice
telefon: +420 702 536 362
e-mail: vojtech10@tiscali.cz
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Brno Lucky Bastard

Nadvlddu spodnékvasenych piv plzeriského typu se snazi prolomit prvni
minipivovar na jizni Moravé, ktery se zaméfuje pouze na piva svrchné kvasena.
Je jim brnénsky Lucky Bastard. Podle jeho provozovatell ,uz bylo na case, aby se
do nasi zemé vrétila piva, ktera tu lidé vzdy pili, jen na né spole¢nost od té doby
trochu pozapomnéla:”

Lucky Bastard stvotfila hrstka nadsencd, které pivo a jeho vyroba bavila. Mlada
generace jasné avizuje, Ze nelpi na tradicich nebo zazitych postupech. ,Naopak
mame radi moderni technologie. Pokud se pouziji spravnym zpusobem, je jejich
piinos vzdy pozitivni. Pfesto, vétsina prace u nas je Cisté rucni, femesIng,” tvrdi
sladek Jan Grmela.

Do poloviny roku 2016 minipivovar mél 250litrovou varnu vlastniho navrhu
a nékolik otevienych kvasnych kadi umisténych v klimatizovanych prostorach.
Vzhledem k zdjmu o pivo Lucky Bastardu se musel minipivovar prestéhovat
do vétsich prostor. Shodou nahod to bylo do areélu byvalého pivovaru Moravia,
konkrétné do zbytkd jeho sladovny. Také diky finan¢ni injekci od nového
investora mohl Lucky Bastard postavit novou moderni varnu, ktera je uz plné
automatizovana o objemu 1500 litr(i spolu s 17 lezackymi a kvasnymi tanky
o objemu 1000 a 2000 litr.. Kapacita pivovaru se ztrojnasobila na 4500 hl.

S finan¢ni injekci pfisla nasledné i zména vlastnika, kterym je od roku 2017
nova pivovarska skupina Czech Craft Beers v ele s hlavnim investorem a byvalym
ligovym basketbalistou Martinem Sibalem. Firma koncem roku 2017 otevrela
v Brné Medlénkach sestersky podnik na spodné kvasend piva nesouci nazev
Moravia. Dalsi pivovary na jizni Moravé jesté chysta.
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Lucky Bastard

Rok vzniku: 2013

Datum prvni varky: 1.9.2013

Majitel: Czech Craft Beers

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 - 50 hl, 2014 — 500 hl, 2015 - 700 hl, 2016 — 700 hl,
2017 = 2000 hl

Chronologie sladka: Jan Grmela

Velikost varny: 250 | do roku 2016, nyni 15 hl

Dodavatel technologii: ELAREN s.r.0.

Pocet zaméstnanc: 7 (k 1. 2. 2018, v¢. Moravia)

Region odbytu v roce 2018: Brno a okoli

Staly sortiment piv: Blond, Pale, Coco, India, Black
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Moravia, stejné misto

Pivovar Lucky Bastard
Kotldrskd 51a, 602 00 Brno
e-mail: info@ccbeers.com
www.lucky-bastard.cz
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Méstsky zamecky pivovar Oslavany

Oslavansky minipivovar je najizni Moravé unikatemtim, ze jej provozuje méstska
spole¢nost. Firma podnika pod ndzvem Méstsky zamecky pivovar Oslavany s.r.o.
Jde tak o zvlastni novodobé spojeni dvou typicky historickych majiteld pivovarG
v jednom nézvu. V Oslavanech mésto podnika v byvalych panskych prostorech,
kde byl pivovar ziejmé uz od 16. stoleti, prvni pisemné zminky o tomto pivovaru
se datuji k roku 1547.

O vytvoreni méstské spolecnosti na vareni piva rozhodlo zastupitelstvo v roce
2012. Reagovalo tak na odchod posledniho najemce historickych prostor, ktery
v Oslavanech varil pivo a z kapacitnich dlivodd odesel podnikat do Bratcic. Méstu
zUstaly na zédmku jen prazdné mistnosti.

JTuristicky ruch v Oslavanech ma bezprostiedni ndvaznost na vareni piva. Vzhle-
dem k pohnuté historii poslednich let jsme se rozhodli, ze pGjdeme vlastni cestou.
Vytvofime svou provozni spolecnost, kterd bude nezavisla na rozpoctu mésta,”
komentoval rozhodnuti zastupitelstva starosta Vit Aldorf.

Nova firma vznikla na sklonku roku 2012. Prvnim zaméstnancem se stal sla-
dek Tomas Darebny. V roce 2013 po vyhlaseni verejné zakazky a nezbytnych
vybérovych fizenich se kone¢né v srpnu montovala technologie firmou Jaroslava
Bohdalka. Na konci podzimu 2013 uvafil sladek v iplné novém minipivovaru prvni
pivo. Certovsky speciél si odbyl kfest 7. prosince. V produkci pivovaru jsou nyni
znacky Opal, Jantar, Rubin, Medovy lezak, Zamecka jedenactka a jiné. VSechna
vafend piva jsou nepasterizovana, nefiltrovand, spodné kvasena. Pivovar vafi
také rlizna piva k prilezitostnim akcim ve mésté jako napfiklad Poutovy lezak,
Certovsky special, Mikuldssky special nebo Stépansky special. Vafi piva i pro
takzvané létajici pivovary, aby naplnil svou kapacitu.

Zcela nové zarizeni pivovaru pracuje v poloautomatickém rezimu, aby
sladek mohl do procesu vareni kdykoliv vstoupit a upravit ho dle svych zkusenosti.
Kromé zativé nové varny se do pfizemi zamku nastéhovaly i 3 kvasné nadoby —
spilky, z nichz kazda pobere 1200 litrQ piva, a deset lezackych tankd. Pivovar ma
kapacitu 1500 hektolitrG.
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Méstsky zamecky pivovar Oslavany

Rok vzniku: 2013

Majitel: mésto Oslavany

Vystavy za jednotlivé roky: 2014 — 600 hl, 2015 - 600 hl, 2016 - 600 hl,
2017 - cca 800 hl

Chronologie sladka: od roku 2013 Tomds Darebny

Velikost varny: 600 litrd

Dodavatel technologii: Jaroslav Bohdélek

Pocet zaméstnancd: 1

Region odbytu v roce 2018: Zdmecka restaurace Oslavany a okoli Oslavan
Staly sortiment piv: Zdmeckd jedendctka, Medovy lezdk dvandactka a polotmavy
Rubin tfindctka

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: stejné misto

Meéstsky zamecky pivovar Oslavany
Zdmeckd 1/16, Oslavany 664 12
telefon: +420776 684 277
www.pivo-oslavany.cz
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Topolany Lisak

Nejmensim minipivovarem na Vyskovsku je momentalné Lisak v Topolanech.
Na dvorku svého domu vafi pivo od roku 2013 byvaly obchodni zastupce
vyskovského pivovaru Jan Michalik. V prdmyslovém pivovaru sice jako techolog
nikdy nepracoval, leccemus se ale priucil.

Vyskovské pivo jsem pil, kdyz jsem svdj minipivovar budoval, vypil jsem
bezpocet kastll vyskovské desitky,” vzpomina dnes Michalik, ktery ve Vyskovském
pivovaru pracoval v mezidobi, kdy jej fidilo ministerstvo zemédélstvi. Provoz
s velkou historii byl tehdy podle Michalika na pokraji krachu. Sdm padu
vyskovského piva lituje a to, Ze mu odpadla,konkurence” jej ani netési.

,V pivovaru jsem prisel k tomu co to pivo je a zacal jsem se mu vénovat vice
do hloubky. Za¢inal jsem jako nadsenec. V Brné pivni kultura existuje, ale tady je
hospodskym jedno co toci, hlavné kdyz dostanou penize od pivovaru,” Fikd
Michalik.

Sam se ucil vafit po jinych minipivovarech. Vlastni vyrobu rozjel na dvorku
svého domu diky starS$imu vybaveni z Lipniku nad Bec¢vou z minipivovaru
Svatovar, na kterém varil 4,5 roku. Od prelomu let 2017 a 2018 ma novou elek-
trickou varnu na 500 |, kterou si vyrobil za pomoci kolegli po vzoru znojemského
Sneka. Je pétinadobova, takze kazda faze vareni piva jde oddélené. ,Cas mohu
vyuzit k tomu, ze varky slou¢im v ¢ase a jsem schopen za den uvafit 1000 litrG, fika
sladek. Spilka ma nyni kapacitu 1000 |, tanky ma dva o stejné velikosti. ,Poc¢itdme
s tim, ze pridame dalsi tanky a spilku. Nyni se kapacita zdvojnasobi a pfisti rok az
trojnédsobi,” uved! v lednu 2018 Michalik, ktery s vyrobou piva zacinal proto, ze
podle néj v okoli nebyla hospoda s normalni pivem. Sam prodava po okoli a ma
i tfi odbératele v Brné a jednoho vétsiho ve Vidni.

Nazev piva zvolil zviteci. ,Mé se libi piva se zvifecimi jmény, je to docela
populdrni zalezitost. Chtél jsem nazev, ktery se dobfe pamatuje a liska svou
barvou charakterizuje i barvu piva,” uvedl Michalik.
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LiSak Topolany

Rok vzniku: 2013

Datum prvni varky: 19. zafi 2013

Majitel: Jan Michalik

Vystavy za jednotlivé roky: 2014 - 350 hl, 2015 - cca 350 hl,
2016 - cca 350 hl, 2017 - cca 450 hl

Chronologie sladku: Jan Michalik

Velikost varny: 230 | do prosince 2017, nyn{ 500 |

Dodavatel technologii: od roku 2018 vybaveni svépomoci, tanky Formanek
Pocet zaméstnancd: 1

Region odbytu v roce 2018: Vyskovsko, Brno, Viden

Staly sortiment piv: lezak Lisak 11

Nejbliz3i historicky pivovar v okoli: Vyskov arcibiskupsky

Lisdk Topolany

Topolany 19, 682 01 Vyskov

telefon: +420 608 675 870

e-mail: pivovarlisak@email.cz
https://cs-cz.facebook.com/lisakpivovar/
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Vesnicky pivovar Ohrada - Visky

Malé obec Visky u Letovic je ziejmé vesnici, kde se na jizni Moravé vyrobi nejvice
piva na jednoho obyvatele. Ke konci roku 2017 byl ro¢ni vystav pivovaru v obci
se zhruba stovkou cisel popisnych kolem 1000 hl a to majitelé chystali navyseni
kapacity na témér dvojnasobek, protoze ta dosavadni uz poptavce nestacila.

Pivovar byl otevien v kvétnu 2013, prvnim uvafenym pivem byla od té doby

stalice Bejcek 11°svétly lezak. Nasledoval jej Visecky PSenka 13° a polotmavy lezak
Pacholek 12°.
Nystavni lod” minipivovaru Bejcek souvisi s prostiedim, kde se pivo vafi. Na
zacatku byla rekonstrukce byvalych budov zemédélského druzstva na restauraci.
K tomu majitelé pridali wellnes az dosli na napad chovat koné pro agroturistiku
a nakoupit prvni kusy skotského nahorniho skotu. Nyni maji stddo o 45 kusech
a po porazce v podniku délaji steaky, ke kterym se pivo naramné hodi.

Pivovar stoji hned vedle restaurace. Technologiemi provoz vybavila spole¢nost
Czech Brewmasters s.r.o., kterd do provozu na pocatku dodala i sladka Patrika
Rokytku, ktery zaucil mistniho naslednika Martina Kambu. ,Délal jsem pGvodné
agronoma, byl jsem na druhé strané jecmenu,” vzpomina na zacétky sladek.

Minipivovar nyni zhruba polovinu své produkce dodéava do Brna, v samotném
regionu ,kolem komina” piili§ zdjem o pivo z minipivovarli v dobé vzniku
minipivovaru nebyl. ,Na pocatku nemély hospody moc zajem, také cena byla
vyssi. Nyni jsme neméli zase mi potiebu odbératele shanét, protoze jsme na hrané
kapacity,” uvedl Kamba. Vedle pivovaru se v soucasné dobé buduje nova stacirna,
ktera planuje od pivovaru odebirat a lahvovat zejména svrchné kvasené specialy,
které tak do budoucna rozsiti jeho nabidku.

64

Vesnicky pivovar Ohrada - Visky

Rok vzniku: 2013

Datum prvni varky: 9.4.2013

Majitel: Vesnicky pivovar Ohrada s.r.o.

Vystavy za jednotlivé roky: 2013 - 400 hl, 2014 - 800 hl, 2015 - 800 hl,
2016 -800 hl, 2017 -850 hl

Chronologie sladku: Patrik Rokytka (2013), Martin Kamba (od konce roku 2013)
Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: Czech Brewmasters

Pocet zaméstnancu: 3

Region odbytu v roce 2018: vlastni restarurace, region, Brno

Staly sortiment piv: Bejcek, Pacholek, Prasdk

Nejbliz3i historicky pivovar v okoli: pansky Letovice

Vesnicky pivovar Ohrada
Visky 100

telefon: +420 605 298 405
e-mail: info@pivovarohrada.cz
www.pivovarohrada.cz
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Brno pivovar Hauskrecht

Pivovar Hauskrecht je jedinym minipivovarem na jizni Moravé, ktery drzi hrdé
ve svém nazvu jméno svého sladka. Pfitom jesté za Prvni republiky byla tato
zélezitost béznd. Pfipomenme napfiklad Timav nebo ZadrazilGv brnénsky
podnik. Petr Hauskrecht k pivu bliz ¢ichnul v bratislavském pivovare Stein, kde
jeho tata délal podsladka. ,To byla moje prvni letni brigada: myti kadi a staceni
sudd,” vzpomina s odstupem Hauskrecht, ktery se tehdy vénoval hlavné kariére
hokejisty, kde to dotahl az do juniorské reprezentace. V roce 1975 ale nastoupil
na potravinarskou pramyslovku v Podskalské ulici v Praze. Pivovarskému reme-
slu jej ucil nestor sladkd viech ceskych minipivovarG lvan Chramosil v pivovaru
u Flekd. Po vojné nastoupil do Staropramenu na klasické kolecko. ,Ztracel jsem se
v nepiehlednych lezackych sklepich, otloukal si prsty pfi zatkovani dievénych
sudd, jektal zuby pfi myti tankd, holinky se mi mélem pfipekly k noze pfi myti
varnych kotl{i,” vzpomina Hauskrecht, jehoz dalsi staci byl holesovicky pivovaru,
aby od roku 1994 zakotvil v Brné.

Ve Starobrnu je s Hauskrechtovou osobou spojend fada znamych znacek
a speciald. Jmenujme Medium, Cerveného a Cerného draka nebo Zelené pivo,
které ve Starobrnu uvafili jako prvni v republice. Svou zalibu v pivnich speciédlech,
jako je Peprové pivo, Svatojanské pivo nebo tfeba Doppelbock, mohl Hauskrecht
dale rozvijet v obou Usteckych pivovarech nebo v Krusovicich, které spadaji pod
koncern Heineken.

Spolec¢né s byvalymi kolegy si nakonec Petr Haukskrecht zalozil v Brné vlastni
pivovar. Volba padla na budovu byvalé pordzky v malebném primyslovém
areédlu jatek. ,Budova na Pordzce mé oslovila od prvniho okamziku. Varné
panve, lezacké tanky, propagacni stanice na kvasnice i Salanda s vycepem mi
zacaly tancit v mysli a usazovat se na mista skoro totozna s téma, na kterych se
dnes opravdu nachazeji. V duchu jsem vidél osoby i vSechny zivé tvory, ktefi
touto budovou prosli. A ja védél, ze tady je to pravé misto pro moje pivo, protoze
dobré a hlavné netradi¢ni pivo mlze vzniknout jen v prostorach, které samy sladka
k né¢emu neobycejnému vybizeji, fiké sladek.

Novy minipivovar oteviela Brnénska pivovarnicka spole¢nost 12. listopadu 2014.
,Nasi ambici je stat se nejlepsim pivovarem ve mésté. Chceme vafit prekvapiva
arozmanitd piva,” uved| pfi otevieni provozu Hauskrecht. Znacka piva s tvaii jeho
sladka se na trhu rychle ujala a opanovala nejen brnénské hospody.
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Petr Hauskrecht - Parni pivovar

Rok vzniku: 2014

Datum prvni vérky: 6. 10. 2014

Majitel: Brnénské pivovarnicka spole¢nost s.r.o.

Vystavy za jednotlivé roky: 2014 — pfes 1000 hl, 2015 - 3000 hl, 2016 - 5000 hl,
2017 - 6000 hl

Chronologie sladkd: Petr Hauskrecht

Velikost varny: 20 hl

Dodavatel technologii: Nerez Blucina, s.r.o.

Pocet zaméstnancu: 7

Region odbytu v roce 2018: Brno a okolf

Staly sortiment piv: Brnénska 11, Brnénska 12

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Brnénsky méstsky pivovar

Brnénskd pivovarnickd spoleénost s.r.o.
Pordzka 208/3, Trnitd, 602 00 Brno

telefon: +420 543 236 564

mobil: +420 739 997 512

e-mail: pivovar@hauskrecht.cz
www.hauskrecht.cz
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Brno minipivovar Charlie’s Square

Minipivovar a stejnojmenna restaurace Charlie’s Square vznikla na jafe roku
2014. Nachéazi se v samotném srdci Brna na Rimském namésti. Zakladatelé
Charlie’s Square prisli s myslenkou zalozit pivovar v Brné, ktera ma doplnit
moderni design a stejnojmenné restaurace a mistni gastronomii.

Raritou je pouzivani pouze sladového vytazku. ,Majitelé to chtéli zkusit, kazdy
se toho bal, ale klienti s tim problém nemaji, uvedl sladek Jiti Mazal, ktery uz vafil
v nékolika evropskych statech, jako je napfiklad Italie, Svycarsko, Rusko. Novinkou
je jeho angazma v daleké Syrii, kde po valce rozjizdi velky pivovar. Vedle toho
Mazal provozuje i vlastni minipivovar v Prostéjoveé.

V Brné vafi od roku 2014. Déla mezi 80 az 90 varkami ro¢né. Varna minipivovaru
je na 400 litrd, k tomu ma sladek k dispozici sest CK tank(i po 800 litrech, takze do
jednoho tanku je potfeba udélat dvé varky za sebou. Jeden tank se v hospodé
vypije za pét dni. Celorocni vystav se pohybuje kolem 450 hl a ani tak nestaci
pokryt spotiebu celé restaurace. Proto majitelé, ktefi v Brné provozuji vice nez
desitku restauraci vcetné napiiklad Zlaté lodé, berou i piva jinych pivovard na
pfitoc.

Charlie’s Square na Rimském namésti vaii dlouhodobé pouze jedinou zna¢ku.
Charlie’s beer je pivo zlatavé barvy s jemnou bilou pénou a piijemnou horkosti.
Pivo je jak jinak nefiltrované a nepasterizované. ,Pfilezitostné k tomu délame
i polotmavy special, dodal Mazal.
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Minipivovar Charlie’s Square

Rok vzniku: 2014

Datum prvni varky: jaro 2014

Vystavy za jednotlivé roky: 2014 — 350 hl, 2015 - 350 hl, 2016 — cca 350 hl,
2017 - cca 450 hl

Chronologie sladka: Jifi Mazal

Velikost varny: 400 |

Dodavatel technologii: EBIA

Pocet zaméstnancd: 1

Region odbytu v roce 2018: pouze v kmenové restauraci
Staly sortiment piv: pouze svétla 11

Restaurace CHARLIE'S SQUARE
Rimské ndmeésti, Brno

telefon: +420778 439 437

e-mail: square@tripoli.cz
www.charliesbeer.cz
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Breclav Frankies

Pivovar Frankies byl zalozen dvéma mladymi homebrewery v zafi 2014. Po vice
nez dvou letech testovani pivnich specialli v gardzovych podminkach, planovani,
technickych priprav a samotné vystavby byl minipivovar pfipraven ke svému
otevreni.

4Pivovar vznikl z lasky k pivu a z naseho préni, abychom si mohli dat ve svych
oblibenych hosptidkach vyborné pivo. Ochutnali jsme celou fadu piv z Ceska i ze
zahranici a zjistili jsme, Ze pivni svét je neuvéfitelné rozmanity - na rozdil od toho,
co se nam snazi namluvit pivni giganti, ktefi vaii europiva bez duse,” fika jeden ze
zakladateld minipivovaru Stépan Prikryl.

Minipivovar nasel svoje misto v prostorach dvora byvalého breclavského hotelu
Grand. Hledat jej v centru mésta neni jednoducha zélezitost, protoze na vstupu
k pivovaru z hlavni ulice zadny poutac¢ nenajdeme. Pfistup k pivovaru tak trochu
pfipomina gardzovou minulost jeho zakladateld.

Uvnitf ale na navstévnika dychne moderni atmosféra s malym posezenim pred
samotnou varnou. Dalsi vybaveni je roztrousené za dvefmi. Pivovar Frankies ma
v podtitulu odkaz na dva své zakladatele - Two Guys Who Brew Beer.

Myslenka zakladatel Stépana Prikryla a Adama Jonase zalozit si minipivovar
v obou zvitézila i ptesto, Ze oba vystudovali jiné nez pivovarské skoly. Pozici na
breclavském trhu se jim dafi udrzet i pres znovuobnoveni vyroby piva v arealu
nékdejsiho Podluzanu, kde vzkfisila ddvnou minulost této znacky v roce 2013
spole¢nost Zamecky pivovar Breclav. Tento naslednik davné tradice se od pocatku
své existence fadi mezi primyslové pivovary. Podivdme-li se ale na vystav
Podluzanu z pocatku 90. let, kdy pivovar vatil pfes 200.000 hektolitr(, prostor pro
dva hrace na tomto trhu rozhodné jesté je.
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Frankies

Rok vzniku: 2014

Majitel: Stépan Prikryl

Vystavy za jednotlivé roky: 2015 — do 1000 hl, 2016 — do 1000 hl, 2017 — do 1000 hl
Chronologie sladka: Adam Jonas

Velikost varny: 550 |

Staly sortiment piv: www.frankies.cz

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: pansky pivovar Breclav

Frankies

Jana Palacha 121/8, Bfeclav 690 02
telefon: +420776 580 470

e-mail: info@frankies.cz
www.frankies.cz

Vet
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Pivovar Doubravnik

Historie vareni piva v Doubravniku je pomérné letitd. PGvodni pivovar v obci
stal za obecnim $enkem v ¢&.p. 75, tedy dne$ni restauraci U Sedlackd. Slo o obecni
podnik, do jehoz provozu casto zasahovala vrchnost, kterd méla sviij pivovar
na Pernstejné. Pivovar byl hlavnim zdrojem obecnich piijmd, v roce 1669 byl
ocenény jako dvouldnovy grunt. Az do poloviny 19. stoleti musel Doubravnik
v obecnim Senku vycepovat tfindctou becku z pivovaru na Pernstejné. Pivo se
prestalo v Doubravniku vafit v roce 1867. Roku 1873 obec odprodala pivovarské
vybaveni a budovu pivovaru nechala zbofit, zbyly pouze sklepy za dnesni
hospodou.

Paradoxem je, ze historie dne$niho doubravnického podniku, a¢ stoji ve
zcela jiné ¢asti obce je s hospodou U Sedlacku tak trochu spojena. Pravé zde totiz
nynéjéi spolumajitelé minipivovaru v Doubravniku Jifi Zak a Vitézslav Kopfiva
dostali tip, kde novy pivovar postavit. Rodili Briané se pfitom do Doubravniku
dostali vlastné nahodou. Pavodné mél jejich pivovar stat v Hrad¢anech u TiSnova,
na posledni chvili ale zvolili Doubravnik, mimo jiné kvali kvalité vody.

Cilem bylo vafit kvalitni pivo zejména pro brnénskou restauraci Vegas,
kterou Zak provozuje a hospoda se dlouhodobé potykala s poklesem navitévnosti.
Prvnivlastovkou, kterd to méla zménit, byl pelhfimovsky Poutnik a dal3i pak ivaha
o vlastnim pivovaru.

V 1été 2012 zapocaly v Doubravniku stavebni Upravy, od léta 2013 se
instalovaly technologie. Na jafe 2014 se podatilo zkolaudovat a uvést do provozu
minipivovar.

Doubravnicky pivovar ma na svém webu slogan ,Vaiime ,Plzen” jako kdysi
,Pouzivdme pouze jeden druh humnového sladu plzenského typu ,Bojos”
z Moravy a na pétkrat chmelime pouze Zateckym poloranym ¢&ervendkem.
U lezéku extra chmeleného - Herkules pouzivame navic odrlidu chmele herkules
a u zitného lezaku michame Zitny a je¢ny slad,” fika dnes Zak. Vlajkovou lodi
pivovaru jsou brnénské hospody, tedy 1. Doubravnickd restaurace (dfive
Vegas club) na ulici Milady Horakové, Utopia ¢ajovna na Divadelni a Music Lab
na JAMU. Pivovar vaii kazdy tyden 1.850 | piva, coz znamena ro¢ni vystav okolo
1.000 hl.
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Pivovar Doubravnik

Rok vzniku: 2014

Datum prvni varky: 7. 4.2014

Majitel: Jiif Zak st, Vitézslav Kopfiva

Viystavy za jednotlivé roky: 2015 — cca 1000 hl, 2016 - cca 1000 hl,
2017 = cca 1000 hl

Chronologie sladkd: Jiii Zak ml.

Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: bylo jich vice

Pocet zaméstnancu: 1

Region odbytu v roce 2018: Brno

Staly sortiment piv: svétly lezék, zitny lezék, svétly lezak Herkules a svétla desitka
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: obecni Doubravnik

Pivovar Doubravnik
Doubravnik 109, Doubravnik ' £
telefon: +420 721 485 827 ; .
e-mail: mars@volny.cz Dﬂ"h; 2”““1
http://pivovar-doubravnik.webnode.cz
www.facebook.com/doubravnik.pivovar
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Kyjovsky pivovar

Mésto na Slovacku ma vlastni minipivovar od konce roku 2014. Vznikl jako
soucast znamého mistniho hotelu a restaurace a navazuje na historii kyjovského
pivovarnictvi, kterad v podobé zavieného priimyslového pivovaru skoncila v roce
1966. Zatimco o vlastnictvi a dalsi osud blizkého brownfieldu byvalého pivovaru
vede mésto spory se soukromnikem a tento aredl dal chatra, nové kyjovského pivo
si rychle naslo své konzumenty.

Pomoci rozjet kyjovsky minipivovar pomohl majiteli hotelu sladek Josef
Brauner, ktery patfi k jedném z nestor pivovarnictvi v jizni ¢asti Moravy.,Od roku
1972 jsem v podniku JMP Brno pracoval ve funkci slddka v pivovaru Uhersky Brod,
pozdéji v pivovaru Jarosov. Z pivovaru Kyjov jsem znal sladka Karla Lira, ktery
pozdéji pracoval ve funkci sladka v pivovaru Jarosov. Zde jsme se ve sladkovani
o pét let mijeli. On koncil nékdy 1970, ja v Jarosové zacinal 1975," vzpominal na
svou sladkovskou historii a propojeni s Kyjovem Josef Brauner tésné po otevieni
nového Kyjovského pivovaru.

Novy pivovar se nachézi na Tridé Komenského 596/66 v pfizemnich prostorach
hotelu. Kyjovsky pivovar je svym zaloZzenim restauracnim provozem s dvouna-
dobovou varnou o objemu 10 hl. Pfi svém zalozeni méla spilka dvé kvasné kadé
o celkovém objemu 30 hl a lezacké tanky o objemu 100 hl.

Kyjovsky minipivovar vafi spodné kvasena piva plzenského typu a tmava piva
bavorského typu. Vsechna piva jsou nefiltrovana a nepasterizovand. Pivovar
logicky doplriuje sluzby hotelu a restaurace. Majitel objektu nyni pfipravuje
relaxa¢ni a odpocinkové prostory vybavené dievénymi vanami, odpocinkovy-
mi lehatky, kde chce nabizet nabizet koupele v laznich obohacenych pivnimi
kvasinkami, chmelem a mladinou.
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Kyjovsky pivovar

Rok vzniku: 2014

Majitel: Tomas Machalinek

Vystavy za jednotlivé roky: 2015 - 750 hl, 2016 - 800 hl, 2017 - 1070 hl
Chronologie sladka: Josef Brauner

Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: Strojtep, s.r.o.

Pocet zaméstnancu: 3

Region odbytu v roce 2018: jizni Morava

Stély sortiment piv: Kyjovska vycepni svétla 10%, Kyjovsky svétly lezak 119%, Kyjovsky
prémiovy svétly lezak 12%, JANTAR polotmavy lezék 12,5%, kazdy mésic pfedstavuje
pivovar novy special

Kyjovsky pivovar

trida Komenského 596, 697 01 Kyjov
telefon: +420 721 485 827

e-mail: recepce@kyjovsky-pivovar.cz
www.kyjovsky-pivovar.cz
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Viniéné Sumice Vildenberg

Vini¢né Sumice jsou malou obci u Brna, kde se od stfedovéku péstovala prede-
vsim vinna réva. V blizkych Pozoficich byl ale vyznamny pansky pivovar. Zatimco
ten ale zanikl a v jeho prostorech jsou dnes obchody, tradici vafeni piva v regionu
prevzali ve vedlejsi vesnici. Pivovar Vildenberg vaii od roku 2014. Nazev si mistni
vybrali v anketé podle zdejsiho stfedovékého hradu, ktery se nachéazel nedaleko
dnesni Hradské restaurace.

Hrad psany jako Vildenberk patfil ve stfedovéku ziejmé k vétsim hradim na
Moravé. Jméno ziskal po svém zakladateli, kterym byl pravdépodobné Plta
z Vildenberka. Hrad zanikl patrné za valek moravskych markrabat a v roce 1402
byl uz pusty. Kamenné zdivo bylo zfejmé pouzito mimo jiné na stavbu kostela
v nedalekych Pozoficich, ostatné na jejich katastru se nachazi i jeho rozvaliny.

Sumicky pivovar stejného jména zacala rodina Smerdova budovat na sklonku
roku 2013. ,Vse zacalo bouracimi a zednickymi pracemi. Ty trvaly pfiblizné do
konce kvétna 2014. Béhem této doby bylo upraveno celé piizemi Hradské
restaurace tak, aby byly splnény naro¢né hygienicko-technologické pozadavky
daného provozu. Od cervna probihal navoz technologie a montaz firmou
Strojtep;,” uvedl Ale$ Smerda.

Cela technologie je nerezova. Varna ma kapacitu 5 hl, ohtev je parni. K tomu
ma sladek tfi oteviené spilky po 10 hl, sedm leZackych tankd o jednotlivé kapacité
10 hl, tfi pretlacné tanky kazdy o kapacité 5 hl. Pivovarska technologie je v pfizemi,
tedy pod samotnou restauraci véetné varny.

,Pivo je vafeno tradi¢nim zpUsobem prevazné z moravskych a ceskych
surovin - slad ze sladovny Zahlinice, Zatecky chmel, pivovarské kvasnice
a voda. Proces vyroby piva trva priblizné 4 - 8 tydn( dle stupriovitosti piva,” uved|
Smerda. Piva pojmenovana po pobofeném hradé mohou lidé ochutnat nejen
v mistni restauraci, ale i v okoli nebo v Brné.
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Viniéné Sumice Vildenberg

Rok vzniku: 2014

Majitel: Ales Smerda

Vystavy za jednotlivé roky: 2014 — 20 hl 2015 - 400 hl, 2016 — 700 hl, 2017 - 700 hl
Chronologie sladka: Martin Mikuldsek

Velikost varny: 5 hl

Dodavatel technologii: Strojtep (Chotébor)

Staly sortiment piv: Vaiime 14 druhd piv. Stabilné na cepu Vildenbersky Lezdk,
Vildenbersky Kolaf a nebo Vildenbersky Zlatak. A pak specidly: Vildenbersky Médak
- Austerlitz, Vildenbersky Jantarovy medovy specidl, Vildenbersky Ejlik, Vildenberska
Fcela, Vildenbersky Pepik, Vildenberské Batole, Vildenbersky Dymak, Vildenbersky
Velikonoc¢ni Vilda, Vildenberské tmavé.

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: pansky Pozofice

Viniéné Sumice Vildenberg O
telefon: +420603 114 193

meey
e-mail: pivovarsumice@gmail.com .‘g.,@ ‘:QL_,

www.vildenberg.cz Bnichy) pioe
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Hasic¢sky pivovar Bitov

Bitov je jednim z mist na jihu Moravy, kam se vyroba piva vratila po vice nez
sto letech. Bitovsky pansky hradni pivovar vystfidal ale provoz soukromnika na
hlavnim namésti v méstecku nové vystavéném ve 30. letech minulého stoleti nad
budovanou prehradni nadrzi. Zajimavosti je fakt, Ze tento soukromnik predtim
22 let provozoval i hradni hospldku. Byvaly hradni pivovar se ale dostal alespon
dlstojné renovace.V roce 2017 konec¢né odtahli draci a jiné pfiSery z byvalé hradni
sladovny a nahradily je pivovarské artefakty upominajici na ptvodni vyznam
mista. Odlet pfiSer odhalil v celé své krase mj. monogram hrabénky Cavriani
s letopoctem 1745 na naduvniku, v kterém se namacel je¢men.

Vratime-li se jesté vice do historie - pivo se pdvodné vafilo jesté diive nez na
hradé v samotném méstecku (dnes uz pod hladinou prehrady). Prvni zminka
o vareni piva na bitovském panstvi je z pocatku 15. stoleti ve sporu o dédictvi
po Janu Bitovském (z let 1417-1419), ktery svého stryce Smila pohnal mj. z toho,
Ze mu odnal poplatky z vareni piva. Tuto zminku chapeme tak, ze neslo piimo
o pfijmy z panského pivovaru na hradé, ktery tu jesté dalsich 200 let nestal a neni
proto v dalSich listinach ani zmiriovan, ale o jistou formu zdanéni poddanych,
ktefi vafrili pivo patrné v méstecku pod hradem. Na hradé samotném byl pivovar
nejpozdéji od roku 1630 a vydrzel zde az do konce 19. stoleti, kdy si jej pronajal
znojemsky sladek Wotzilka. Po roce 1893 uz ale pivovar neni v materidlech bitov-
ského velkostatku viibec zmiriovan.

Pivovarskou vyrobu na Bitové, jak uz jsme zminili, obnovil soukromnik,
konkrétné rodina Tesafova, ktera uz dlouhé roky podnika v pohostinstvi. Od konce
80. let minulého stoleti méli Tesafovi pronajatou restauraci Vétrny mlyn
v Lesné. Pak presidlili do Bitova, kde maji i penzion. ,Lidé od nas odjizdéli
a neméli si v regionu co koupit jako mistni produkt. Mimo jiné proto, ze Bitovsko
neni jesté vinaiskym regionem jako vétsina Znojemska. V Rakousku dostanete
mosty, marmeladu, v turismu toho pofad jesté umi vic, ale my jsme lidem nemohli
nabidnout zadny pudvodni vyrobek. Uvazovali jsme napfiklad o pekarné, ale
nakonec nas okouzlil pivovar,’ vzpomina Roman Tesar.

Myslenka varit si vlastni pivo vznikla na jafe 2013. Rodina od obecniho uradu
koupila objekt byvalé hasi¢ska zbrojnice, se zavazkem parkovat v ném jedno ha-
si¢ské auto. Rekonstrukci hasi¢ské budovy investor zahdjil v roce 2014. ,Budova
nebyla v nejlepsi kondici, poslednich 25 let se k nicemu nevyuzivala. Museli jsme
proto investovat i do statiky,” uved| Tesaf. Nakonec je v objektu celd pivovarska
vyroba a také posezeni. Stény zdobi fotky z dob vystavby nového Bitova a také
pivovarské a hasi¢ské propriety vcetné tesakd, které daly pivovaru nazev. Tesaky se
pouzivaly pfi pasovani novych hasicl a také je jejich nazev blizky piijmeni majiteld.
V podobé restauratért Tesafovych se tak nyni snoubi bitovska pivovarska historie
se soucasnosti. Z nebe se na to diva sv. Florian, patron jak pivovarnikd tak hasica.

Prvni bitovské pivo lidé ochutnali koncem listopadu 2015. a vystav pivovar
postupné navysuje. Aktualni kapacita je 1200 hl. Varna je na 10 hl, spilka na 20 hl,
lezacké tanky 3 na 20 hl a 2 na 10 hl. Lezacké tanky bude muset provoz jesté doplnit,
protoze aktudlni odbyt restauratéfi necekali. ,Polovinu kapacity prodame u nas
a polovinu do hosplidek na Znojemsku a v Brné. Chceme se profilovat jako lokalni
pivovar, nemame velké ambice,” uvedl Tesat, ktery ma za sebou rekvalifika¢ni kurz
na sladka v zameckém pivovaru ve Frydlanté. ,Dalo mi to pomérné hodné,” uved|
Tesal. Od zacatku mél ale také k ruce odborného pomocnika v podobé sladka
Martina Hrubese, ktery zacinal v Budvaru. V Bitové maji i necekané velky odbyt
lahvového piva, jde asi o pétinu produkce. Planuji proto potidit i modernégjsi
plnicku.
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Hasiésky pivovar Bitov
Rok vzniku: 2015

Datum prvni varky: 30. 10. 2015

Majitel: Rodina Tesafova

Vystavy za jednotlivé roky: 2015 - 60 hl, 2016 — 800 hl, 2017 - necelych 900 hl
Chronologie sladkd: Roman Tesaf

Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: NIRO - INOX s.r.o. Zajeci

Pocet zaméstnancu: 2

Region odbytu v roce 2018: Bitovsko, Brno

Staly sortiment piv: 12% svétly lezak Tesak, 12% polotmavy lezak Tesak.
Ktomu jeden svrchnékvaseny specidl

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Bitov hradni

Roman Tesar

Bitov 101, 671 10 Bitov, Czech Republic
telefon: +420515294 616

mobil: +420 737 842777

e-mail: penzion@utesaru.cz
www.pivovarbitov.cz
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Bohdalice Manner

Bohdalice patii k tradi¢nim mistdim jizni Moravy, kde se historicky vafilo pivo.
Nejstarsi zminka o mistnim panském pivovaru je zroku 1591.V poloviné 19. stoleti
jej vlastnili olomoucti jezuité a pivovar byl na 608 sudU. Pivo se zde vafilo patrné
jesté v 70. letech 19. stoleti. Zbytky pivovaru dodnes stoji vedle bohdalického
zadmku v podobé dnesniho ¢isla popisného 2. Existenci pivovaru jasné dokladaji
dva sklepy hloubené smérem pod svah za objektem.

Na vareni piva v regionu navazal podnikatel Jifi Novotny v roce 2015 na ranci
Manner odkazujicim na mistni rytitsky rod. Zakladatelem rodové vétve Manner(
na Moravé byl Rajmund Wolfgang Manner, ktery bohdalicky statek koupil po
jezuitech od studijniho fondu v roce 1783. Tento kariérni Ufednik na videnském
dvore byl cerstvym fisskym Slechticem a zakladatelem moravské vétve rodu
Manneri a také v roce 1785 zalozil osadu Manerov. Rod Mannerd pak v Bohdali-
cich sidlil jesté za druhé svétové vélky. Poslednim jeho ¢lenem byl jiny Wolfgang
Manner, doktor prav, ktery zil dlouho bohémsky, umél prohospodarit hodné
penéz a spatné skoncil. Pravé po ném je pojmenované jedno z bohdalickych piv
a na ucténi posledniho bohdalického ¢lena rodu se podilel i majitel soucasného
pivovaru Jifi Novotny.

,Po druhé svétové valce se zacalo uctovat s kazdym, kdo se projevoval jako
Némec. Wolfganga Mannera str¢ili do lagru pro Némce k odsunu. Dali jej do-
hromady s ¢leny NSDAP a dozorci ho utyrali k smrti. Skoncil v fradé hrobl bez
oznaceni, nemél fadny pohieb,” uvedl Novotny. Dlistojného pohibu se posledni
¢len mistni Slechty dockal az po sametové revoluci a Novotny se podilel na
detektivni praci spocivajici v hledani neoznaceného Mannerova hrobu na vyskov-
ském hrbitové.

Pivoval Manner Novotny vybudoval v aredlu byvalych kaséren z 50. let,
v kterych vojaci pusobili do roku 2003. Zchatraly aredl je nyni uz v majetku
Novotného, ktery zde buduje vicelicelovou farmu s ekologickym presahem.
,Cilem je produkovat skalu vlastnich potravin. Mame tu jehnéci, skot, koné,
spustili jsme vyrobu piva, chystdme mostarnu, ve vyhledu je palenice stavba
hospody, syrdrnu méme vybavenou. Jediné co nés zdrzuje je nedostatek
pracovnich sil,” uvedl Novotny.

Pivovar je v byvalé vojenské kuchyni.,Snazime se ndzvem navazovat na odkaz
rodu Mannerd, byli to pdvodné Rakuséci, ale podporovali narodni obrozeni do
té miry, ze se do Bohdalic sjizdéli obrozenci z celé Moravy,” fikd Novotny. Vystav
pivovaru pomalu roste. Paradoxné mu pfili§ ale nepoméaha pad vyskovského
primyslového pivovaru, protoze v poslednich letech jeho existence toto pivo pili
jen,skalni”.,V regionu je to slabsi, je to paradox, ale vyplyva to z mentality naroda,
mistni nesmi uspét,’ uved| Novotny. Pivo slddka Dusana Taborského z Manneru,
ktery zéroven vafii napfiklad v Breclavi nebo Kutné Hore se pije zejména ve velkych
méstech jako je Brno nebo Olomouc. Varna Manneru ma kapacitu 500 |, spilka je
dvojnasobna. K tomu ma sladek tii tanky po 1000 | a dva nové tanky po 1500 I.
Vétsi CKT jsou na svrchnékvasend piva a mensi se pouzivaji na lezaky.
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Bohdalice Manner
Rok vzniku: 2015

Datum prvni varky: léto 2015

Majitel: Jifi Novotny

Vystavy za jednotlivé roky: 2015 - ? hl, 2016 — cca 250 hl, 2017 - 370 hl
Chronologie sladkd: Dusan Taborsky

Velikost varny: 500 |

Dodavatel technologii: Destila

Pocet zaméstnancu: 2

Region odbytu v roce 2018: Brno, Sternberk, Olomouc, Praha

Staly sortiment piv: Manner 10, 11, 12, Polotmavy Wolfgang 13, Stavba 11,
Sternberg, pfilezitostné ALE

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Bohdalice pansky

Bohdalice Manner ‘!_ ‘
Bohdalice 303, 683 41 Bohdalice-Pavlovice iy 8
e-mail: manner@atlas.cz g
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Hradni pivovar Hustopece

Hradni pivovar v Hustopecich je dalsim provozem produkujicim pénivy mok
uprostied vinaiského regionu. Hustopece samotné nejsou s déjinami piva nijak
spojené. | pres svou velikost jejich historie nabizi pouze stacirny jinych pivovard.
JednimzdGvod(, proc¢ zde nikdy velky pivovar nevznikl, m{ize byt nedostatek vody,
s kterym se toto mésto vzdycky potykalo. Nejblizsi velkopivovar byl v Dolnich
Véstonicich, tedy v dalsi typicky vinaiské obci. Stoji tam v zna¢né destruovaném
stavu dodnes.

Hradni pivovar Hustopece byl zalozen 15. dubna 2015. ,Budeme tocit
nefiltrované, nepasterované, Zivé pivo. Zac¢indme jedenactkou polotmavou, potom
bude nasledovat Hradni desitka svétla a pak se uvidi. Chtéli bychom vafit lezaky
jedendctku a dvanactku i specidly tfinactku a ¢trnactku,” vyjmenovala pfi spusténi
historicky prvniho hustopecského pivovaru jeho majitelka Marcela Matochova.
Se svym manzelem presla k pivovarnictvi od stavafiny. Nez si ale mohli svij sen
o doméacim minipivovaru splnit, cekaly je dlouhé mésice papirovani a vyjednavani
povoleni na Ufadech. Pak se museli naucit hlavné technologii vareni. Hlavnim
sladkem se stala Marcela Matochova. Ro¢né mohou v Hradnim pivovaru vyrobit
maximalné 1800 hektolitrd piva. Matochovibyvsakdo budoucnanechtélizdstatjen
upivave sklenénych pullitrech a planuji otevrit v pfilehlém domu penzion pro hosty
a turisty.

Pivovar lezi stranou centra Hustopeci a nese pojmenovéni po ulici, v niz
stoji. Ma malou restauraci a v letnich mésicich i zahradku. Varna je tradi¢né v srdci
restaurace, dalsi technologie pak za dvefmi.Vroce 2017 se vystav pohyboval kolem
570 hektolitrt s tim, Ze provoz bude postupné svoji kapacitu navysovat. Zafizeni
dodala tradi¢ni pivovarska spolec¢nost Destila.
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Hradni pivovar Hustopece

Rok vzniku: 2015

Datum prvni varky: 10. 4. 2015

Majitel: Antonin a Marcela Matochovi, Jiff Hofava

Vystavy za jednotlivé roky: 2015 — 260 hl, 2016 — 290 hl, 2017 - 570 hl
Chronologie sladka: Matochova Marcela

Velikost varny: 5 hl

Dodavatel technologii: Destila

Pocet zaméstnancu: 2

Region odbytu v roce 2018: Jihomoravsky kraj

Staly sortiment piv: 10 svétl3, 11 svétld, 11 Rubin, 12 svétla, 13 Erzebet,
12 Helles Bels, 12 Velbloud, 14 Kalahari, 15 Schrott, 15 Dubbel
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Dolni Véstonice

MATOCHA spol.s r.o.

Hradni 199/2, Hustopece 693 01

telefon: +420 724 186 516, +420 602 587 797 Jlotel
e-mail: info@hradnipivovarhustopece.cz HRADNI

www.hradnipivovarhustopece.cz
facebook: Hradni pivovar Hustopece
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Mikulov Galant

Mikulov je dalsim mistem jizni Moravy, které turisté obvykle spojuji predevsim
s vinem. Uz dlouho to ale neni jediny rozmér tohoto malebného mésta. Vedle
vinobrani tu uz ziskalo silnou tradici pivobrani, vedle vinnych sklept jsou uz ve
mésté pod Palavou také minipivovary.

Od druhého kvétna 2015 je minipivovar v hotelu Galant, ktery patfi k nejvétsim
ve mésté. Vaii nejen pro svou restauraci, ale také pro sestersky hotel stejné znacky
v Lednici. ,Napadlo to majitele. Vinafstvi mame uz pres deset let a majitel se
rozhodl, Ze bych chtél také vlastni pivecko. Délal jsem si z néj legraci, ze do péti let
muzeme mit i palenici a budeme sobéstacni,” diva se zpét na pocatky vareni piva
v hotelu dnesni sladek Tomas Pich. Prestoze je podle néj Mikulov a region Palavy
vinaisky kraj, tak vinna kyselinka ,se potrebuje taky néc¢im splachnout”. A co je
lepsi nez pivo, iika sladek pivovaru Galant.

InZzenyr Pich sdm ma vystudovanou chemii a technologii vyroby potravin.
Na hotelu délal plvodné ¢isnika, ale kamarad, ktery sladkuje na dvou mistech
jej naucil obhospodarovat i mistni minipivovar, ktery prevzal koncem roku 2015.
Predtim se o provoz starala najaté firma Minipivovary Ceska republika s.r.o.

Varna v hotelu je na 10 hl. ,Ro¢né vaiim 600 hektolitrd, maximalni kapacita je
pfitom 1000 hl,” uved| Pich. Pivovar v hotelové restauraci zasahuje do dvou pater.
Varna kryté na povrchu médi je pfimo v pivovarské restauraci, zbytek provozu je
v suterénu pfimo pod ni. Provoz nema otevienou spilku, na kvaseni a dokvéseni
se vyuzivaji CK tanky.

V Galantu délaji spodné i svrchnékvasena piva.,Na cepu mame vzdy aspon tfi
druhy piva, vzdy je svétla desitka a cerna dvanactka, spodné kvasené, v zimé je
IPA 14 a v 1été délame Summer Ale," uvedl Pich, podle kterého pivovar pokryva
predevsim potiebu obou hoteld Galant. Setkal se pry ale i s velkym zajmem
mistnich.
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Mikulov Galant

Rok vzniku: 2015

Datum prvni varky: 2.5.2015

Majitel: Hotel Galant

Chronologie sladka: Tomas Pich od konce roku 2015

Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: ¢inskd provenience

Region odbytu v roce 2018: Pivovarskd restaurace Galant Mikuloy,
Restaurace Moravia - hotel Galant Lednice

Staly sortiment piv: 10, 12 a jeden specidl

Hotel GALANT

Mliynskd 2, 692 01 Mikulov
telefon: +420 519 323 353

e-mail: pivovar@galant.cz
www.galant.cz
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Moravska Nova Ves
Minipivovar Na Vyhlidce

Zékladni kdmen Minipivovaru Na Vyhlidce byl polozen v kvétnu 2015 v objektu
byvalého baru na Vyhlidce v Moravské Nové Vsi. Jeden nyni uz z mnoha pivovard
na Podluzi se specializuje na svrchné kvasena piva, ¢imz se odliuje od ostatnich.
Piva se vafi v minipivovaru s objemem varny 280 litr(i. Majitelka pivovaru Danka
Levkova v této souvislosti fika, ze jde vlastné o pivni manufakturu, v které sladek
Jiti Fiala ro¢né udéla i 30 druh piv.

,Jde o originalni pivecka v malych vérkach. Sli jsme do toho s nadienim
a zajmem vafit si vlastni pivo,” uvedla Levkova. Pivovar tézi z vlastni hospody nad
vinnymi sklepy, kde se proda vétsina produkce.

Vino s pivem se ani zde nebije. Moravska Nova Ves patfi pfitom k nejvétsim
vinaiskych obcim na Podluzi, tedy regionu mezi Bfeclavskem a Hodoninskem.
,Pékné se to doplnuje, vinna kyselinka se mGze neutralizovat pivem,” fika Levkova.

Podle ni jsou klientelou pivovarku zejména mistni lidé. V |été ale Moravskou
Novou Vsi projizdi turisté. Cyklistdm pivovar nabizi letni edici piv Cyklobir, coz
je osvézujici polotmavé pivo s nizkym obsahem alkoholu. Sladek Fiala pfisel do
Moravské Nové Vsi z konkurenc¢niho provozu v regionu. Predtim si udélal kurz na
sladka v zameckém pivovaru ve Frydlantu.

Varnu ma miniaturni. Dodala ji s dal$im vybavenim spole¢nost Kovodél Janca
z Uherského Brodu. K varné o 280 litrech pouziva sladek oteviené spilky dvé po
700 | a tfi po 400 litrech. Kapacita lezackych tank je 4 x 800 litrd a 2 x 350 litrd.
Vystav pivovaru se pohybuje kolem 300 hl ro¢né. ,Je tam jesté prostor pro rast.
Kapacitu naplnime jen v 1été, kdy vaiime az pétkrat tydné. V jinych mésicich
zhruba tfikrat,” uvedla Levkova.

Podle ni je nyni konkurence na trhu velka. ,Kdybychom dnes uvazovali o velké
expanzi, tak bych si to rozmyslela.V ochutnavkovych pivnicich ve velkych méstech
je pretlak minipivovarG. Tim, ze mame vlastni hospodu, méme odbyt zajistény,”
uvedla Levkova.
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Minipivovar Na Vyhlidce s.r.o.

Rok vzniku: 2015

Majitel: Danka Levkova

Viystavy za jednotlivé roky: 2015 - ? hl, 2016 - ? hl, 2017 - 300 hl
Chronologie sladka: Jifi Fiala

Velikost varny: 280 |

Dodavatel technologii: Kovodél Janc¢a Uhersky Brod

Pocet zaméstnancu: 1

Region odbytu v roce 2018: Jizni Morava

Staly sortiment piv: 8° Cyklobir, 11° Chmelend, 12° Neoveska, 12° Black Qikos,
12° PSenicna

Minipivovar Na Vyhlidce s.r.o.
Na Kopci 575, 691 55 Moravskd Novd Ves MINIPIVIIVAR

telefon: +420 604 344 345, +420 775 186 185 d A 1'|IYH
e-mail: info@pivovarnavyhlidce.cz
https://pivovarnavyhlidce.cz
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Oslavany Pivovar Padochov

Padochov je dnes soucasti Oslavan na Brnénsku. Mésto ma tak dva
minipivovary, coze je vzhledem k jeho velikosti pomérné unikatni. Spole¢nost
Pivovar Padochov vznikla v fijnu roku 2009 za ucelem vyroby piva ve vlastnim
pivovarku.

,Do fijna roku 2014 jsme se zabyvali prodejem nefiltrovanych a nepaste-
rizovanych piv z nékolika mensich pivovard a pivovarka z celé Ceské republiky
a v nékterych z nich jsme si nékolikrat uvafili svoje pivo dle vlastni receptury,” uva-
di spolec¢nost na svych webovych strankach.

Receptury dvou piv se osvédcily na tolik, ze se jeji majitelé rozhodli zacit od
1.4.2015 s vlastnimi varkami celoro¢né v pivovaru v Padochové. Zafizeni pivovaru
se v dobé jeho otevieni skladalo z dvounadobové varny o objemu 1000 litrd
fizené poloautomaticky, dale dvou otevienych duplicitné chlazenych spilek
oobjemu 1100 | a jeden o objemu 2300, dale je v provozu Sest 2000 litrovych, ¢tyf
1000 litrovych tank( jeden 500 litrovy tank na specialni piva.

Vize naseho pivovaru do budoucna byla takovd, ze budeme v Padochové
vyrabét pfirodni nefiltrované nepasterizované pivo a to budeme prodavat
v PET lahvich a v sudech pro maloodbératele na riizné oslavy narozenin, svatkd,
velikonocg, vanog, letnich grilovacek atd. a také pro okolni restaurace a hostince.
Chtéli jsme mit pouze jednu svoji vlastni pivovarskou restauraci v Padochové
a dodavat pivo do dalsich restauraci a hospod, ale bohuzel po velmi $patnych
zkusenostech jsme museli s dodavanim do okolnich restauraci a hospod az na
malé vyjimky definitivné skoncit,” uved| pivovar.

Pivovar vyrabi ro¢né okolo 500 hl. ,Situace je takova, Ze vznika jeden pivovar
za druhym, slusny lezdk uvafi tak jeden ze 30 a proto se vsichni Zenou za
moédnim trendem svrchné kvasenych piv, které vcelku cesky pivar nevi jak maji
spravné chutnat, tak jim ho nabidnou tak jak se povede a feknou, takhle pfesné to
ma chutnat. Svrchné kvasena piva nevyrabime vyjma jedenkrat ro¢né v 1été pivo
pseni¢né,” uvedl sladek Igor Nespurek.
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Pivovar Padochov

Rok vzniku: 2015

Datum prvni varky: 15.5.2015

Majitel: Igor Nespurek

Viystavy za jednotlivé roky: 2015 — 300 hl, 2016 — 400 hl, 2017 - 500 hl
Chronologie sladka: Igor NespUrek

Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: varna Jaromir Bohdalek, spilky NIRO INOX Zajeci, tanky
vlastni vyroba

Pocet zaméstnancu: 1

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: pansky Oslavany

Pivovar Padochov s.r.o.
Padochov 231, 664 12 Oslavany
telefon: +420 602790 115
e-mail: info@pivovarpadochov.cz
www.pivovarpadochov.cz
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Unanov Dratenik

Minipivovar Dratenik je rodinny podnik, ktery je v provozu od dubna roku 2015

v obci Unanov na Znojemsku. Provozovna se nachézi v malém domku ukrytém ve
spleti ulicek. Varnu si majitel Martin Malek udélal sam svépomoci, vybaveni spilky
a sklepa dodalo zamec¢nictvi Miroslava Formanka z Dubrnan na Hodoninsku.
.V nasem pivovarku jsme si vyrobni technologii poskladali a ¢astecné i vyrobili
sami. Pficemz jsme kladli dliraz na moznost co nejvice ovlivnit vysledny produkt.
Mimo jiné to znameng, Ze jsme jako zdroj varni energie zvolili pfimy otop dfevem,
coz nam umoznuje velikost varny, kterd ma jen 2,5 hl vyrazené mladiny,” uved|
Malek.

Sladek, ktery chodi ptes den do prace, vaii svoje pivo zejména o vikendech.
Mimo jiné z dlvodu kapacity spilky, kterd je na 5 hl. Dvouvarkou ji naplni
a pak musi sedm dni ¢ekat, nez tekutinu precerpa do sklepa, v kterém ma sedm
pétihektolitrovych tanka.

,Navareni jedné varky piva si vezme 12 hodin poctivé ru¢ni prace od namleti
sladu na restaurovaném Srotovacim stroji s plvodnimi mlynskymi kameny, pies
celodenni prikladani pod kotel az po zchlazeni a zakvaseni mladiny,” fika Malek.

Varna v Unanové ma pfimy otop dfevem. ,Vétsina lidi ma problém s tim, Ze se
na tom Spatné dodrzuji teploty, ale neni to pravda. Je to jen o tom se to spravné
naudit, v¢as vymést z toho Zhavé, vyndat ven, dat prodlevu a zase roztopit. Je
to pracnéjsi nez topit plynem nebo elektrikou. Myslim ale Ze se to vyplati. Je to
zajimavéjsi, mdzeme si dovolit udélat rozmanité;si piva,” fika Malek starsi, kterému
pomaha uz i jeho syn, ktery studuje Podskalskou v Praze a pujde tak v otcovych
Slépéjich.

Malek starsi osm let vafil pivo doma na kamnech az si pofidil vlastni mini-
pivovar a splnil si tak svdj sen. | pres rostouci pocet minipivovard na Znojemsku
s prodejem piva problémy nema. Vétsinou pivo nemame, nez ze by ndm néco
zGstalo. V regionu kazdy délame malo, nekonkurujeme si, spise si pomahame,
vyménujeme si kvasnice,” fika Malek.

Slad sam kupuje v Zahlinicich. Kvasnice bral z Cerné Hory, ale v posledni dobé si
kupuje susené, s kterymi pak sam pracuje. Je to lepsi cesta, pfi prevozu se mohou
kvasnice kontaminovat. Chmel beru z zateckého vyzkumného Ustavu,” uved!
Malek. Podle néj pivu z malych pivovark( pfichazi na chut dalsi a dalsi lidé.
JTrochu se tomu boomu az divim, ale doufam, Ze to jesté par let vydrzi, fika
Malek a doplniuje heslo svého podniku. ,Nase pivo asi nikdy nenajdete v regalu
supermarketu a to je dobre, protoze nadratovat se s Dratenikem by mélo
zGstat zazitkem, ktery si v obchodé nekoupite,” dodal. Staly sortiment pivo je
Dratenik 11° (svétly lezak), Dratenik 13° (polotmavy special) a dale pivovar vafirtizné
sezonni obmény v téchto dvou stupriovitostech jako napfiklad Pumpkin Ale,
Bluegrass Ale, Vano¢ni medovou 13°, poptipadé Pseni¢nou 13°.
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Dratenik Unanov

Rok vzniku: 2015

Datum prvni varky: 7.5.2015

Majitel: Martin Mélek

Vystavy za jednotlivé roky: cca 150 hl

Chronologie sladka: Martin Malek

Velikost varny: 2,5 hl

Dodavatel technologii: varna svépomoci, zbytek vybaveni Formanek Dubrany
Region odbytu v roce 2018: Znojemsko

Staly sortiment piv: Dratenik 11° (svétly lezak), Dratenik 13° (polotmavy special)
Nejbliz3i historicky pivovar v okoli: Wotzilka — Znojmo

Drdtenik Unanov

Unanov 150, 671 31 Unanov u Znojma | '
telefon: +420 604 836 608 K

e-mail: martin.malek.drat@seznam.cz W’“ﬁ., dai u.'-""“r
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Velicky Bombardak

Velkd nad Velickou patfi k nejodlehlejsim obcim Jihomoravského kraje
v podhii Bilych Karpat. Historicky s vyrobou piva neni nijak spojena. ,Prvni
nase pokusy vafit pivo probéhly jiz v roce 2011 a postupné jsme nase procesy
zdokonalovali, az jsme zacali vafit vétsi varky piva v profesionalnim pivovaru,
ktery uz technologicky dokazal splnit nase o¢ekavani,” vzpomina dnes provozova-
tel mistniho pivovarku Ladislav Lukacs.

Velicky Bombardak byl tak nejdiive kocovnym pivovarem, ktery vafil ve
Slavi¢iné nebo v brnénském Pegasu. Témto provozim Bombardék vdéci na své
prvni,kracky po nejisté draze pivovarnictvi®.

Oficialné existuje Velicky Bombardak od roku 2014. ,Tento rok je tedy pro nas
vsechny plny dobrodruzstvi a nekonec¢ného Usili i prace. Zacali jsme konecné
budovat vlastni pivovar,’ uvedl Kuldcs. Podle néj pivovar vznikl z rostouci vnitini
potieby po kvalité piva. Byla to doba, kdy ceské pivovary sly s kvalitou strmé dold
a sazelo se pouze na kvantitu.

Nézev piva vznikl u prvniho vareni, kdy cela pivni varka byla urc¢end k doplnéni
pitného rezimu béhem velického Kupacupu, ktery je kazdoro¢ni vyzvou hornac-
kého muzského pokoleni. Tehdy vznikl tym Velicky Bombardék a s nim i nazev
mistniho piva.

| kdyz jsme vyrostli z této vtipné rebelské velikosti, Velicky Bombardéak uz ndm
zUstal vlastni stejné jako lebka kiizena s kopa¢akem v nasem logu,” dodal Lukacs.
Zacéatkem roku 2018 mél pivovar varnu na 300 litrQi, ale planoval jeji rozsiteni
na 700 litrG. Spilka byla na 300 litrd otevienych kvasnych nadob. Z toho Sest na
spodné kvasené pivo a 4 na svrchnékvasena.,Také spilku v ramci rozsiteni budeme
navysovat,” uvedl Lukacs. Na lezeni piva ma pivovar 18 tankl po 640 hektolitrech.
Plvodni vybaveni varny pivovar pievzal po pivovaru Skiec¢onsky zabak. Velické
pivo se prodava zejména v regionu Hodoninska. Vozi se ale také do Brna a na
Breclavsko a castecné do Zlinského kraje.
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Velicky Bombardak

Rok vzniku: 2014

Datum prvni varky: 6. 3. 2015

Majitel: VELICKY BOMBARDAK s.r.o

Vystavy za jednotlivé roky: 2015 — 600 hl, 2016 — 720 hl, 2017 - 800 hl
Chronologie sladka: Viadimir Tomecek (dosud)

Velikost varny: 300 |

Dodavatel technologii: pfebrana z minipivovaru Skfeconsky zabak
Pocet zaméstnancu: 3

Region odbytu v roce 2018: Velka nad Velickou a okoli, Hodoninsko, Bfeclavsko,
Brno a ¢astecné Zlinsky kraj

Staly sortiment piv: Velicky Bombardak, Velicky Smukac, Velicky Ancias,
Velicky Ancids polotmavy

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: pansky Veseli nad Moravou

Ladislav Lukdcs

Pivovar Velicky Bombarddk

Velkd nad Velickou 111, 696 74
telefon: +420 608 942 050

e-mail: info@velickybombardak.cz
www.velickybombardak.cz
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Znojemsky méstsky pivovar

Vzniku Znojemského méstského pivovaru predchézela smutna zprava, bez
které by soucasny pivovar vlastné ani nebyl. Proces koncentrace ¢eského pivniho
trhu zacatkem 21. stoleti postupné vedl k uzavirani rady provozd. Velkou mérou se
na tomto trendu podilel zejména koncern Heineken, ktery zrusil nékolik pivovar(,
vcetné znojemského Hostanu. Od té doby se tato,znojemska” znacka vaii v Brné.
Uz nevyuzivany historicky aredl znojemského pivovaru nakonec Heineken
nabidl méstu, které jej v roce 2010 po odstranéni vétsiny technologii koupilo za
26 miliond korun. Ve stejném roce se jiz témér prazdny pivovarsky areal stal
kulturni paméatkou. V roce 2011 si mésto nechalo zpracovat Uzemni studii vyuziti
pivovaru, dlouho ale nemohlo najit vhodného partnera.

Az v zafi 2014 se jako zdjemce o vyuziti téchto prostor pfihlasila spolecnost
Znojemsky méstsky pivovar a. s., v ,zddech” s investorskou spole¢nosti CEO
management. Firma vybudovala v budové byvalé administrativy minipivovar.
Mésto na firmu ale pieneslo svoje zavazky ze smlouvy se spole¢nosti Heineken.
Nova firma sice na misté muize pivo vafit, ale ne prodavat. Pivovar si proto vybudo-
val reprezentacni a prodejni prostor jinde v centru Znojma. Investice do restaurace
u pivovaru se zahradkou a s vyhledem do Granického udoli se za skiipéni zubl
musela odlozit. Vyroba piva se do aredlu byvalého pivovaru, konkrétné do
byvaléadministracni budovy a jejich sklepnich ¢asti, vratila 17. listopadu 2015,
v denoficidlniho spusténi provozu nového Znojemského pivovaru.

Novy investor svéfil dlvéru manazeru, ktery diive pro Hostan vlastnény firmou
Heineken pracoval, panu Miroslavu Harastovi, ktery nyni buduje znacku
Znojemské pivo. Budovu, kde v soucasnosti vafi pivo, ma pronajatu na 30 let.
Znojemsky méstsky pivovar jiz nyni prodava pres 3000 hl rocné. A vlastné se
obava, ze planovana kapacita pivovaru nebude dostacujici, vzhledem k zajmu
mistnich pivnich patriotd. Vybaveni pivovaru dodala svitavska spole¢nost Czech
Brewmasters. Varna je dvounadobova, kvasné tanky jsou vybavené duplikatorem
a izolaci, maji vyuzitelny objem 50 hl. Ve sklepech jsou dalsi dva kvasné tanky
s objemem 40 hl a osm lezackych o objemu 40,5 hl. Vrchnim sladkem pivovaru je
Jan Vasil, v podniku ale pracuje i emeritni znojemsky sladek, pan Karel Canék. Ten
musel jesté pred par lety pfihlizet roziezani ptvodniho vybaveni Hostanu, a o to
vic se angazuje pfi obnoveni vyroby piva v tomto mésté.

Investi¢ni skupina, které vyrobu piva ve Znojmé obnovila, vzkfisila,z hrobu” dalsi
pivovar, Jarosovsky. Uvazuje i o dalsich regionech, protoze jak nam ekl pan
Harasta, jsou presvédceni, Ze pivo, stejné jako chléb a klobasa, nejvice chutna tam,
kde je vyrobeno.
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Znojemsky méstsky pivovar

Rok vzniku: 2015

Datum prvni varky: 22. 11. 2015 — Znojemska 11%
Majitel: Znojemsky méstsky pivovar (objekt v majetku mésta Znojmo)
Vystavy za jednotlivé roky: 2016 — 2200 hl, 2017 — 3003 hl
Chronologie sladka: emeritni sladek Karel Canék

Velikost varny: 22 hl

Dodavatel technologii: Czech Brewmasters

Pocet zaméstnancu: 22

Region odbytu v roce 2018: Znojmo

Staly sortiment piv: Znojemska 11, Znojemska 12
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: stejné misto

Znojemsky méstsky pivovar a.s.
Hradni 87/2, 669 02 Znojmo
telefon: +420 515 220 200
e-mail: info@pivovarznojmo.cz
www.pivovarznojmo.cz
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Znojmo pivovar U Sneka

Znojemsky pivovar U Sneka je spojeny se stejnojmennou hospodou v centru
mésta, kterd tam jako prvni zacinala s nabidkou piv z minipivovard. Jeji najemci
chtéli mit v centru i minipivovar, staii objektu, jeho historicka hodnota, debaty
s pamatkafi a také pofizovaci naklady jim to ale neumoznili a proto si nakonec
vlastni pivovar otevreli stranou historického centra. Tim, Ze témér ze sta procent
vafi jen pro stejnojmennou hospodu, neni jednoduché ho nalézt a nevede k nému
zadny poutac.

,Jiz od prvopocatku provozovani pivnice bylo nasim zamérem provozovat
vlastni minipivovar. Nejprve v prostorach pivnice, ale zde se nam to nepodafilo
zrealizovat. Na néjaky cas jsme od pivovarku upustili a vénovali se jen pivnici
a o pivovarku jsme si nechali zdat. Az v roce 2014 jsme myslenku obnovili a kdyz
se nam naskytly vhodné prostory, zacali jsme nas sen realizovat,” fika dnes sladek
Petr Vachek.

Sam je z oboru a mé za sebou vystudovanou potravinaiskou skolu v Podskalské.
Plsobil napiiklad v bieclavském pivovaru, pak se ale femesla na dlouhou dobu
vzdal, aby se k nému po zhruba 15 letech vrétil. ,Jak jsem navstévoval kluky co
v tom pokracovali tak mne to napadlo, Ze se do toho pustim znovu. Nyni se vénuiji
jen vareni piva. Byla to ur¢ita dira na trhu, tak jsme do toho sli," uvedl Vachek.

Pivovar se nachazi ve Videnské ulici cca 400 metrd od pivnice. Na zacatku roku
2015 zacala vystavba a 23. 7. 2015 Vachek uvafil prvni varku. Varna ma velikost
250 litrG. Jeji zajimavosti je, Ze ma pét nadob, coz pivovaru umoziuje uvafit
4 vérky za den. ,Varnu jsme si navrhli a vyrobili sami, za ptispéni mistnich firem.
Spilka ma oteviené kvasné nadoby o objemu 500 | a lezacky sklep zatim Sest tankd
o objemu 700 |,” popisuje Vachek.

Vyroba se pohybuje kolem 300 hl a je nadimenzovana pouze pro vlastni
hospodu a jak iika sladek,,néco malo ven k tdboraku”. Celkem jde mimo restauraci
méné nez pét procent vystavu. Kapacita je omezend, majitelé pivovaru zatim
neplanuji, ze by jej rozsifovali. K soucasnému boomu minipivovarl na
Znojemsku Vachek fika: ,Znojemsko bylo strasné pozadu a nyni to dohani.
Je to néco nového, chybélo to tady”.
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Pivovar U Sneka Znojmo

Rok vzniku: 2014

Datum prvni varky: 23.7.2015

Vystavy za jednotlivé roky: cca 300 hl

Chronologie sladka: Petr Vachek

Velikost varny: 300 | (var po 250 1)

Dodavatel technologii: ¢ast vlastni, tanky Miroslav Formének
Region odbytu v roce 2018: Znojemsko

Staly sortiment piv: Snekova, 11, 12, 14, SNAIL APA, SNAIL RED ALE
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Hostan

Pivovar U $neka Znojmo

Videniskd tFida 3442/10

e-mail: vachek.p@seznam.cz
www.pivniceusneka.cz/index.php/pivovar
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Rajhrad Duck & Dog

Po dlouhych 90 letech se vratila vyroba piva do Rajhradu. Zatimco projekt
obnoveni vyroba piva v klasternim komplexu je zatim jen v mysli mistnich
benediktind, pivo se od roku 2016 vafi v aredlu byvalého zemédélského druzstva
na opacném konci mésta pobliz dalnice na Brno.

»Pivovar vznikl jako logické vyusténi mého studia na vysoké skole, kde jsem
vystudoval technologii potravin. Pokracoval jsem v doktorském studiu, kde jsem
se zabyval jemenem jako surovinou pro vyrobu sladu. Pivo mne bavilo natolik,
ze jsem se rozhodl se mu vénovat dal a povysil jsem koni¢ek na zaméstnani,” fika
sladek a jeden ze zakladatel( pivovaru Pavel Machan.

Rajhrad si spole¢né s investorem vybral kvali mistni sladovné. ,Chtéli jsme mit
za sebou co nejmensi uhlikovou stopu. Chtéli jsme se vydat ekologickou cestou
a vyhnout se transportu na vétsi vzdalenosti,” uvedl Machan.

Pivovar provozuje v roce 2015 zalozena spole¢nost Beerserker, znacka pivovaru
je ale Duck & Dog. ,Nechtéli jsem mast lidi tim, Ze se budeme jmenovat
tradi¢né Cesky a pfitom vyrabime svrchnékvasend piva amerického typu. Proto
jsme chtéli anglicky nazev. Vybrali jsme si Duck & Dog, ktery symbolizuje to,
ze pivo slucuje lidi napfi¢ nazory, barvou pleti a dalsimi prekazkami. Nase pivo
slucuje tak, ze dokaze sloucit neslucitelné, kdy si pes s kachnou pomahaji. Tento
pribéh se rozviji pak dal na etiketach,” uvedl Machan.

Pivovar dodava zejména do Rajhradu a okoli a samoziejmé do Brna. Jeho
vystav se v roce 2017 pohyboval kolem 600 hl, kapacita je pfitom pfiblizné
dvojnasobna. Rajhradské pivo, které bylo ve 14. stoleti vyhlasené, ma nyni ve své
soucasné podobé konkurenci u dalsich pivovar(, se svrchnékvasenou produkci
jako je Frankies, Mazak, Lucky Bastard, Iétajici pivovary Albert, Dragon Fly nebo
Lisensky pivovar.

,Momentalné jsme vylu¢né zalozeni na svrchnékvasenych pivech, vari-
anta lezdku se nam zda byt blizka, ale diky centralnimu chlazeni tank, si
nemuzeme dovolit kazdy tank chladit zvlast, a mame to nastavené na
svrchnékvasenou teplotu,” uvedl Machan. Odbératelé podle nej znacku
Duck & Dog vnimaji lépe a lépe, snazime se drzet vysokou kvalitu a pivo
poskytovat co nejdale.,Soustfedime se na okoli Rajhradu a Brno, takze investice se
mUze vratit za pét az deset let provozu,” uvedl Machan.

Rajhradsky minipivovar ma varnu o objemu 1000 I. Kvasna technologie jak
spilky tak lezacké tanky jsou dimenzovany na dvé varky, tedy 2000 litr(i.,Mame dvé
oteviené spilky a sedm lezackych tankd, které jsou chlazeny vzduchem
v chladicim boxu. Tankd je sedm po 2000 |,” dodava sladek.
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Rajhrad Duck & Dog

Rok vzniku: 2016

Datum prvni varky: leden 2016

Majitel: Beerserker s.r.o.

Vystavy za jednotlivé roky: 2016 — 400 hl, 2017 - 600 hl
Chronologie sladkud: Pavel Machar

Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: MZM Brno

Pocet zaméstnancu: 2

Region odbytu v roce 2018: Cesko, Slovensko

Stély sortiment piv: Duck&Dog Pale Ale 12, Duck&Dog IPA 14, Duck&Dog
Wild Horny Pony IPA 14, Duck&Dog SMASH 14

Rajhrad Duck & Dog
Stard posta 750, Rajhrad
https://www.facebook.com/duckdogcz
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Tisnov Kvétnice

TiSnov se stava z ni¢eho nic moravskym pivnim Bambergem. Pivovary tu
a v okoli rostou jako houby po desti. Pivovar Kvétnice pojmenovany po hore,
kterd tvofi dominantu mistni krajiny, vznikl plvodné v Predklastéri, kde ma
dodnes sidlo.,,Snazime se navézat na tradici pivovaru v klastere. Vzhledem k tomu,
ze v Predklastefi nebyl vhodny prostor a potfeboval by velkou investici, mame
provoz ve dva kilometry vzdaleném Tisnové, fika majitel pivovaru Miloslav Polak.

Popudem pro zalozeni pivovaru byly velmi kladné odezvy na pivo, které se
pfilezitostné uvafilo a poté s prateli vypilo. S vyrobou zacal v roce 2016 v Tisnové
u letniho kina v budové byvalé sauny pronajaté od mésta. Investice spocivaly
v Upravé znacné zanedbanych prostor a do pofizeni kvalitni technologie.

Pro Polaka i konkurenty je TiSnov jen malou casti odbytu. Restaurace mistni
pivo kupuji zejména do Brna. ,Snazime se nabidnout dobré pivo a to pfedevsim
lezaky ceského typu, ale nedavno jsme rozsifili vyrobu i o svrchné kvasena piva.
Odlisit se snazime chuti, kterd je u vétSich pivovar(i stale vice unifikovana.
Predevsimdiky tlaku na snizenivyrobnich nakladi. Jako minipivovarsipak mizeme
dovolit dodrzet tradi¢ni postupy pii vyrobé femesinych piv z kvalitnich surovin.
Taktéz relativné malé mnozstvi jedné varky dovoluje vétsi volnost pfi experi-
mentovani s rdznymi druhy sladt a chmele. Dokdzeme tak nasim zakaznik(im
nabidnout kromé stalého sortimentu také fadu jednorazovych speciald,” uved|
Poldk.

Kompletni technologie minipivovaru je dodana na kli¢ od malého ceského
vyrobce Bohemia Mini Breweries s.ro. Varna je dvounadobova s elektrickym
ohfevem. Varnu doplnuje velky bojler na teplou vodu a také vykonny chladic,
umoznujicipo uvarenimladinurychlezchladit nazakvasnouteplotu. Spilkyilezacké
tankyjsoudvouplastové, chlazeny smésivodyaglykolu.Soucastilezackéhosklepaje
i velky izolovany box, prostorové chlazeny na teplotu tésné nad nulou. V boxu
budou kromé jednoplastového pretlacného tanku uchovavany i nerezové sudy
a PET lahve naplnéné hotovym pivem tésné pred distribuci.

Pivovar v prvnim pulroce vystavil kolem 200 hl, v roce 2017 mél odbyt vice nez
dvojnasobny. Vafi zhruba dvakrat tydné, pficemz kapacita je trikrat az Ctyrikrat
podle typu piva. Vzhledem k z4jmu o svrchnékvasena piva provoz pridal dalsich
pét malych tank( a dvé spilky a zacal délat i tento sortiment, tim hlavnim jsou
ale nadale lezaky. ,Technologii tomu mame uzplsobenou,” uvedl sladek, ktery ma
vedle varny pét spilek a ve sklepé tfi tanky po 2000 | a sedm po 1000 | a jeden CKT
na svrchnékvasena piva.

Podle Poléka pivovarnictvi nyni kazdy bere skoro jako zlaty dul. ,Nakonec
vsichni zjisti, ze prace je v pivovaru strasné moc. Navratnost investice nejde tak
rychle, u nas to planuji na deset let, pfitom sam chodim jesté do prace,” dodal
Poldk.
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Pivovar Kvétnice

Rok vzniku: 2016

Datum prvni varky: 1.6.2016

Majitel: Miloslav Poldk

Vystavy za jednotlivé roky: 2016 — 200 hl, 2017 — 460 hl
Chronologie sladkd: Miloslav Polak

Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: Bohemia Mini Breweries

Pocet zaméstnancu: 2

Region odbytu v roce 2018: Tisnov, Brno

Staly sortiment piv: Svétly a polotmavy lezak 11, Svétly lezak 12, letni Svétla 10
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: TiSnov

Pivovar Kvétnice
Hornickd 1698 (budova byvalé sauny),

666 03 Tisnov L

telefon: +420774 064 077 “\OlDENIY.I.!’D'V ACE
e-mail: info@pivovar-kvetnice.cz R 7
http://pivovar-kvetnice.cz/
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Pivovar Tisnov

mésté na Podhoracku tfi a dalsi vznikaji rychle v okoli. Nebyvaly zdjem investor(
o rozvoj minipivovarnictvi pfipomina trochu dobu dadvno minulou, kdy se vafilo ve
méstéch v nékolika méstanskych pivovarcich.

Pivovar Tisnov s.r.o. zacinal jako létajici pivovar a svou prvni varku si nechal
udélat 11. listopadu 2015 v Padochové. V nasledujicim roce se prestéhoval do
vlastnich prostor nedalo feky Svratky do lokality Ostrovec, ve které se tiSnovské
pivo vafi od zafi 2016. Varna pivovaru je 20 hl, ostatni dva tisSnovské provozy
Kvétnice a Grado maji varny polovicni.

Variime prakticky na maximum. Nas vystav v roce 2017 byl kolem 1250 hl" fika
Petr Peska feditel a vrchni sladek pivovaru. Podle néj konkurence na malém tisnov-
ské trhu neni problém. VSechny tfi minipivovary mohou obsahnout maximalné
tretinu spotifeby mésta. ,Tedy to jestli minipivovary ustoji svou existenci nezavisi
na odbéru Tisnova a o néjakém konkuren¢nim boji nemiize byt fe¢,” mysli si Peska.
Problémem je podle néj ale fakt, ze naprosta vétsina restauraci v TiSnové je pod
smlouvami s velkymi pivovary a nemohou cepovat jinad piva. ,My nyni dodava-
me pivo do dvou restauraci, které cepuji predevsim nase pivo a spotieba piva
v TisSnové je jen zlomek nasi produkce. Vétsinu tvoii restaurace v Brné a okoli
a nasi vlajkovou lodi je pivni bar Na Stojéka v Brné. Celkové méme asi 15 stalych
odbératel(,” uvedl Peska.

Vratime-li se zpatky do stfedovéku, neodpusti si historik pivovarnictvi ironickou
poznamku. Bylo to pravé tisnovské pivo vedle rajhradského, které zmirovali
brnésti méstané pro jeho vyjimecnou kvalitu na rozdil od toho brnénského. Na
historii navazuje i Pivovar Tisnov, jehoz sortiment je Gzce spojeny s méstem. Kazdé
pivo je spojeno s historickymi stavbami nebo osobnostmi z Tisnova.

Tisnovsky pivovar se nachazi nedaleko hlavni silnice od Brna. Budova prosla
I. fazi rekonstrukce spodniho patra, kam je situovano zazemi pivovaru - vyroba
a sklady. Dalsi fazi bude zprovoznéni spolecenského sdlu a zahradky v letnich
mésicich.
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Pivovar Tisnov s.r.o.
Rok vzniku: 2015

Datum prvni vérky: zafi 2016

Majitel: nékolik spole¢nikd

Viystavy za jednotlivé roky: 2017 — 1250 hl

Chronologie sladka: Petr Peska

Velikost varny: 20 hl

Region odbytu v roce 2018: Tisnov, Brno

Staly sortiment piv: TisSnovak 10%, TisSnovanka 119%, Tisnovan 12%, Japp 12%,
Abatyse Barbora 13%, Porter Coeli 20%

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Tisnov

Pivovar Tisnov

Ostrovec 233, 666 01 TisSnov -
telefon: +420 515 532 500 '

e-mail: info@pivovartisnov.cz T
www.pivovartisnov.cz
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Brno JBM Brew Lab

Jednim ze zatim poslednich brnénskych pivovarskych projektl je JBM Brew
Lab. Plvodné zacinal jako létajici pivovar v zafi roku 2015 uvarenim IPA Dance
on the Grave ve Slavkovském pivovaru.,V prosinci 2015 jsme prevzali obchodni
prostory na Grohové 17, které jsme prebudovali na domovsky pub a oficialné
otevieli v lednu 2016. Po dobu fungovani jako létajici pivovar jsme uvafili
20 rliznych piv v nékolika pivovarech,” priblizuje JBM Brew Lab Benedikt MalGsek.

S kolegou a vystudovanym sladkem Markem Mahutem v zafi 2016 po
pivovaru Lucky Bastard prevzal pUvodni prostory na ulici Ptasinského.
Nasledovalo nastéhovani nové technologie - konkrétné varna od némecké
spole¢nosti Spiedel - Braumaister a CK tanky od americké SS Brewtech a v bfeznu
2017 byla na svété prvni varka.

Vzhledem k velikosti se pivovar specializuje na specidlni az zvlastni piva.
Znacnou cast produkce tvori kyseld piva typu Berliner Weisse, prodavané pod
nazvem Dinosour ochucené rdznym ovocem.,Skoro kazdé pivo je jiné, myslim ze
nikdo nedéla takové mnozstvi speciald, urcité ne na jizni Moravé,” fika Malasek.

Minipivovar zasobuje vyhradné vlastni hospodu, tedy JBM BrewLab Pub. Na
10 kohoutech tam najdete piva nejen vlastni produkce ale také zahrani¢ni
specialy. Celkem se jich za rok protoci kolem tfi set, z toho 50 je vlastni vyroby.

,Predtim jsme varili jako létajici pivovar. Dopfedu bylo znatelné, co budeme
délat. Na nase piva se sice nestoji fronta a zaroven se piji,’ fikd spokojené
MalGsek. Hned v prvnim roce minipivovar potvrdil svou pozici vystavem necelych
150 hektolitrd.

,Vafime pouze svrchné kvasena piva a novinkou je pivo Kveik ze specialniho
kmene kvasnic z rodinné farmy v Litvé, kde ho udrzuji po generace. Do piva
nedavame zadny chmel,” dodal MalGsek.
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JBM Brew Lab

Rok vzniku: 2017

Datum prvni varky: bfezen 2017

Majitel: In Beer We Trust s.r.o.

Vystavy za jednotlivé roky: do 150 hl

Chronologie sladkd: Marek Mahut

Velikost varny: 75 |

Region odbytu v roce 2018: Spiedel Braumaister (varna) a SS Brewtech (CKT)
Pocet zaméstnancu: 2

Region odbytu v roce 2018: zejména vlastni restaurace
Stély sortiment piv: vafi specidly, které stiida

JBM Brew Lab
Facebook: JBMBrewLabPub
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Brno Moravia

Navrat k historické znacce hlasi ndzev jednoho z nejvétsich minipivovard
jizni Moravy. Pivo Moravia vzkfisila skupina Czech Craft Beers plivodné v roce 2016
v historickém objektu byvalého priimyslového pivovaru stejného jména na roku
KotlaFské a Stefanikovy ulice v Brné. O rok pozdéji ale vyrobu piemistila do nové
vybaveného pivovaru v Medlénkéch, mimo jiné z kapacitnich i technologickych
davodu. Historicky pivovar Moravia zalozila rodina Morgensternova v roce 1894
a fungoval do roku 1933. Ke vzkiiseni znacky doslo tedy o vice nez 80 let pozdéji.
Moravia je v porfadi druhym podnikem skupiny Czech Craft Beers, kterd
vstoupila na trh akvizici uz etablovaného Lucky Bastardu, ktery se zaméfuje na
svrchné kvasena piva. Moravia doplnuje portfolio skupiny o piva spodné kvasena.
Prestoze spusténi Moravie si od majitell vyzadalo zna¢nou investici, podil na trhu
chce nova skupina ziskat pomérné rychle.

,Pokud se podivame na trh ceského femeslného piva, vidime zde velky podil
restauracnich pivovard, které své pivo ven nabizeji jen minimalné a vafi zejména
pro svoji pivnici. To je pfipad i samotného Brna, kde sice v soucasnosti funguje
pivovar( hned nékolik, nicméné jen dva jsou zaméreny cisté na vyrobu piva na
prodej mimo svij podnik,” uved! k situaci na trhu v den slavnostniho otevieni
nového piovaru 30. fijjna 2016 obchodni feditel Czech Craft Beers Petr Méchéacek.
Podle néj je stale na ¢eském trhu velky prostor pro presun konzumentt od velkych
znacek vyrabéjicich pivo v mnoha pfipadech bez vyrazu a charakteru.

,Kdyz se podivdme na piiklad zapadni Evropy, malé pivovarnictvi tam nema
jen ta ceska jedno nebo dvé procenta, ale podstatné vétsi podil na trhu. Trend je
tedy jasny a z pristupu velkych pivovard, které na trh ¢im dal tim castéji uvadéji
specialnivarky, je ziejmé, Ze se zékaznik zacina divat nejen na penize, ale i na kvalitu
a zajimavost toho, co konzumuje. Podobné jako v jidle. Chceme dodavat pivo
na trh ve 3Spickové kvalité se servisem na urovni velkych pivovar(, avsak s chuti
femesIného piva z malého pivovaru,” uvedl Méchacek.

Nova pivovarska skupina chce jit vstfic také hostinskym. Celé spektrum svych
piv, tedy zejména Jost 10, Petrov 12 a special Radni¢ni 11, bude nabizet celoro¢né
a bez vypadkU v sezéné, které trapi nékteré mensi minipivovary.

Novy provoz v Brné-Medldnkdch mél v dobé svého spusténi kapacitu
6000 hektolitrii pivaro¢né s predpokladanym navysenim na 9000 hl v poloviné roku
2018.Tim se medlanecky pivovar stane jednim z nejvétsich minipivovarG v regionu
a priblizi se tak hranici primyslového pivovaru.

Sama spolec¢nost Czech Craft Beers byla zalozena v prosinci 2016. Majetkové
se na ni podili mimo jiné byvaly majitel vyrobce potravinovych doplrikd Valosun
Martin Sibal, ktery do pivovarnictvi pfenesl &ast svych aktiv. Dal$im podilnikem je
majitel sité restauraci Zelend kocka Jiti Sojka a vrchni sladek Jan Grmela. V Czech
Craft Beers momentélné pracuje 12 lidi, z toho 5 pfimo ve vyrobé. Zbytek se
podili na expedici, logistice a hlavné administrativé. V roce 2018 spolec¢nost
ocekava obrat kolem 30 milion{ korun. Pivovar Moravia je jednim z nejmodernéj-
sich v tuzemsku.,Vyrobu je mozné do znac¢né miry fidit i na dalku pres pocita¢, coz
patii k trendlim doby,” tvrdi vrchni sldadek Jan Grmela.
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Pivovar Moravia

Rok vzniku: 2017

Datum prvni varky: 31.10. 2017

Majitel: Czech Craft Beers

Viystavy za jednotlivé roky: 2017 — 200 hl, 2018 — predpoklad 4000 hl
Chronologie sladka: Jan Grmela

Velikost varny: 30 hl

Dodavatel technologii: ELAREN s.r.o. prostfednictvim ALTA ass.
Pocet zaméstnancG: 7 (k 1. 2. 2018, v¢. LB)

Region odbytu v roce 2018: Brno a okolf

Staly sortiment piv: Jost 10, Petrov 12, Radni¢ni 11

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: pansky Medlanky

Pivovar Moravia
Kytnerova 403/5, 621 00 Brno
www.pivovar-moravia.cz
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Brno Prvni sobésicky pivovar

Urcitou raritou mezi novymi brnénskymi minipivovary je Prvni sobésicky
pivovar. Vznikl v roce 2017 z iniciativy rodiny Nekutovych ve dvofe domku na
Zeiberlichové ulici. Technologie neni nakoupena pfimo od vyrobce ale slozena
pod dohledem odbornika, trochu pfipomina zacatky Kvasaru pred Ctvrtstoletim
v Senticich. Ostatné jednatel pivovaru Pavel Nekut je sédm vcelarem. K vybudovéni
minipivovaru dospéla rodina po vzdjemné domluvé, inspiraci byly minipivovary
v jiznich Cechach. S myslenkou vafit pivo pfisel maj syn. Bylo mu tehdy 18 let,
pivo v Zivoté nepil, nechtél ho pit, ale chtél ho uvafit pro mne. Udélal par varek
v objemu asi 20 az 30 litrG. Ze zacatku délal medové pivo, protoze jsem vcelat,
délal i lezak. Postupné pfisel na to, ze ho to bavi, uvedl Nekut starsi.

Rozhodnuti postavit si vlastni provoz padlo v rodiné v roce 2016.,V kvétnu 2017
jsme prekonali vSechna uskali a zacali jsme vafit,” uvedl Nekut. Pivovar stoji ve
staré stodole, pod ni je sklipek s otevienou spilkou o kapacité 1000 litr. Vzhle-
dem k tomu, ze kapacita varny je polovicni, vaii se jedno pivo nadvakrat, aby se
naplnila spilka. Z ni po péti dnech putuje pivo tankd, kterych méla zacatkem roku
2018 rodina Sest, kazdy o kapacité 1000 litrd.,,Nejvétsi problém bylo dat techno-
logii do provozu, varnu jsme si davali dohromady sami pod vedenim jednoho
odborného garanta. Jsme konzervativné zalozeni lidé. Zacali jsme, protoze nas to
bavilo. Penize navic jsme neméli, investice nas pomérné dost vycerpala. Je to jak
kdyz si postavite mensi domek,” uved| Nekut.

Ohlas na prvni sobésické pivo je podle néj pozitivni. Prodava se zejména na
fotbale a v mistnich a okolnich hospodach. Slavu ale ziskava i v samotném Brné
na soutocich ve zndmych pivnich barech Pivo dal vaii Tomas Nekut, ktery studu-
je vysokou skolu. Proto ma rodina napilno i o vikendech. Kapacita provozu je asi
500 hl ro¢né. Nekutovi chtéji podporovat regionélni charakter svého piva a délat
zejména lezaky. Neboji se ale experiment(, kdyz napfiklad natrhali volné rostouci
chmel a udélali z néj specidl. ,Bereme to z velké casti jako konicka, je to rodinna
vikendova zalezitost. Ja chodim dal do prace a syn studuje vysokou skolu jiného
nez pivovarského zaméreni. Pozici sladka si potvrdi praxi,” dodal Nekut starsi.
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Prvni sobésicky pivovar

Rok vzniku: 2017

Datum prvni varky: kvéten 2017

Majitel: Rodina Nekutova

Chronologie sladka: Tomas Nekut

Velikost varny: 500 |

Pocet zaméstnancu: 3

Region odbytu v roce 2018: hospody v okoli Sobésic, Vranova a Utéchova
Staly sortiment piv: Sobésickd jedendactka, dvanactka

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Vranov

Prvni sobésicky pivovar
Zeiberlichova 60/52, Brno-Sobésice
www.sobesicke-pivo.cz

PRVNI SOBESICKYT PIVOVAR
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Hnanice WolfGang

Koncem roku 2017 pribyl na stale se rozsifujici mapu pivovarli Znojemska
minipivovar v Hnanicich. Jeho investorem je rodina piredsedy biatlonového svazu
a rodéaka ze Znojemska Jitiho Hamzy. Uspé$ny sportovni manazer se svou Zenou
Romanou zalozil zejména vinaiskou firmu Vinice Hnanice, ale plsobi také jako
hoteliér. Rodina zrekonstruovala nejen budovy byvalé pohrani¢ni roty, aby zde
udélala prosperujici vinafstvi, ale opravila i nékolik domd na namésti v obci kolem
kostela sv. Wolfganga. Jednou z poslednich podnikatelskych aktivit je prebudova-
ni kuzelny na minipivovar s restauraci. Ostatné v Hamzové tymu je také byvaly $éf
obchodu Pivovaru Cerna Hora Ivo Storek.

,Zacali jsme plvodné jednim malym penzionkem, pak jsme prestavéli rotu
a pred dvéma a pul lety jsme koupili soubor péti budov na namésti fika Jifi
Hamza. Zanedbanou hospodu na namésti prebudoval na moderni restauraci
urcenou zejména pro cykloturisty.,Cestovni ruch se tu rozviji raketovym tempem.
Jak byl region diive zapomenuty, je nyni velmi vyhledavany i diky vinu,” uvedl|
Hamza.

Pivovar mél na pocatku kapacitu 700 hl, za par mésict byl ale zajem takovy,
Ze byla navysena na 1100 hl. ,Nedéldme to tak, ze bychom se chtéli vyraznéji
rozsifovat. Dobfe to k sobé pasuje, cykloturistika je spojena s pivem i vinem, kdyz
jdeme degustovat a musime zneutralizovat kyselinky s pivem,” fika Hamza.

Sladka si nasel ve vlastnich fadach a udélal z néj ptivodné vystudovaného
urednika Milose Jiraska, ktery se vyucil ¢astecné u Petra Hauskrechta v Brné, ale
navic mu pomaha jeho otec, ktery v oboru plsobil cely Zivot.

Jirdsek starsi vystudoval obor sladovnik, Budvar Ceské Budé&jovice a nasledné
SPSP Prazdroj Plzef, pivovarnictvi, stejné jako jeho spoluzak Karel Canék. Pak
se vratil do Znojma, kde zacinal jako sladovnik a prosel celym spektrem funkci.
,Kdyz Heineken ukondil provoz Hostanu, tak byli s Karlem Carikkem posledni dva
pracovnici pivovaru. Tatovi je uz 70, byl 10 let v diichodu. Nevéfim, Ze jej tu dlouho
udrzim. Je to naro¢nd préce, v tomto véku to uz nelze,” fikd dnes Jirasek junior,
ktery si jesté rozsituje vzdélani na Mendelové univerzité v Brné.

Zatim vafi pivo doma v Hnanicich pod znackou WolfGang, coz je nazev, ktery
castecné souvisi i s dominantou obce, tedy mistnim kostelem. Varnu mé pivovar
na 5 hl, ale dalsi vybaveni tedy spilku a sklep vétsinou na dvojnasobek. Na spilce
je jedna kad' na 10 hl, ve sklepé sedm stejné velkych lezackych tanku a tfi CKT na
5 hl urcené na specialy. Také podle Jirdska hnanicky pivovar jinym znojemskym
pfilis nekonkuruje. Lidé maji o pivo pry obrovsky zijem, takze se vsechno
spotiebuje. A sladci v regionu si spiSe vyménuji zkusenosti a rady nez ze by mezi
sebou soupetili.
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Pivovar Hnanice

Rok vzniku: 2017

Datum prvni varky: 1.9.2017

Majitel: Vinice-Hnanice, s.r.o.

Vystavy za jednotlivé roky: 2017 - 250 hl
Chronologie sladka: Milos Jirdsek
Velikost varny: 5 hl

Dodavatel technologii: Pacovské strojirny
Pocet zaméstnancu: 2

Region odbytu v roce 2018: Hnanice
Staly sortiment piv: WolfGang 11, 12

Pivovar Hnanice
Hnanice 97, 669 02 Hnanice u Znojma
telefon: +420 773 826 848 @ PIVOVAR
e-mail: penziony@vinice-hnanice.cz HNANICE
http://penzion-hnanice.cz/kontakt/
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Hodonin K¥ikloun

Rozesmaty muzikant zdobi etiketu v poradi uz tretiho minipivovaru v Hodoniné.
Nézev Krikloun vznikl z brainstormingu nékolika pratel a milovnikd piva. Pivovar
provozuje Karel Zykmund, kterého pratelé znaji jako energického muzikanta.
Zykmund o vareni piva uvazoval uz pred deseti lety, tehdy ale nebyly pfilis
dostupné jak suroviny, tak ani informace.

.V roce 2016 s myslenkou uvafit doma pivo prisel kamarad, ke kterému jsem
se pridruzil. Pivo jsme uvafili v malém hrnci, bylo vyborné a zaprasilo se po ném,
jesté nez dozrélo. Byla to velka dfina s malym vysledkem, a proto jsme hledali
vétsi nadoby na vareni. Sehnali jsme vyrazené dizky na tésto z pekarny, které jsme
predélali na varné nadoby. Na varném kotli je plynovy horak, ovladany elektro-
nikou z rozvadéce. Z Ciny jsme k tomu sehnali vhodny termostat. Technologie je
Lposlepovana” viceméné svépomoci, ale je funkéni a ma potiebné revize, fika ke
svému pivovarku v jednom z domki v arealu byvalého hodoninského cukrovaru,
Karel Zykmund. Maly pivovar Kikloun tvoii dvounadobova varna na 500 litrd, dva
tanky a dvé oteviené spilky po 600 litrech.

,Prvni varka v nové vzniklém pivovaru byla uvarena v inoru 2017 a véci se daly
velmi rychle do pohybu. Na viechno jsem byl ze zac¢atku sam - vareni, staceni,
rozvoz i papirovani, takze nebyl ¢as ani na poradny marketing. Jediné, co jsem
udélal, bylo, Zze jsem na jeden mésic zaplatil inzerci v Hodoninskych listech
a vyhlasil soutéz o pivo na facebooku. Dokonce i reklamu na plot jsme pfipevnili
asi po tfi Ctvrté roce od zahajeni provozu,” vzpomina na své zacatky Zykmund.

,PFfi_ myslence vyrobit své prvni pivo jsem inklinoval k chuti, kterd by byla
natolik harmonicka a pfijemna, Ze by se dalo pivo pit cely vecer. Tak vznikla
kolekce piv urc¢ena $irsi skupiné lidi, kde pouzivam predevsim ceské suroviny,
a tato piva jsou vhodna k takovym prilezitostem, jako jsou svatby, oslavy naroze-
nin zahradni grilovani ¢i firemni akce. Na druhou stranu pro milovniky specialnich
vyhranénych piv typu IPA vznikla i kolekce piv svatecnich, kde pracuji prede-
vsim se zahrani¢nimi aromatickymi chmely tfreba z Ameriky, Australie, Nového
Zélanduy, aj. Vareni piva je femeslo, kde celou vyrobu doprovazi nemaly podil
poctivé ruéni prace, kterd se nasledné odrézi v chuti a kvalité piva. Umyslné
jsem na pocatku nezacal s varenim jiz existujicich receptd piv, abych jimi nebyl
ovlivnén, a dodnes si recepty tvoifime sami’ uvedl majitel pivovaru a sladek
v jedné osobé.

Maloktery minipivovar, ktery vznikl na dvorku rodinného domu, ma takovy
boom jako hodoninsky Krikloun. Zykmund totiz ve snaze rozsifit provoz ziskal
vhodného investora a prakticky rok po zahajeni vyroby v malém pivovaru se hod-
14 rozsifit do mnohem vétsich prostor, jez zlstaly nevyuzity po krachu Hodonin-
ského Vojacka, ktery skoncil v insolvenci. Spole¢nost Krikloun s.r.o. koupila ¢ast
vybaveni pivovaru a ¢ast ziskava postupné po splatkach. Vyroba piva tedy bude
probihat v Hodoniné v obou provozovnach. Vyrobni kapacita velkého pivovaru
v aredlu byvalé hodoninské Tabacky je vyrazné vétsi. V malém pivovaru ,na dvor-
ku” se budou dal varit varky specialnich piv o objemu kolem 500 litrd, ve velkém
pivovaru je objem varny na 15 hl. Nékteré tanky a spilky jsou zde dokonce na
dvouvarky o objemu 30 hl.

Filosofie podniku se po rozsiteni vyroby nezméni. ,Postupem casu se ustalila
nabidka piv, na které chceme stavét. Neustale mé vsak zene dal touha po po-
znani a budu se snazit zjistovat, co jesté se da v rdmci piva uvafit. Chceme délat
i lezaky, které nyni nedélame. Nejvice se jim blizime pivy, u nichZ pouzivame ¢eské
suroviny, ale jsou svrchné kvasené neutralnimi kvasnicemi. Odlisovat se chceme
spojenim piva s ovocem ¢i bylinami. Mdme kamarada, ktery ma na zahradé
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200 druh bylin, rozumi jim a rad by se na bylinnych pivech podilel. Tim by pivo
dostalo dalsi rozmér, protoze nékteré byliny jsou povzbuzujici, nékteré uklidrujici
jinéocistujici,” planuje Zykmund, ktery zacina is nabidkou vlastnich pivnich palenek
a do budoucna plédnuje mimo jiné i pivni lazné.

Mnozstvi minipivovard v regionu se neboji.,Mam pocit, ze mezi néami nevznika
nepfijemné konkurencni prostiedi. S vétsinou kolegli, co maji v nasem regionu
pivovary se zname, navstévujeme se a tykame si. Trh je zfejmé je$té pomérné dost
veliky na to, abychom si vy¢itali, kdo jaké mnozstvi trhu ukrojil,” uvedl Zykmund,
ktery je v pivnim oboru samouk. Pomédha mu ale majitel zahlinické sladovny Ale$
Prinosil, dalSim mentorem je zkuSeny sladek Dusan Taborsky.

Hodonin K¥ikloun

Rok vzniku: 2017

Datum prvni varky: 17.2.2017

Majitel: Karel Zykmund, Kfikloun s.r.o.

Vystavy za jednotlivé roky: 2017 - cca 200 hl

Chronologie sladku: Karel Zykmund

Velikost varny: 500 | (stary pivovar), 15 hl (novy pivovar)

Dodavatel technologii: samovyroba (stary pivovar), Strojtep (novy pivovar)
Pocet zaméstnancu: 2

Region odbytu v roce 2018: vétsi mésta Brno, Ostrava, Kosice

Staly sortiment piv: Plzeriskd dvanactka 12°, Single hop Citra 14°,

Krikloun ¢erveny Nugget 13°, Plzeriska dvanéctka 12°, Specidl Kiikloun IPA 13°,
Viderisky lezék 12° extra chmel

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Hodonin

Domdci minipivovar KRIKLOUN
Bratislavskd 1/6, 695 01 Hodonin
telefon: +420 777 644 622
e-mail: zykmund@krikloun.cz
www.krikloun.cz
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Lomnice Genius noci

Témér sto let uplynulo, nez se do jednoho z nejromanti¢téjsich méstecek
jizni Moravy vrétila vyroba piva - a to dokonce do plvodniho pivovarského arealu,
ktery vétsinu doby patfil slechtické rodiné Serényi. Pivo se v Lomnici vatilo od konce
16. stoleti. V roce 1662 ziskal panstvi pavodné uhersky slechticky rod Serényi,
jehoz potomci zde pobyvali az do roku 1945. Serényiové také vlastnili a budovali
mistni pivovarsky aredl, ktery patfi k dominantam namésti véetné sochy Gambrina
z roku 1856, ktera je dilem sochaie Josefa Brenka. Plvodni lomnicky pivovar
ukoncil vyrobu v roce 1922 a tfi roky poté cely pivovar odkoupil Alois Buchta,
pradédecek soucasnych majitel PavliSovych, aby sem presunul zavedenou
truhléaiskou dilnu.

Lomnicky pivovar vzkiisila nejmladsi generace Pavlisd, konkrétné Ivo s man-
zelkou Janou. ,Napad vznikl docela jednoduse. Manzel poiad dokola fikal, ze
jeho sen je mit minipivovar. Poslouchala jsem to docela ¢asto a v tomto domé
s takovou historii by byl hfich se do toho nepustit, uvedla PavliSsova. Podle ni
myslenku na minipivovar podpoiila i celd rodina, prvni varku v Lomnici uvafili
v listopadu 2017.

Manzelé se o minipivovar staraji ve volném case, ani jeden se v femesle
nevyudil, takze funguji s podporou odborného garanta. Predtim, nez udélali
prvni varku se ucili na Mendelové univerzité a méli zkusebni varku i U Richarda
v Zebétiné. ,Preskocili jsme homebrewering a li rovnou do univerzitniho
breweringu,” fiké s nadsazkou Ivo Pavlis, hlavnim povolanim IT specialista.

Sladkova zena graficka také pokracuje ve svém hlavnim zaméstnani a ve
volném case pomaha pivo vafit a prodavat. Cilem je zamérit se zejména na
brnénskou klientelu, kde je zajem o pivo z minipivovard velky. V regionu maji
v Lomnici silnou konkurenci, protoze v blizkém Tisnové jsou uz tii minipivovary
a dalsi je v Doubravniku nebo Senticich. ,Je fajn, ze se vraci trend, ze v kazdém
mésté je minipivovar. Ted uz je to jen o tom, abychom se vsichni uzivili.
Konkurence mne Uplné nedési, jsme zatim nadseni zacatecnici,” fika PavliSova.
Sama uvazuje i o alternativnich distribu¢nich kanalech. Napadem je napfiklad
pivo v kavarnach, aby byla nabidka odbérnych mist pestiejsi nez pouze
v pivnicich.

Minipivovar nasel své misto v byvalé pivovarské stodole. Hlavni budovy
plvodniho primyslového pivovaru slouzi dal k bydleni a ménit se to nebude.
Varna ma objem 10 hl. Pivovar ma otevienou spilku na 2000 I.,Vafime dva dny po
sobé, tim naplnime spilku. Jak pivo vykvasi tak ho pre¢erpame do 2000 litrového
tanku, které mame zatim tfi," popisuje vybaveni pivovaru Pavlisova.

Podle ni aktudlni situace na trhu pieje podobnym projektim a lidé chtéji
ochutnat femesiné pivo. ,Obdivuji ty, co zacali v dobé, kdy to nebylo uplné
zvykem,” fikd pani sladkova a ptidava nékolik slov k nazvu pivovaru, ktery
s manzelem hledali dlouhé mésice. Dim samotny jejich piatelé popisuji jako palac
Gambrinus. Jako zavedeny nazev plzenského pivovaru postavu pivniho symbolu
v Lomnici vyuzit nemobhli a tak hledali jiny.

,Chtéli jsme nazev, co by nejvice vystihoval atmosféru tady v Lomnici. Chtéli
jsme také, aby byl nazev taky trochu tajemny a vtipny. Vymysleni nazvu trvalo asi
pul roku. Napadl mne v jednu hodinu v noci. Manzel to schvdlil, stejné jako rodina,”
dodala Pavlisova.
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Genius noci, s.r.o.

Rok vzniku: 2017

Datum prvni varky: 16. listopadu 2017
Majitel: Pavlisovi

Chronologie sladka: lvo Pavlis
Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: MZM Brno
Pocet zaméstnancu: 2 spolecnici
Region odbytu v roce 2018: Lomnice
Staly sortiment piv: Genius noci lezak
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: stejné misto

Genius noci, s.r.o.

Palackého nadm. 330, 679 23 Lomnice

telefon: +420 777 002 451 (lvo) G 53!:? S
telefon: +420 605 165 058 (Jana) U

e-mail: chcipivo@geniusnoci.cz

115



2017

Moravsky Krumlov Pivovar Krum

Po vice nez sto letech se vratila vyroba piva i do Moravského Krumlova. Novy
pivovar sice nevznikl na misté pGvodniho panského, ale v SirSim arealu byvalé-
ho krumlovského cukrovaru jakou soucast hotelu Rokiten. Pivovarskou vyrobu
ve mésté vzkfisil veterinai a milovnik dobrého piva Radek Nedopil. Pivovar nese
nazev Krum, coz je pojmenovéni odkazujici na némecky vyraz krumm (zakfiveny)
oznacujici zakrouceni ficky Rokytna, obtékajici obloukem mésto.

,Zakladem naseho snazeni je vafit si dobré pivo pro sebe a kdyz néco zbyde,
tak to prodat. Nebyli jsme schopni najit v okoli néco co by nas uspokojilo, tak jsme
se rozhodli, Ze budeme vafit pivo sami,’ fika Nedopil, ktery si nékolik let vafil pivo
sam jako homebrewer a sam fikd, Ze jeho konicek prerostl ,do vétsich rozmérd”.
Sam také vymysli nové receptury, i kdyz na samotné vareni ma sladka Ondreje
Cibulku, ktery vice nez deset let sladkoval v Kdcové u Sazavy. Nyni se presunul nad
ficku Rokytnou na jih Moravy.

Pivovar vyrostl v roce 2017 vedle hotelu, ktery provozuje rodina Kocandova.
,Nabidli mi, ze upravi budovu podle mych potieb, vzal jsem to jako dobry napad,
odbyt je pfimo v hotelu,” uvedl Nedopil s tim, Ze jeho pivovar chce mimoiadné
striktné dodrzovat kvalitu. Podle néj je cilem zejména kvalita a ne rozsitovani
plsobnosti za hranice kraje nebo okresu. Nedopil se sam na jih Moravy
prestéhoval pred osmi lety, na Krumlovsku rekonstruuje stary mlyn a zabyva se
i vyrobou piva. Podle néj pivovar méstu chybél. ,Pojal jsem to tak, ze sem vratime
néco co zde bylo. Kdyz uz mésto pfislo o Slovanskou epopej, je dullezité, aby zde
bylo néco atraktivniho,” fika Nedopil.

Pivovar spustil vyrobu v poloviné roku 2017. Jako kamenny pivovar je ve mésté
jediny, protoze tzv. Krumlovsky pivovar vlastni vyrobu nema a vafi pivo v blizkém
Padochové jako létajici pivovar. Dalsi konkurenci v regionu je méstsky pivovar
v Oslavanech. Nedopil ale pocet minipivovarli v regionu jako konkurenci
nevnima. ,Jsem v tom eléy, ale vnimam to tak, ze konkurence mezi nami neni.
SpiSe se snazime si pomahat, kdyz se nékomu dafi, tak si to prejeme,” uved|
Nedopil. Na svij provoz se diva sdm se zadostiucinénim. ,Tovarny na pivo imitujici
napoje musi pochopit, ze kdyz se fekne pivo, tak to znamena néco jiného nez
produkt, ktery vydrzi bez ztraty kyticky v teple,” fikd Nedopil smérem k velkopivova-
r&im. Pivovar KRUM mé varnu z Ciny na 10 hl, provoz je limitovan kapacitou sklepa,
kde ma 6 CKT po 2000 hl. Slad pivovar bere z Rajhradu a Namésté nad Hané, chmel
z Zatecka.
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Pivovar Krum

Rok vzniku: 2017

Datum prvni varky: srpen 2017

Majitel: Radek Nedopil

Chronologie sladka: Ondfej Cibulkaa

Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: Cina

Pocet zaméstnancd: 1

Region odbytu v roce 2018: Moravskokrumlovsko

Staly sortiment piv: KRUM 10°, KRUM 11°, KRUM 11° polotmavé, KRUM 12°
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Pansky Moravsky Krumlov

Pivovar Krum

Znojemskd 393, Moravsky Krumlov 672 01
telefon: +420 603 427 843, +420737 161 925
e-mail: nedopil@pivokrum.cz
www.pivokrum.cz
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Pansky pivovar Sokolnice

Trendem soucasného pivovarnictvi je vraceni vyroby do mist, ktera jsou
s historii tohoto oboru bytostné spjata. Koncem roku 2017 se vratila vyroba piva
i do Sokolnic u Brna, kde se naposledy vafilo v roce 1932. Pvodni primyslovy
pivovar s tradici od 16. stoleti zaviela akciova spole¢nost tvofend Moravskou
bankou, Starobrnem a Moravii v roce 1932 kvili slozité situaci na trhu. Objekt
plvodné patiil rodu Mitrovskych, ktefi se ale pfihlasili k némecké narodnosti.
Nékdejsi pivovar byl znarodnén. Po vélce v ném byla napfiklad stolaiska vyroba
nebo vyrobni druzstvo Hlubna.

Aredl byl v 90. letech 20. stoleti ziskala rodina, ktery v ném méla kdysi stolaiskou
vyrobu, objekt ale dal chatral, protoZe se do néj neinvestovalo. Nékdejsi pivovar
byl nékolik let v inzerci realitnich kancelafich a jeho cena klesala, az jej v roce 2014
koupil soucasny vlastnik Lukas Roupec, investor zbéhly v revitalizaci zanedbanych
aredlu.

Na samotném pocétku rekonstrukce sokolnického pivovaru byla myslenka
vratit do mista i vyrobu piva.V letech 2016 a 2017 probéhla rekonstrukce. Investor
Caste¢né pozménil fasadu ve sméru od zadmku, zachoval ale nékteré atributy
plvodniho vyuziti. Vyroba piva byla obnovena ve stfedu 20. zaii 2017 prvni
varkou svétlé desitky a svétlé dvanactky. Konkrétni objem vyroby investor zatim
neplanuje, cilem je mit na cepu Ctyfi az pét druhd piv.

Pivo se vaii na humné byvalého panské sladovny. Vlastnik arealu planuje jeho
revitalizaci postupné. V objektu maji byt restaurace, koutek pro déti. vV blizké
budoucnosti pak stavebné dokonc¢ime podkrovi pro ubytovéani hosti a pfidame
dalsi salonek. Nase plany timto nekonci, nasledovat budou dalsi Upravy zahrady,
vybudovani viceucelového kurtu s umélym povrchem a détské hiisté. Dale také
prestavime c¢ast dosud nevyuzivanych prostor na sportovné-relaxacni centrum.
Pro nase hosty chystame pUjcovnu kol a kolobézek,” uved| vlastnik objektu Lukas
Roupec.

Vyrazné smutnéjsi je osud nékdejsich pivovarskych sklepd, které maji jiného
vlastnika. Po roce 1948 byl objekt zabaven stitem a vyuzivan k zemédélskym
uceliim prevazné ke skladovani véetné ubytovani zaméstnancli a v roce 1970
byl c¢astecné rekonstruovan a provozovéan jako vyrobna primyslového vina.
V roce 2017 slouzil k chovu drobného zvitectva, skladovani a k bydleni, mistni
zemédélské druzstvo sklepy nabizelo k prodeji. Dalsim zajimavym reliktem
pivovarské historie je pivovod vedouci od nékdejsiho prdmyslového pivova-
ru smérem ke sklepiim, ktery ma vice nez 200 metr(i. Zachovana je z néj vétsi
cast. Historii areadlu chce vlastnik nového sokolnického pivovaru pfipominat
i v budoucnu.
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Pansky pivovar Sokolnice

Rok vzniku: 2017

Datum prvni varky: 20. z4fi 2017

Majitel: Lukas Roupec (Pivovarskd restaurace a penzion Sokolnice)
Vystavy za jednotlivé roky: 2017 — 40 hl, ro¢nf pldn max 700 hl
Chronologie sladka: Peter Kimak

Velikost varny: 500 |

Dodavatel technologii: Joes Garage Brewery s.r.o.

Pocet zaméstnanci: 1 + externé 1

Region odbytu v roce 2018: okoli Sokolnic a pfilehlych vesnic
Staly sortiment piv: Sokolnickd 10, Sokolnickd 12, Sadovsky 13, Antonie 14,
Leopold 16 IPA

Sokolnice
Zdmeckd 151, 664 52 Sokolnice
http://pivovarsokolnice.cz/
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Tisnov Grado

Zamér vybudovat pivovar se datuje jiz od vzniku penzionu ,Cerveny mlyn”
v TiSnové. Byvaly vodni mlyn na fece Svratce ziskal svoji rekonstrukci novy
vyznam. Polohou a vyuzitim se stal vyznamnou dominantou mésta u hlavni silnice
na Brno. Pfistavbou nového objektu se specidlni nabidkou sluzeb, ktera v Tisnové
do té doby chybéla, ziskali navstévnici penzionu moznost ochutnat pivo a pfitom
udélat néco pro svoje zdravi, alespon tak zni hlavni premisa podniku.

Pivovar zacal fungovat od zacatku roku 2017, tehdy jako tfeti ve mésté. Pfitom
vsechny tisnovské podniky vznikly kratce po sobé. Do Grada dodala technologii
tiSnovska spolecnost EBIA, ktera ve zhruba stejné dobé délala technologii i pro
jeden z velkych pivovarQ v Syrii. ,Mame je tady za rohem, proto jsme se rozhodli
pro tuto firmu,” fika sladek Miroslav Prochazka.

Podle néj minipivovar logicky dopliiuje penzion a pivni lazné, které se oteviou
v roce 2018. ,Jde o komplex, ktery se zacal délat z toho divodu, Zze néco
podobného v Tisnové chybélo. Sauny a pivni lazné tu siroko daleko nikde nejsou,”
uvedl Prochazka, ktery se vyucil femeslu v jednom z vétsich pivovar(, kde byl rok
na zkusené. Prvni rok v Tisnové uvafil zhruba 1200 hl piva, coz je zhruba polovina
celkové kapacity. Grado kromé tiSnovského mlyna dodava i do zhruba desitky
hospod v Brné, kde je na soutoci. Dalsi ani nehledd, protoze bude muset vyrabét
i mladinu do pivnich lazni.,Do van patfi kvalitni dobra mladina, kvalitni kvasnice,
bylinné latky, jinat to nema smysl. Jen v nékterych pivnich laznich to délaji pocti-
vé/ fika Prochazka.

Srdcem pivovaru je dvounadobovéd varna o objemu 10 hl. Zrani piva je
zajisténo dvanacti lezackymi tanky, ¢tyimi CKT a dvéma otevienymi spilkami,
které jsou umistény za prosklenou sténou, pfistupnou ze stavajiciho parkovisté
penzionu. Pivo znacky ,Grado” se zde vafi z tuzemskych surovin a z vody ¢erpané
zvlastniho hlubinného vrtu hlubokého 50 metra.

,Zacali jsme hlavné tim, ze jsme $li na klasiku do ¢eského lezaku. Délame ale
i néjaka svrchnékvasena piva, pseni¢né pivo, mam ale i special 13stupnové pivo,
na které jsem sehnal recept z dob Prvni republiky. Je to odlisné hlavné zptsobem
kvaseni. Jde o pivo spodnékvasené, ale teploty jsou jiné jak u normalnich lezakd,”
fika Prochazka podle kterého jsou pro vareni piva nejdulezitéjsi praxe ,zkusenosti
starych borc, ktefi Vas to nauci”.
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Tisnov Grado

Rok vzniku: 2017

Majitel: MFC-GRADO, s.r.o.

Viystavy za jednotlivé roky: 2017 — cca 1200 hl
Velikost varny: 10 hl

Dodavatel technologii: EBIA

Pocet zaméstnancu: 1

Region odbytu v roce 2018: Tisnov, Brno

Staly sortiment piv: Svétlé vycepni pivo Grado 10%, Svétly lezék Grado 11%,

PSenicné pivo Grado 12%, Specialni tmavé Grado 13%
Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Tisnov

Ing. Miroslav Prochdzka

Cerveny Mlyn 170, 666 01 Tisnov
telefon: +420 602 548 438

e-mail: prochazka@pivovargrado.cz
www.pivovargrado.cz
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Satov Tor

Satov je dalsi typicky vinafskou vesnici, kterd mé také sv(ij minipivovar. Na
Znojemsku vznikl zatim jako posledni s kolaudaci koncem roku 2017, prvni piva
ale za¢al vyrabét az na Tri krale. S prvnim zku$ebnim pivem také majitel Jan Cota
s rodinou vymysleli i nazev minipivovaru, ktery se jmenuje Tor. Z keltstiny
to znamena osamocend skala. Lokalita, kde pivovar stoji, se jmenuje Skalky
a aby rodina do svého domu mohla provoz umistit, musela i ¢ast skaly odtézit.
,Navic Satov ma ve svém znaku véZ s branou a Tor znamené ve staré angli¢tiné véz
a némecky brana,” vysvétluje Cota.

Rodina si podle néj fekla, ze na vymysleni ndzvu ma spoustu casu a vysledek
dlouho odkladala. ,Rikali jsme si, Ze ho vymyslime aZ vypijeme posledni pivo
z prvni zkugebni vérky,” uvedl Cota. Pivovar oficialné spustil prvniho ledna 2018.
Naplnit svidj sen se mu podatilo praci po vikendech. Trvalo to tii roky.

Myslenka mit vlastni minipivovar je ale jesté starsi.,Byli jsme se s kamaradem
projet na motorkdch a vzdycky jsme vecer prespavali v minipivovarech. Tim
jsem se opravdu nadchnul. Cesta k tomu je trnita. Pocatecni nadseni vystiida
vysttizlivéni, kdy clovék zjisti co viechno to obnasi, co se tyka jak papirovani tak
i financi,” fikd dnes Cota, ktery sdm nema odborné vzdélani, takze musi mit za
sebou garanta.

Technologii pro sv(ij minipivovar daval dohromady se zamec¢nictvim Miroslava
Forménka z Dubnan, ktery méa na Znojemsku vic realizaci. ,Kdyz byla technolo-
gie zprovoznéna, udélali jsme par zkusebnich vard a pak jsem pul roku vyfizoval
vsechna povoleni a nebylo to viibec jednoduché. Mam to ztizené tim, ze pracuji
v Rakousku a nemohl jsem dodat vSechny potiebné dokumenty hned. Je to
vestavba minipivovaru do rodinného domu, byl nutny projekt, stavebni povoleni.
Kazdy minipivovar musi mit potvrzeny havarijni plan,” vypocitava Cota, ktery se
chce nyni vafenim piva bavit.

Technologii mé postavenou tak, aby na konci z jednoho tanku vyteklo 400 litrd
piva. ,Na spilce se snazim mit néco pres 400 | kvali ztratdm. Na varné, kdyz
skonc¢im chmelovar, jsem na 220 az 230 litrech. Varna samotna je vétsi, jeji objem je
290 litra” vysvétluje Cota, ktery ma kvasnou kad i lezacké tanky na dvé varky.
Po uvareni prvniho piva planuje pomaly rozjezd.,Budu sazet na kvalitu a lidi chci
nalakat na to, ze to délam poctivé. Na zkusebni varky mam velice pozitivni ohlas,”
uved| Cota po prvni vérce svého piva.

122

Satov Tor

Rok vzniku: 2018

Datum prvni varky: 6. 1.2018

Majitel: Jan Cota

Chronologie sladkd: Jan Cota

Velikost varny: 2,9 hl

Dodavatel technologii: Zdmecnictvi Miroslav Formanek Dubriany
Region odbytu v roce 2018: Znojemsko

Stély sortiment piv: LeZaky, APA, IPA, pSenicné pivo

Nejblizsi historicky pivovar v okoli: Hostan

Satov Tor

Satov 387 ﬂ
telefon: +420 608 025 565 AN
e-mail: jan.cota@pivovartor.cz — PIVOVAR o
www.pivovartor.cz I OR -
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Uzaviené minipivovary

Na jihomoravském pivnim trhu od roku 1992 vyrostla uz vice nez padesatka
minipivovard. Trh se rozviji a nabyvé na barvitosti. Souvisejicim jevem je ale
také zanikani nékterych provozi, které vyvoj tohoto trhu provézi uz od jeho
samotného pocatku.

Nahlédneme-li do historie celé CR je nejstarsim ¢eskym minipivovarem
prazsky podnik U Flekd. Tady jde ale o historicky Uplné jinou situaci, protoze
flekovsky pivovar spada sice kapacitné do této kategorie, jde ale o historicky
podnik a svym zptisobem pomnik slavy nékdejsim prazskych pivovart podobné
velikosti, kterych byvaly desitky.

Prvni minipivovar ,nového stfihu” vznikl podle dostupnych informaci uz
v roce 1991 v obci Dolany - Svinistany. V rejstfiku byla firma M EL O U N, pivovar
a hostinec U Lipy spol. s r.o. registrovdna o rok pozdéji. Podnik nakonec skoncil
v konkurzu. V roce 1992 zacalo fungovat pét dalsich minipivovar(, z toho tfi na
jizni Moravé. Jednim z nich byl Doméci pivovar HBH Brno - Kralovo Pole. Pivovar
vafil svétly lezak s nazvem Bavorské pivo hlavné pro vlastni restauraci. Pivo bylo
dokonce zkusebné sta¢eno i do 0,5 | lahvi v pivovaru Cerna Hora. Provoz fungoval
do roku 1993, poté byl odkoupen a znovu sestaven v Tabore, kde vafil od roku
1994. Prvni véarka byla uvaiena v kvétnu 1994. Technologie z Brna byla instalovéana
v rekonstruované budové byvalych méstskych lazni. Varna madarské vyroby byla
dvounadobova s pfidavnou treti kadi na horkou vodu. Pfi pivovaru byl mensi
hostinec U Svejka, technologické zafizeni bylo netradi¢né umisténo mimo
hospodu. Pivovar v taborském exilu ukoncil provoz k 1. 6. 1995.

Dnesni podoba aredlu byvalého pivovaru v Krdlové Poli.

Kratkou existenci mél i Pivovar Boskovar M & M, s. r. o. Plany byly pfitom
veliké, pivovarmélodroku 1995 pracovat,podle starych zidovskych receptur” avafrit
desitky tisic hektolitrdl. Pivovar chystal znacky Rabin a Sdmes, ostatné Zidovska
minulost Boskovic byla tehdy na medidlnim vzestupu. ,Rabin bude mit 10 a 12
stupn{, Sdmes bude dvanéactistupriovy,” fekl tehdy novinardm jednatel spole¢nosti
Boskovar Bohuslav Mlatecek. Nazvy piv odsouhlasil vroce 1993 vrchnirabin prazsky
a zemsky Karol Sidon. Sttibrnou etiketu ,koser piva Sdmes, coz je synagogalni
sluha, navrhla Federace zidovskych obci. Podle dostupnych informaci byla
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uvaiena pouze jedna vétsi varka piva Rabin v Jarosové. Pivo bylo urceno pro
ukrajinsky trh. Odbératel vsak nezaplatil a tak dalsi pivo se uz v Boskovaru
nevafilo. Rozhodnutim Krajského obchodniho soudu v Brné ze dne 5. 12. 1996 byl
prohlasen konkurs na majetek spole¢nosti.

Oba piibéhy kralovopolského minipivovaru ,bavorského stfihu” a toho
boskovického ukazuji na nesvary 90. let a snahy pfijit s velkymi projekty, které brzy
zkrachovaly. To konce jinych jihomoravskych minipivovar z poslednich let jsou uz
mnohem prozaictéjsi. Trh zacina byt nasyceny a nemuze se na ném udrzet kazdy.
V roce 2016 prestal vafit 1. chodsky pivovarek na Moravé v SitboFicich. Majiteli se
uvaiené pivo nedafilo prodat. ,Vypadalo to, ze bude o pivo zajem, ale nakonec
ho bral jen jeden e-shop,” uvedl majitel minipivovaru Jan Slefr. Nemél ani vlastni
hospodu, jen stanek, kam chodili mistni vétSinou v patek. Vzhledem k tomu, ze
jsou Sitbofice mala vesnice, pivovar radéji zastavil. ,Zimu jsem vzdy dotoval,’
dodal Slefr. Po tfech letech existence v roce 2017 skon¢il také Rodinny pivovar
Hodoninsky Vojacek. Samostatnou kapitolou je pad primyslového vyskovského
pivovaru, ktery se na konci své existence propadl svou produkci vlastné do
kategorie minipivovar(. Prestal vafit v roce 2017. Nésleduji dosud nevyresené
spory najemce se statem o kvalité predanych technologii a piipadné nahradé
Skody.

Dnesni podoba aredlu byvalého pivovaru v Boskovicich.
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Pripravované minipivovary

Bilovice nad Svitavou

Velice atraktivni pro vznik novych minipivovarl je zejména Brno a jeho okoli.
Souvisi to mimo jiné s kupni silou obyvatel. Novy minipivovar zfejmé vznikne
napfiklad v Bilovicich nad Svitavou, kde tamni radnice koncem roku 2017 koupila
zchatraly a roky nevyuzivany aredl mlyna za 38 milionli korun. Chce zde
vybudovat komunitni centrum. Kromé minipivovaru zde ma vzniknout sauna
nebo fitness centrum.

Predklasteri

Viibec prvnim klasternim minipivovarem na jizni Moravé bude v roce 2018
obnoveny pivovar v Predklasteri. Chysta jej akciova spole¢nost Klasterni pivovar
Porta Coeli, a.s. Pfipravné prace uz jsou v béhu. Podnik ma 15 akcionard vcetné
klastera cisterciacek, které maji ve spolecném podniku nejvétsi podil a ve vyji-
mecnych pfipadech pravo veta. Klasterni pivovar navazuje na dlouhou a bohatou
historii vafeni piva v pivovaru se samostatnou sladovnou. Pravo véarec¢né bylo klas-
teru cisterciacek priznano ve 13. stoleti a bez vétsich zmén se vareni piva v tomto
misté dochovalo az do roku 1942, kdy byla v pivovaru uvarena posledni varka.

,Pavodné jsme chtéli rekonstruovat sladovnu a velky byvaly pivovar, ale to by
byla nyni ohromna injekce penéz,” iiké predseda predstavenstva nové spolecnosti
Jan Malaska. Vedouci nové spolecnosti bude vystudovany sladek na stfedni $kole
potravinarské Podskalska v Praze.V rozjezdu pivovaru bude pomahat a garantovat
kvalitu i Oldfich Koza, ktery na vyse zminéné stiedni skole vyucuje.

Pivovar ¢eka velka konkurence zejména z blizkého Tisnova, kde jsou uz nyni tfi
minipivovary. Dalsi je v Doubravniku, Lomnici nebo Senticich.

,Sli jsme do toho v situaci, kdy v Tisnové byly dva minipivovary, ale véfime si.
Nase strategie je trochu jina, chceme se vénovat klasternimu pivu a spolupracovat
s klasternimi pivovary po celém svété.

Poodkryva i jistd specifika klasterni spoluprace, kterd kvete na Strahové,
Brevnové, Oseku nebo v Zelivi. ,Ndm to trvalo rok, nez jsme ziskali ddvéru
sestfi¢ek,” uvedl Maléaska. Pivovar bude mit varnu o 10 hl, kterd bude dvou-
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nadobova se samostatnou vifivou kadi. Vystav se bude na pocéatku pohybovat
okolo 1000 hl. Tanky budou o objemu 2000 |, na specialy o objemu 1000 I. Pokud
se podniku bude dafit, je zdmérem, v budoucnu opravit i ptivodni stary pivovar
a prenést vyrobu tam.

Kldsterni pivovar Porta Coeli, a.s.

Pivovarska 1002 Predklastefi, 666 02 Czech Republic
mobil: +420 723 784 101

e-mail: jan.malaska@pivovarportacoeli.cz NORKLOSTER
www.pivovarportacoeli.cz st

Rozdrojovice

U Brnénské prehrady ve vesnici Rozdrojovice si otec a syn po sedmi letech
domovarnictvi splnili sen a vytvofili minipivovar.,,Na nasich zacatcich vareni piva
jsme vyuzili spordku u nds doma. Pivo jsme davali kvasit mamce do 3atny, coz
ovsem neslo délat napofdd, tudiz jsme museli najit jinou alternativu. Diky
dlouhodobé zkusenosti jsme se rozhodli o nase chutné pivo podélit s lidmi.
Dokonalosti chceme dosdhnout pomoci tradi¢nich femeslnych technologii.
A to vie proto, abychom nase pivo mohli nabidnout svétu,” fikd Maté&j Ingrst.

Rozdrojovicky pivovar nabidne zfejmé uz letos vonavou svézi desitku,
dvandctku s plnym télem, které vyvazuje chmelové aroma. Lidem co radi expe-
rimentuji nabidneme piva typu APA, RPA (rozdrojovicka pale ale) a dalsi specialy
s netradi¢nimi surovinami jako jsou bylinky. Budete se moci tésit na svézi
ptijemné nachmelovanou chut jedine¢ného piva. Doufdme, Ze s kvalitou,
neobvyklosti a predevsim rdznorodosti nasi receptury bude o nase piva zéjem,"
uved| Ingrst.

Rozdroj
e-mail: rozdroj@seznam.cz
telefon: +420 724 920 045

Valtice

Dalsim typicky vinafskym méstem, které bude mit jesté letos novy minipivovar,
jsou Valtice. Vybudovat se jej rozhodl Petr Sekanina, ktery provozuje restauraci Na
Statku.,,Chtél jsem mit vlastni hospodu i s pivovarem,” uved| Sekanina.

Projekt na zelené louce vystavél v centru Valtic v pamatkové zéné na hlavni
valtické ulici. Kromé restaurace planuje i degusta¢ni sklep a ubytovani. Vyse
investice se pohybuje kolem 20 milion0 korun. ,Miluji gastronomii. V 18 letech
jsem utekl ven a od té doby se tomu vénuiji. Ve Valticich podnikam tfi roky, ale
chtél jsem si splnit sen a jit do vlastniho,” fikd Sekanina. Jeho provoz bude mit
varnu na 10 hl, kterou postavila spole¢nost MZM z Rozdrojovic. Pivovar Sekanina
pojmenoval po Valticich a jejich némeckém nazvu, tedy Feldsberg.

Valtice
Valtice, Zamecka 1222
sekanina.avion@gmail.com
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Vranov u Brna

Dva mladi nadsenci chtéji po témér 500 letech obnovit vyrobu piva ve Vranové
u Brna. Misto s dlouhou poutni tradici mélo maly pivovarek v 17. stoleti, kdy si
jej nechal postavit fad paulanud. Na stavbu v roce 1654 $lo z panskych vapenek
809 méfic vapna. Také drivi bylo z panskych lest, cihly mél fad z vlastni cihelny.
Ro¢ni plat vranovského slddka ¢inil 30 zlatych. Pivovar mél kratké trvéni. Roku
1670 jej Karel Eusebius z Liechtensteina zrusil a vrétil Vranov i s robotami po-
zofickému panstvi, kde byl jiny pivovar. Pozoficky pansky ufad ziskal i vybaveni
vranovského pivovaru. Ve Vranové klaster uvatil celkem 1 716 véder piva. Pivovar
byl postaven v blizkosti pramene. V jeho hornim patfe byla varna. Pivo se sna3elo
do suterénni spilky, ktera se do dnesnich ¢ast v ¢. p. 61 zachovala. Nedaleko mista
plvodniho provozu pobliz vranovského klastera ma sidlo v ¢. p. 67 jeho novodoby
nastupce. Projekt chystaji dva mladi nadsenci, Petr Michek a Simona Valdskova.

Provoz podle nich v prvni fazi bude fungovat jako létajici pivovar, na kterém
dvojice za¢ne budovat znacku a distribu¢ni sit., Za dva az tfi roky chceme budovat
vlastni pivovar s vyrobou. Doma zatim ladime recepty. Uz od zacatku, kdy jsem
zacali varit v hrncich, jsme ale védéli, ze budeme chtit postoupit dal” uved|
Michek. Podle néj je snahou navézat na vranovskou historii vafeni piva. Uplatnéni
na trhu si pry pivo najde.

,Roste obliba malych pivovard. Dnes uz kvete pivni turistika, zakaznici
chtéji ochutnat nezndmé pivo, chtéji vidét, jak a kde se vafi. Je to krok spravnym
smérem a trh se timto smérem bude odvijet,” uvedl Michek. Podle néj je cilem
oslovit pivem mistni lidi, turisty a pfipadné i dalsi hospody v okoli. Provoz tohoto
minipivovaru zacal slavnostnim narazenim prvniho sudu 21. 4. 2018 v mistni
Restauraci U Klim(, Vranov 95, kde bude pivo stabilné k dostani.

Pivovar Vranov s.r.o.

Vranov 67 (Misto, kde bude pivovar se neshoduje
s adresou sidla spole¢nosti.) L
telefon: +420 702 200 100 “ploova

e-mail: info@pivovar-vranov.cz WRQNOW

WWWw.pivovar-vranov.cz

03

~
ZALOZENO 2017

128

U domovarnika doma.



Létajici pivovary

Pfehled o minipivovarech na jizni Moravé by nebyl uplny, pokud bychom
nepfidali alespon stru¢nou kapitolu o Iétajicich pivovarech. Létajici nebo jinak
kocovné pivovary nemaji vlastni pivovarské zafizeni a nechdvaji si své pivo vafit
v jinych povozech a pak ho prodévaji pod vlastni znackou. Proto je také velice
obtizné zmapovat jejich pocet, ale uz jen z dostupnych informaci na pivovar-
skych webech je jasné, ze stale roste. V nékterych pfipadech dochdzi také ke
zmateni, napfiklad Krumlovsky pivovar se dostal az do Pivovarského kalendare
pro minipivovary, jde pfitom o provoz, ktery si svoje pivo nechava délat v blizkém
Padochové. Létajici pivovary jsou ¢asto jakymsi mezistupném mezi homebrewery,
milovniky piva, hospodskymi a pozdéjsimi majiteli pivovar(. Ne kazdy ale dojde
do faze, kdy zainvestuje vlastni provoz. Na minipivovarech jsou létajici pivovary
zavislé, protoze ty jim poskytuji svou volnou kapacitu. Néktefi jejich majitelé
pfitom tuto formu spoluprace pfimo odmitaji.

Albert - ko¢ovny pivovar

Pocatek tohoto brnénského kocovného pivovaru spadd do kvétna roku
2014. Vzniku predchézel dlouhodoby zajem tii kamaradl - Pavla Hlouska, Jana
Klena a Jana Obrovského - o pivo, jeho historii, domaci vafeni a pivovarské tech-
nologie. Jak ndzev pivovaru napovida, nedisponuje vlastni technologii a vareni piv
dle svych receptur realizuje spolupraci s jinymi pivovary. Fenomén koc¢ovného ci
létajiciho pivovarnictvi je novodobym jevem, ktery se k nam dostal ze zahranici,
kde je tento koncept spojen kupiikladu se svétoznamym pivovarem Mikkeller.

Prvni vérka v ramci kocovného pivovaru Albert byla navarena ve Slavkovském
pivovaru a jednalo se o pivo stylu American Pale Ale - Albert Ale 12°. Pivo
zaznamenalo necekany ohlas a tato pilotni varka se velice rychle vypila, coz bylo
pobidkou ve vareni pokracovat.

,Prvotni koncept byl takovy, Ze se bude vafit jedind receptura v rznych pivova-

rech (napf. Trebic, Pegas, Potstejn, Permon a dalsi) a navstévnici domovské pivnice
U Alberta na Pellicové ulici v Brné, jejimz majitelem a zaroven hlavnim iniciatorem
pivovaru je Pavel Hlousek, tak budou moci porovnat jednotlivé varky a rozdily,
které pivu vtiskla jina technologie, voda, sladci, ktefi s nami pivo vafrili a dalsi véci
odlisujici jednotlivé pivovary. S postupujicim ¢asem rostlo nutkani pivovarskou
¢innost opét posunout o néco dale a vytvorit dalsi receptury,” fikd dnes jeden
z duchovnich otcl Alberta Jan Obrovsky.
V nabidce kocovného pivovaru Albert se tak kromé uvodniho stylu American
Pale Ale objevil cesky svétly lezak, India Pale Ale, Irish Dry Stout, polotmavy lezak,
belgicky dubbel a tripel a dle vieho bude repertoar pivovaru déle kosatét.
Pivo uz neni dodavano jen pro vlastni podnik, ale také se distribuuje do pivnic
a pivoték v Brné i mimo néj. Zuzila se spoluprace s nékterymi pivovary (zejména se
Slavkovskym a Podklasternim pivovarem Urban v Trebici) a narlstal tak pocet
vérek i objem navafeného piva. V poslednich sezénach se pivovar ucastni také
rdznych pivnich festivald, zejména v regionu jizni Moravy.,Plan realizace vlastniho
pivovaru neni zcela opusténym tématem, ale v soucasnosti je zachovan model
pivovaru létajiciho,” dodal Obrovsky.

Albert

~+ ALBERT -

kotovny pivovar
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Ogar

Létajici pivovar Ogar byl zalozen v roce 2014 jako reakce na v té dobé nedo-
statek kvalitné chmelenych piv typu American India Pale Ale na ¢eském trhu.
Ogar vaii téméf vyhradné tento pivni styl a zaklada si na extrémnim studeném
chmeleni, tak aby pivo dostalo vyraznou ovocnou koncovku v kombinaci s brutél-
ni hotkosti. Cilem je uspokujit naro¢né , Ipare” a ukazat lidem, jak dokaze pivo byt
chutové variabilnim ndpojem.

+Recepty vznikaji domécim testovanim v hrnci na plynovém vafici, michanim
riznych sladli (jecny, zitny, pseni¢ny) a uzitim zahrani¢nich chmelovych odrid.
A navic - Ogar je obchod se surovinami na domaéci vareni piva, takze vzkaz je jasny:
Super pivo neni problém uvafit v domacich podminkach (i v kuchyni v paneldku),”
uved| Lukas Krajcar z pivovaru.

Ogar
WWW.pivo-ogar.cz
Il

Sardice Slovacky pivovar

Létajicim pivovar s ambici proménit svoje snazeni v kamenny minipviovar je
Slovécky pivovar. Jeho duchovnim otcem je Miroslav Foltyn, ktery si vafil svoje
hovoranské pivo doma. V bfeznu 2016 si ale zaregistroval spole¢nost Slovacky
pivovar do obchodniho rejstfiku. Od té doby vafi ve dvou kamennych minipivo-
varech na jizni Moravé a spole¢nost funguje jako létajici pivovar. Jeji piva jsou
stabilné v pfistavni krcmé Molo na Batové kanalu ve Straznici a v restauraci
Kanteena v Hovoranech. Vystav ko¢ovného minipivovaru za rok 2017 byl kolem
130 hl. Cilem je ale mit v budoucnu i vlastni provoz na Sardickém statku, ktery
se zacina rekonstruovat. Investici do pivovaru podle néj ale oddaluje ¢ekani na
souhlas ufadt a je podminéné i dotacemi.V budoucnu minipivovar plénuje vystav
3000 hl s velikosti varny 20 hl.

Slovdcky pivovar, s.r.o.
Sardice 1,696 13

e-mail: info@slovackypivovar.cz
http://slovackypivovar.cz
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ZkusSebni pivovary

Sladafisky ustav

Seznam minipivovérk( by nemohl byt tplny bez alespon letmého prehledu
zkusebnich provozi u védeckych instituci a $kol. Po prvni svétové vélce v Brné
vznikla Ceskoslovenska komise sladova, kterd iniciovala vznik sladaiského Usta-
vu. Statni vyzkumny Gstav kvasného pramyslu pfi Ceské vysoké $kole technické
v Brné spojeny s Vyzkumnym uUstavem sladafskym byl zaloZzen vynosem minister-
stva $kolstvi a narodni osvéty v srpnu 1920. Ustav s vlastni laboratofi fungoval
provizorné na dnesni Gorkého 7, v poloviné roku 1921 se prestéhoval do
chemického pavilonu Ceské vysoké skoly technické v Brné na dne$ni Zizkové ulici.

Soudasti laboratofi byla od roku 1934 pokusnd sladovna. Dvouliskovy hvozd
a vyméfe 9 metr( CtvereCni darovala Zabovieska firma Gracias, kompletni
zafizeni na tfidéni a Cisténi jecmene a sladu vcetné transportert pro vykon 6 q za
hodinu dodala spole¢nost KaSpar ze Senice na Hané. Sladovna byla v provozu do
roku 1951. Po druhé svétové vélce sladovnu doplnil i pokusny pivovar. Dobové
materidly zminuji, Ze obor na vybudovani pokusného pivovaru pfispél
1,5 milionem K¢s, Poldina hut dodala nerezavéjici ocel. Mélo jit o prvni varnu
viibec z tohoto materialu s elektrickym vytapénim. Pokusny pivovar dostala
za Ukol zhotovit Prvni brnénska strojirna. Varné nadoby mély mit oobsah 10 hl.
4Prostornd mistnost varny umoznuje i instalaci dal3ich zafizeni pro vyrobu a ziska-
ni mladiny, a v budoucnu Ize oc¢ekdvat, Ze vznikne takto jedine¢né varni zafizeni
pro vyrobu piva, kterého bude mozno vyuziti véemi sméry po strance zvlastniho
strojniho vybaveni,” popisuje varnu dobovy material ze zdroji Sladarského
Ustavu, ktery bohuzel neni signovany ani datovany. Spilka méla mit kapacitu asi
120 hl, chlazeni méla také dodat Prvni brnénska strojirna s vykonem 50.000 kalorii
za hodinu. V dobé psani textu byla uz vystavba pivovarku pfi Vysoké Skole
technické Dr. Edvarda Benese v plném proudu a ocekdvalo se jeho spusténi
v letnich mésicich. Pocitalo se také s laboratorni minivarnou na 5 litrG mladiny ze
skla. Slo prakticky o prvni minipivovar na Gzemi jizni Moravy.

Fotografie je z prelomu let 1951-1952, kdy byla budova Vysoké skoly technické
Dr. Edvarda Benese v Brné, ve které ustav sidlil, preddvdna Vojenské technické
akademii. Pan M. Olbrecht (vpravo) zaméstnanec Sladarského ustavu proved|
jalovou vdrku nacez byl pivovar demontovdn a odvezen.
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Jak dlouho byl pivovar v provozu neni jasné, protoze uz v roce 1951 se za-
méstnanci Vysoké skoly technické Dr. Edvarda BeneSe dozvédéli, ze objekt,
v kterém ustav sidlil, pfevezme Vojenska technickd akademie. Vyzkumak se musel
vystéhovat a zbyly po ném pouze prazdné pivovarské provozy. Dne 20. prosince
1951 vznika dnesni VUPS, kterému byl pridélen majetek Vyzkumného Ustavu
pivovarského a sladaiského priimyslu v Praze, majetek mikrobiologické stanice
u pokusného pivovaru v Braniku a déale majetek Vyzkumného ustavu kvasného
pramyslu v Brné. Vyzkumny Ustav kvasného primyslu pfi VST v Brné tim zanika.
Pivovarsky smér ani ostatni odborné sméry (vinafstvi, lihovarstvi apod.) nebyly
dale na VST rozvijeny. Sou¢asti VUPS se stal i Sladatsky Ustav. Pokusny pivovar byl
uveden do provozu, snad uvafil jednu varku nacez byl demontovéan a odvezen.
Sladaisky uUstav se prestéhoval do dnesniho sidla na Mostecké ulici. Ma vlastni
zkusebni sladovnu.V minulosti pouZival také celomédénou varnicku o objemu 301
(na snimku).

=

Prostory byvalé sladovny a pivovaru na dne$ni VUT v Brné na dnesni Zizkové ulici
jsou castecné prazdné a castecné vyuzivané pro ucely laboratofe vodniho hospo-
dafrstvi (na snimku).

Slada¥sky ustav Brno
Mostecka 7, 614 00 Brno
www.beerresearch.cz

133



Mendelova univerzita v Brné

Zkusebni pivovar ma od prosince 2012 Mendelova univerzita. Minipivovar je
feSen jako dvounddobova sestava o objemu 150 | pro efektivni vyrobu 120 |
mladiny. Vyhtivani rmutomladinové pénve zajistuje elektricky kotel vyhfivany
olejem (ptikon 15 kW, 50 | termostabilniho oleje, pracovni teplota 160 °C).
Varna je celonerezova a sklada se ze dvou tepelné izolovanych nadob - vyhtivané
rmutomladinové panve, ktera slouzi i jako vystiraci a vifiva kad, a dale ze scezovaci
kadé s kypricim zafizenim (tzv. kopackou, 5-50 ot.min-1). Michani dila ve
rmutomladinové panvi je feSeno obéhovym cerpadlem, pfi ucpani nékterého
vyduchu rmutem je systém napojen na tlakovou vodu, ktera,Spunt” uvolni.

Dalsi komponenty sestavy tvofi deskovy chladi¢ mladiny, provzdusiovaci
zatizeni, topny kotel s olejem a kondenzator brydovych par. Pfi chlazeni mladiny
dochazi ke vzniku horké vody, kterd je shromazdovéna v tepelné izolované na-
drzi (200 1), voda je dale vyuzivana napf. pfi vystirce a zapafce dalsi varky nebo
k sanitaci. Pro kvaseni mladiny a dokvaseni piva je k dispozici 6 tank(i o objemu
120 | v sestavé otevieny kvasny tank, uzavieny kvasny tank, cylindrokénicky tank
a tfi lezacké tanky. V3echny kvasné tanky jsou dvouplastové, chlazené propylen-
glykolem (rozsah teplot 2 °C az teplota okolniho prostredi). Dalsim nezbytnym
celkem minipivovaru je chladici systém, ktery se sklada ze samotného chladiciho
zafizeni (Chlazeni Jasek, Ceska republika), zasobniku propylenglykolu (teplota
-3 °C, 70 1), dvou tepelnych vyménikd, zasobniku ledové vody (teplota 3 °C, 200
1), ¢erpadla glykolu a cerpadla chladici vody. Soucasti pivovarského celku je
i kompresor (ALMiG COMBI 6-8 500, Némecko; tlak 8 bar, objem zasobniku
stlaceného vzduchu 200 ) dodavajici stlaceny vzduch pro ovladani klapek
regulace ve varné a pro provzdusnovani mladiny.

Minipivovar je sestrojen pro vyrobu mladiny infuznim nebo dekokénim
zplUsobem. Pro Srotovéani sladu je vyuzivano dvouvélcové mackadlo sladu
(Romill MS100, Ceska republika). Sanitace pivovaru je provadéna s vyuzitim
dvounadobové (50 1) CIP (cleaning in process) stanice, kde byl pfipravovan sa-
nita¢ni roztok hydroxidu sodného (LachNer, Ceska republika) o koncentraci 2 %
a teploté 65 °C a dale potrubim rozveden do pfislusnych kvasnych tankd, kde
je sprchovou hlavici v horni ¢asti tanku rozstfikovan, nebo na varnu. ,Velkym
pfinosem pro nds pivovar je i vlastni mikrosladovna, kde si mdzeme vyrobit
jakykoliv slad o pozadovanych parametrech z jakékoliv klicici obiloviny, zrniny,”
fika Tomas Gregor z Mendelovy univerzity.
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Ustav technologie potravin AF

Mendelova univerzita, Zemédeélska 1, 61300 Brno

telefon: +420 545 133 340, +420 545 133 548, +420 545 133 547
e-mail: tomas.gregor@mendelu.cz

http://234.af. mendelu.cz/cz/poloprovozy/pivovar

TisSnov EBIA CZ

Zkusebni pivovar planuje postavit ve svém vyrobnim aredlu v TiSnové spo-
le¢nost EBIA CZ, kterad se zabyva vyrobou celych pivovar(. K jejim referen¢nim
zakézkam patfi brnénsky minipivovar Charlie’s Square, Clock v Potstejné, ale také
pivovar nedaleko Moskvy a zejména syrsky Arados. Ebia se pustila do pivovarnic-
tvi teprve nedavno a navazuje na tiSnovskou tradici prace s nerezi.

+Zamér jesté musime ekonomicky promyslet, ale planujeme vyukovy mini-
pivovar v nasem vyrobnim aredlu. V poslednich letech v Tisnové a okoli rostly
minipivovary jako houby po desti a my nechceme vytvaret dalsi tohoto typu,”
fikd jednatelka spole¢nosti Eva Komarkova. Na zkusebnim minipivovaru chtéji
jeji technici zkouset nova reseni, ktera pak budou prezentovat zakaznik(m.
,S pivovary co jsme postavilimame dobré vztahy, exkurze tam vzdy domluvime, ale
nemuzeme na nékolik dni blokovat jejich provoz,” fika reditelka. Vidét technologii
v provozu je podle ni casty pozadavek zahrani¢nich zakaznikl. Jako vyhodu
zarizeni spole¢nosti EBIA jeji majitelka vidi intuitivni ovladani. ,Umime také na
dalku vidét provoz pivovaru, coz je velmi vyhodné pro uzivatele,” uvedla
Komarkova. Jisty stupen automatizace je podle ni v oboru trendem, zejména na
¢eském trhu jsou ale i dalsi specifika.,Cesky zakaznik je v oboru velice zdatny, umi
si navymyslet izasné kombinace, coz je nékdy i nevyhoda,” uvedla Komarkova.
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PIVOVARY

Kompletni technologie
pro minipivovary a malé
pramyslové pivovary

FILTRACE

60 let zkuSenosti
v oblasti filtrace piva

c% re thwr brecverced

H VYROBA KOMPONENTU
pivovaru dle viastni
i dodané dokumentace

B PROJEKCE, INZENYRING
a priprava vyrobni
dokumentace

B PRIPRAVA RECEPTUR
vSech druht piv od lehkych
az po lezaky

B PORADENSTVI
zkuSeného sladka

EBIA CZ s.r.o.
TRNEC 1734
666 03 TISNOV

INFO@EBIA.CZ
SALES@EBIA.CZ
HELP@EBIA.CZ

WWW.EBIA.CZ

PIVOVARY
NA MIRU OD VYROBCE

Il ODBORNA ASISTENCE
pfi spusténi pivovaru

B ODBORNY DOZOR
provozu pivovaru

B ODBORNE ZASKOLENI
a nasledné vzdélavani

M SERVIS pravidelné
servisni prohlidky

+420 517 070 608
+420 517 070 613

OO OO =z



VYROBA KVALITNICH MINIPIVOVARU
&k %k k k ¥k sk %k %k .
HOTEL GALANT Z NEREZOVE OCELI

od malych kapacit az po stfedné velké pivovary

* zpracovani projektu s maximéalnim ohledem na poZadavky zékaznika
* navrh a zajisténi vyroby originalniho interiéru pro minipivovar

¢ kvalitni femeslné zpracovani a moZnost atypického navrhu

* konzultace a navrhy optimalniho technologického zafizeni

e dliraz na design i efektivni ekonomicky provoz

* dodéni nerezovych komponent(

® zarucni i pozarucni servis

Az budete objevovat chute piv jizni Moravy,
vyuzijte pohostinnosti
hotelli Galant v Mikulove ¢i Lednici.
PHi rezervaci uvedte promo kad PIVOVAR \ ‘ ' \ / H _-

a ziskate 1 5% slevu na ubytovani , |
v kterémkaliv z nasich hotel(. = .

PIVOVAR

 GALANT

Sleva se uplatriuje na pultoveé ceny ubytavdni, nevztahuje se
na jiz zvyhodnéné balicky a nelze ji kombinovat s jinou slevou.




Sahm Trading CZ s.r.o.

I PA[:OVS KE Podbélohorska 1434/50
i 150 00 Praha 5
STROJIRNY email: sashm@sahm.cz
’ telefon: +420 271 090 711

SQ

Sklenice pro z

- = —

EXS4BR= Wiy

Moderm’pivovarska'
A technologie z pr
PACOVSKYCH STRO]I'REN. proog<®

www.PACOVSKE.cz
www.EASYBREWTECH.cz

www.sahm.de
www.sahm-gastro.cz



SR & OO

REKLAMNi SPOLECNOST

ZLATY POHAR /WJ

od roku 1992 dvoukolova soutézni degustace
lahvovych (balenych) piv z prumyslovych pivovari

ZLATY

od roku 2014 jednokolova AT
unikatni soutézni degustace | soupex

sudovych piv z pramyslovych @IY&

a femeslnych pivovari

SVETOVA SOUTEZ \ - kazdorocné

OHNOSTROJU ' kvéten - Gerven
S HUDBOU \ ‘Eﬁiuhmu} v Brné

IGNIS

J" "'x
R | N I = I Q."'“"J""f-"?-l'-"ék'f kraj \"qll s O

www.ignisbrunensis.c:

SNIP & CO, reklamni spolecnost, s.r.o.
¢ producent pivovarskych odbornych soutézi PIVEX
¢ specialista na marketing a reklamu v pivovarnictvi
¢ venkovni reklama se specializaci na MHD
¢ public relations ¢ event marketing ® full-service

BRNO - Spitilka 41, 602 00 ® & 543 537 217 * [XJ info@snip-brno.cz
JIHLAVA - KfiZova 2, 586 01 ¢ & 567 300 220 ¢ < jihlava@snip-brno.cz

www.snip-brno.cz

CHLAZENI » SERVIS » VYCEPY

Spole¢nost THERMOTECHNIKA BOHEMIA
pUsobi na ¢eském trhu jako dodavatel
vyCepnich a chladicich zafizeni jiz od roku
1992. V této oblasti jsme proto tradi¢nim
domacim dodavatelem.

Jsme také dodavatelem kompletniho
gastronomického zafizeni, prémiové italské
kavy Pascucci a v neposledni radé také
jednocestnych plastovych sudd DOLIUM.

Kromé samotného
prodeje kvalitnich
vyrobkl (typovych i na
miru) nabizime jejich
montaz a servis, které
jsou zajistovany
kvalifikovanymi techniky z
nasich pobocek, kdekoliv
po celé Ceské republice.

THERMOTECHNIKA BOHEMIA
s.r.o.
Komenského 951
664 53 Ujezd u Brna
Tel: +420 544 229 478
obchod@tcbohemia.com
www.tcbohemia.com
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